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Itarnwrt bes ^rrausgfbfrs. 


<©ie porltegenbe Fleine ©chrift, tote in thront 
anfpruchölofen ©emanbe unter feen profttfcf>en 8anb; 
wirthen ber ©jlfeepropinjen einen lebhaften 3ufpruch 
gefunden h«t, erfdjeint nun in britter', »ott beren 
Berfaffer burcf) neue angeflellte Berfuche unb 3ufä£e 
»ermehrter unb Pcrbefferter Auflage. 3hre m 3nbait 
nach, bem Branntmeinbrcnncr fomol für bie Sln.age 
feiner Branntmeinfiiche, als für ben betrieb bc$ 
Brennenö, eine einfad)e, ohne wiffenfchaftliche Bor? 
bilbung allgemein perßänblidhe Anleitung gebenb, ifi 
fte in ihrer §orm infofern nicht ganj jeirgemäß, 
alö fte noch; bie jur 3 e ** th rtr erflen uns jweiten 
£erauögabe in SiolanD gcbräudtlichen, fpäter abge; 
(teilten , burcf? rufftfche ©etreibe? unb «£?of?lmaaße 
erfegten rigafchen unb rebalfchen ‘JWaaße jum ©tunbe 
legt. ®er Berfaffer, alö prafrifd?er üanbmirtß unb 
i ! anbe$beamter burcf? Ptelfache ©efc^äfte in Slnfprud? 
genommen, ifl nicht bemüßigt gemefen bie 2frbeit ju 
unternehmen, bie eine SRebuftton auf bas gegenwärtig 
gebrauchte rufftfche Sttaaß unb ©emicht erforberte. 
5lucf> märe mit einer folchen Siebuftton allein bem 
£ccf?nifer nicht gebient gemefen, tnbem ber beimeiten 
größte Jtbeil ber Brennereien in ben ©ßfeeproptnjen, 
»or ber bejeichnetcn Beränberung ber SOtaaße ange? 
legt, in allen feinen ©eräthen auf b a$ früher gebrauch* 
liehe, in runben 3ahkn auögebriicfte, rigafche unb 
reöalfche SWaafj baftrt ifh Grö hätte baher auch noch 7 


rv 


praftifche öerfuche erfordert, um bie jwecfmäfjtgflen 
©tmenfionm ber ©crathc in rufjtfchen 9Xaa£en, 
ebenfo burch runbe atrögebrücft, auSftnbig ju 

machen. 2l(3bann märe aber bie Anfettung für bie 
altern ©rcnnereien wieberum unbrauchbar geworben, 
diefe ©rünbe, fowte ber Söunfch, bem burch btel* 
fache Nachfrage nach biefer ©chrift an ben Sag ge* 
legten ©ebürfniffe balbtgfl abjubelfen, veranlagten 
un$ , bie ©chrtft in ber gorm auföneue t>erau^ju^ 
geben, bie ihr von bem S3erfaffer ursprünglich gegeben 
worben mar, a(8 welche im Übrigen burch bte (Jrfah* 
rung alä ihrer ©eflimnrung entfprechenb fleh bewährte, 
denjenigen 2efer aber, ber mit bem früher gebräuchlich 
gewefenen rigafchen unb rebalfchen ÜJfaaf? weniger ber* , 
traut wäre, erfuchen wir, bei ben einjelnen Angaben, 
bte Sftebuftion nach folgenbem 93erhältni$, wie e$ 
ber neuere ^alenber ber Äatferl. Slfabemie ber 28i|Jen* 
fchaften angibt, felbfi vornehmen ju wollen. 


diu ngcfcheö £oof ijl gleich 2,625 ruff* SSfcbetwerif. 
din ruff. Sfcbetroertf = 0,381 rtgaf<b c £oof. 
din rigafchen £oof — 54 rtgafche ©toof. 

| 0,1037 rüg. dimer, 
dtn rtgafcfieS ©toof = v 0,8290 3>egeljloofe. 

( 1,1133 rtgafche ©toof. 
din ruff. dimer = 9,6429 rigafche ©toof. 
din rigafc^eS £ie$pfunb =» 20 rigafdje *pfunb. 

diit rigafcheS ^3futib ■=*» 

din rufftfcheS 35funb 

din teoalfdjeS ^fnnb 

din rufjifchel $funb 


f 1,02270 rujf. ^funfc. 

I 1 gjfo. 2 ©ol. 17,74 Soli; 
0,97775 rigafche 93funb. 

| 1,05093 ruff. $funb. 

I I $fb. 4 ©ol. 85,35 ®oti. 
0,95154 reoalfchf ^fnnb. 
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■3/ebe ©etreibegattung, für. ft d; aüciit eingemaifcbt, 
liefert Branntwein; erhobt aber wirb bie Ausbeute, 
wenn man einen 3 u fafc mm 2Ral$ gibt 5lnd; gilt 
bie$ für bie Äartoffel, nur ifi bei berfelben ber 3ufafc 
non nod; niel wichtiger, al$ bei bern ©ctvcibe, 
ober nielmebr ganj unentbebrlid;, weil ohne folgen 3 u f a & 
bie Kartoffel fo wenig Branntwein gibt, ba£ e$ l;öd;^ 
unflng wäre an$ Äartoffeln, ebne 3ufafc nott 2Kalj, 
Branntwein ju brennen. 

(Sine SM^ngabe ift alfo beim Brennen an$ Äar* 
löffeln burctyauS nnentbebrlid;, nnb aud; beim Brennen 
auä reinem ©ctreibe tl;ut man immer wol;l 9Wal$ bei* 
$umif<ben, weil, obgleich ber Untcrfcbieb l;ier nicht fo ttnge* 
hener grofj ift, bie Erfahrung bod; gelehrt b at, bajj eine 
Beimifchnttg non 2Ral$ bie Ausbeute bebentenb fteigert. 
9tur in bem gatte, wenn ba$ ©etreibe nor feiner ttieifc 
burd; ben grofi gelitten £;at, fann ba$ 2KaIj ganjlid; 
erfpart werben, ba folcbe$ ©etreibe einige ßigenfebaften 
be$ 2M$e$ erhalt nnb felbigeS ju erfefcen nertnag. $)a8 

Grfrieren be$ no<$ nicht nbllig reifen O^oggen^ mbebte 
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wohl nic^t leicht ereignen; nur beim Sommergetreibe 
ift man biefern Unfall auSgefefct. £at biefeS burc^ groft 
gelitten, fo verwenbe man alfo bajfelbe beim Brannte 
»einbrennen ohne 3 U 9^ € *on 2RaI$ unb ohne auf ben 
unerfrorenen Oioggen, ben man im ©emenge mit folgern 
Sommergetreibe verbrennen null, CHücfftcf;t $u nehmen. 

3ubem bi^ »on ber Dtotbwenbigfeit beS SKal^eS 
gefprodjen ift, möge nod) bemerft werben, ba§ von 
allen Korngattungen ftcb bie ©erfte befonberS gut baju 
eignet, baber man vor$ugSweife jtd; baS SKalg aus 
©erfte }u bereiten pflegt; inbeifen fann man, beim ©reu* 
neu au§ Kartoffeln, baS nötige 90i tot$ aud; aus loggen 
bereiten, wenn man bas Unglücf gehabt bat ade ©erfte 
burd; ben groß $u verlieren unb von anbent Orten 
ber feine gute ©erfte ju haben ift. ®a nun beut 
aus ©erfte unbebingt ber ©orjug jugeftanben trerbeu 
mu§, fo ift, wenn weiter unten von 2Kal$ gefprod;en 
wirb, barunter immer nur ©erftenmalj $u vergeben. 
3unt lteberfluß fei I;icr nod; bemerft, ba§ nur auS gut 
feimenber ©erfte dKafj bereitet werben barf, inbent burd) 
ben KeintuugSprocefj baS s Dtal$ gebilbet wirb. 91 ud; muß 
bie ©ereitung beffelbeu mit Sorgfalt gefdwben, weil 
nur wirflid; gutes 2ftal$ ben gewünfebten ©ewinn fd;afft; 
ehe man fd;led;teS 2Kal$ anwenbet, taffe man foIcbeS lieber 
ganj weg. 3Äan war früher ber 9lnjtd;t, bajj baS $um 
©ranntweinbremten ju verwenbenbe 2Ral$ viel weniger 
gefeimt haben muffe, als baS $um ©ier nbtbige, woher 
man für ben ©ranntweinbraub baS Keimen beS ©etreibeS 


unterbrach, »enn bie ffiurgetn J 3°H lang ^«en; fe^r 
im Srrthum mar man aber bet foTd^er aRatgbereitung , 
inbern gurn Branntweinbrennen ba$ fiarfe Äeimen ber 
aRalggerfte noch nie! n>id^tiger ifi, al$ gur Bierbereitung. 
9(m mirffamfien fall ba$ gitgmalg fein, buch ftnb mit 
folgern non mir noch feine Berfucbe angeftetlt, menngteich 
ich auch fchon immer fiarf gefetmt hdbenbe« 2Mg an* 
»anbte, unb gtoar fotd^eö, bei meinem bie ©urgettriebe 
f bi$ 1 3oU ßdnge erreichten, bei forgfältiger Beobad)* 
tung ben ©rabfeim ni^t bernortreten gu taffen, burd) 
beffen ©rfcheinen, mie gur ©enüge befannt, bie gemünfdjte 
©irfung be$ 9Ratge$ gerfiort mirb. 9lucb muß «tan ner* 
meiben frifd) gebbrrtc« ütiatg gu nerroenben, inbern bie 
Erfahrung gelehrt h^t, baß fchon tangere 3 e ^t gelegen 
babenbe« 2Ralg eine t>iel größere ©irffamfeit hat, al« ba$ 
eben frifch non ber $arre empfangene, nnb fügtid; mußte 
man immer nur fotebe« 2Mg gebrauchen, ba« fd;on 
ein halbem 3ahr gelegen hat, unb [ich baber im grübling 
für ben £erbfi in Borratb fejjen. 

Obgleich, mie fchon gefagt, burd; ben 2Mggufa£ 
bei jeber ©etreibegattung bie Ausbeute erhöht mirb, fo fln^ 
bet hoch, bei nerfebiebenem ©etreibe, eine Berfcbiebenbeit 
in ber Ausbeute ftatt, metebe burch gmeefmäßige 2Rif<bung 
mehrerer ©etreibegattungen gefteigert mirb. 5D?it atteini* 
ger Beimengung non 2Ralg, ergiett man eine batbmeg« 
genügenbe BranntroeinauSbeute nur au« ©intergetreibe, 
tRoggen ober ©eigen, au« reinem ©ommergetreibe aber 
nicht, tnenngleich fie nach ber {ebeSmalig nerfebiebenen 
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©etreibegattung auch lieber t>erfd;ieben au«fdflt, rnober 
«Ifo bem ©ommergetreibe, ndcbP bem Klalj, auch immer 
ein 3 u f a fe *on loggen ober 2Bei$en gegeben merben 
muß* Kur au« Koggen ober Söeijen bürfte man alfo 
mit blofjer 3u3<*be SRalj 23ranntn>ein brennen, unb 
auch ^ier mirb ber (Ertrag erhöht, wenn man einen 3^ 
fafc bon ©ommergetreibe gibt* 3e mehr dtorngattungen ’ 
ün ©entenge für ben Sranntmein berroenbet roerben, um 
fo ^bf)er ifl bie Ausbeute, tra« babureb betoirft ju trer* 
ben fcf;eint, baß bie betriebenen ©etreibegattungen 
immer ein beffete« 9lu«gdbren ^erbeifü^ren ; nur mufj 
auch bierin ein getriffe« 23erbdltni§ beobachtet toerben, 
unb e« möchte bon naebfotgenb angeführten 23eifrielen 
nicht ju febr 'abgetrieben werben bürfen* 2)ie £>ü(fen* 
früebte, wie ßrbfen unb liefen, beförbern bie ©dbrung •, . 

no(b mehr aber tl;ut bie« ber Sucbmeijen, 3ubiel ber ; 
{hlljenfrüchte barf jeboeb nicht genommen werben, bb$* 
pen«, in einem ©a£ bon 20 2öfen, ein £oof £ülfenfrucbt, 
weit ein gröberer 3 ll f a fc £ülfenfrücbten ben ©rannt* 
wein herbe macht* 33ucbwei$en barf man bem $u ber* 
brennenben ©etreibefajj reichlich beimengen, j. 33* in 
gleitet Portion unb patt be« #afer«, ober auch 
theUtreife an ©teile be« £afer« unb ber ©erpe, nur 
müfjte bie Duantitdt im ©anjen nid>t höher pcb be* 

• laufen, al« für ben £afer angegeben wirb* S)ie £ül* • 
fenfrüebte fann man beliebig, für welche Äorngattung 
man will, bei oben angegebener Duantitdt berwenben* 
©oll unb fann nur Koggen unb 2ttal$ jum S3rannt* 
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weinbranb oerwenbet werben, bann bient als (ßerfjdltnig, 
bafj, gu 6 ßbfen loggen,, 1 ßoof dRalg gegeben werbe, 
ober, im ®ewi$t, auf 30 ßpfb. (Roggenmeljl, 4 ßpfb. 
2Ralgmebl. 

Äann unb will man ben gu oerbrennenben Safc 
gur £dlfte aus SBinter*, gur £dlfte aus Sommer *©e* 
treibe befielen taffen unb gwar nur aus loggen, ©erfte 
unb 2Ralg, bann fei baS (Geradlinig : auf 7 ßbfe 
ungemdlgteS ©etreibe, 1 ßoof üRalg; alfo g. 33. auf 
12 ßbfe loggen unb 9 ßbfe ®erffe , 3 ßbfe 2Ralg; 
ober, im ©ewiebt, auf 72 ßpfb. (Roggen* unb 45 ßpfb. 
©erftenmebl, 12 ßpfb. dRalgmebl. 

33eftebt ber gu oerbrennenbe Sa£, nach ßbfen, gut 
«£>alfte aus Söinter*, gur ^dlfte aus Sommergetreibe, wo 
beim ledern auch f<bon £afer (boeb aber nod; magig) mit 
beigemengt werben fann, bann möge baS eben erwähnte 
93erbdltnig, auf jteben ßbfe ungemdlgten ©etreibeS ein 
ßoof dRalg, beibebalten werben; g. 33. auf 12 ßbfe 
(Roggen, 7 ßbfe ©erfte unb 2 ßbfe #afer, 3 ßbfe QRa lg; 
ober, im ©ewiebt, auf 72 ßpfb* (Roggen*, 35 ßpfb. ©er* x 
fien* unb 8 ßpfb. £afermebt, 12 ßpfb. (Dtalgmebl* Ober 
anberS, auf 12 ßbfe (Roggen, 6 ßbfe ©erfte, unb 3 ßbfe 
£afer, 3 ßbfe dRalg; ober, im ©ewicfyt, auf 72 ßpfb. 
(Roggen*, 30 ßpfb. ©etfien* unb 12 ßpfb. #afermebl, 

12 ßpfb. ÜRalgmebl. — 2BilI man gu bent gu oerbren* 
nenben Safc eine bebeutenbere (Portion £afer, wie auch 
weniger als bie «£>dlfte an (KMntergetreibe neunten, bann 
fei baS (Berbdltnig, auf 11 ßbfe ungemdlgteS ©etreibe, 
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' 1 2oof URalj ; j. ©., auf 10 86fe {Roggen, 7 2ßfe ©erfte 
unb 6 SBfe £afer, 2 Sßfc ÜRalj; ober, na<h ©ereilt, auf 
60 2pfb. {Roggen*, 36 2pfb. ©etfien* unb 20 2^)fb. 
$af«nte$t, 8 2#. ÜRaljmebl. Ober, auf 9 2öfe SRo g* 
gen, 7 26fe ©erfie unb 6 2öfe £af«/ 2 26fe SWatj, 
unb, na$ auf 64 2pfb. {Roggen «, 36 2pfb. 

©erjlen» unb 24 2f)fb. Hafermehl, 8 2pf. ÜRatjmc^l. 

«®i« man ffieijen jum ©tanntoeinbtanb »et»en* 
ben, fo fefce man ihn allein, ober jum I^eU an ©teile 
beS IRoggenS. 

j)er ©rannhoeinbtanb aus Kartoffeln fann jiern* 
li^ unbefchabet bet Ausbeute mit einem bloßen 3ufaß 
»on SKalj betrieben toerben; bo<h aber bat bie ©rfah* 
rang betoiefen, baß man immer gut t^ut, ben Kartoffeln, 
außer bem ßufaß »on Sftalj, au<h noch einen »on ®e# 
treibe ju geben, »eil ber Kartoffelbranntaein, »o außer 
bem URalj au<h anbere$*@etreibe im ©emenge mit new 
brannt ift, entheben bejfer ifi, als ber ©ranntmein 
bloS au« Kartoffeln unb ÜRalj. ©ranntaein aus Kaw 
toffeln, mit ÜRalj unb nodi anbeun ©etreibe gebrannt, 
ftebt bem «uS reinem Korne gebrannten ganj gleich unb • 
mbcbte niemals für Kartoffelbranntoein erfannt »erben, 

, »äbrenb ©ranntroein, bloS aus Kartoffeln unb SKalj 
gebrannt, immer feinen eigentümlichen ©erucß unb un* 
angenehmen ©efthmacf behalt nnb »ohl nie ganj ohne 
Sabel geftellt »erben fßnnte. SEBenigflenS nach meinen 
Erfahrungen, »irb aus Kartoffeln aud) ein böberet ®w 
trag an Branntwein erjielt, wenn man bie Kartoffeln 
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im ©emenge mit ©etreibe oerbrennt. 3* me ^ r 
ben Kartoffeln ©etreibe jufeßt, um fo beffer ifte«, 
unb man fann beim trennen au« Kartoffeln oerbältniß* 
mäßig nod) mehr #afer $ufeßen, al« beim 23ranbe au« 
reinem ©etreibe. 

S)a« 93erbaltniß be« 2M$e« ju Kartoffeln ifi fol* 
genbe«: auf jebe 10 ßöfe Kartoffeln 1 ßoof, ober, im 
©erricht, 80 *J3fb. SWalg, — ober, foßen auch bie Kar* 
toffeln im ©e»id)t beftimmt »erben, fo betragt e« buräj* 
fd)nittli(b (»eil bie »ergebenen Kartoffelforten oerföie* 
ben im ©eroic^te finb, auch ber 23oben, auf bem jie 
ge»a<bfen ftnb, im ©erriet einen Unterfcßieb mad)t), auf 
62£ ßpfb. Kartoffeln, 4 ßpfb. 2Kalj. S)a« anbere @e* 
treibe, ba« mit ben Kartoffeln im ©emenge oerbrannt 
»erben foll, fann nach ©attungen unb Guantitat beliebig 
gewählt »erben, bürfte aber füglich, indujtoe be« ben Kar* 
toffeln jujugebenben ßMje«, nicht »eniger fein, al«, auf 
10 ßöfe Kartoffeln, 10 ßpfb. ©etreibe* unb 2M$mebI, 
unb brauet man bei nur fo großer 23eimif<$ung oon 
©etreibe, »enn e« in größter Stenge au« #afer befielt, 
bem ©etreibe fein ÜRalj befonber« jujurechnett. @« fei 
j. 23. ber täglich $u oerbrennenbe ©aß 30 ßöfe Kar* 
toffeln, fo bat man mit folgen im ©emenge ju oerbren* 
uen : 12.ßpfb. SD^al^*, 6 ßpfb. loggen* unb 12 ßpfb. 
Hafermehl. 2öie fd)on gefagt, barf nicht allein ber ®e* 
treibejufaß noch größer fein, fonbern er ijf, Je größer, 
um fo beffer; nur muß in folgern gafle nad) bent für’« 
reine ©etreibe angegebenen 23erbaltniß ein3ufaß an 2Ral$ 
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gegeben werben; — ober es fei benn, bag bie $u oer* 
Bmnenbe ©erge unb ber £afer burcg grog geHtten 
fobeu. 

©pater gewonnene Erfahrungen h«^n mich bahin 
geführt, bag man aud; aus Kartoffeln, mit alleinigem 
3*fafc Von S^alj, nicht allein ganj unbefchabet ber Eins* 
Seute Branntwein brennen fbitne, fonbern auch ein tabel* 
ßreier Branntwein ju erzielen ig. 


®iitlcifung für Bie ©immufdmttg Beim Stentten 

auö reinem ©etreibe, 

3n bem ©lanben, bag nach ber alten EBeife be$ 
BranntweinbremtenS ohne $ampf bie Etöaifche nur bünn 
augefteHt werben muffe, um ba$ Einbrennen unb fßlagen 
ber Kegel ju vermeiben, hingegen beim $ampfbranbe 
«ine bicPe SWaifd^e nicht nur mehr EluSbeute gäbe, fon* 
Eern auch beffer rndge, weil ber Etagen ber iere 
mehr ndhrenbe Stoffe bei weniger nuglofer glüfggfeit 
«tfjunehmen brande, bemühte man geh bie Eftaifche 
fa bief als möglich bar^ugeüen. 3* tiefer nun aber bie 
ERaifche ifi, um fo mehr 3 e ^ braucht ge gum EluSgdhren, 
mtb Berfuche mit biefer Eftaifche haben gelehrt, bag man 
oft geben Sage warten rnugte, bis bie gegohrene Eftaifche 
ft$ Harte, was bie fcblimme golg,e hatte, bag, abgefe^en 
ron ber unvottfommenen 3wcPerbUbung, noch *>or beenbigter 
Skingdhrung fchon bie Sfgggdhrung garf eintrat, woburch 
Ke EluSbeute an Branntwein bebeutenb Verringert wirb. 
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Änmerfung. ®« fei hier bemerft, ba§ ficb bi e 
® dbrung in brei 9lbfiufungen fonbert, nämlich 
in bie SBein*, bic ©fjlg* nnb bie gaul*©abrung. 
3fi bic SBeingäbrung, bic bei hohem Sluffcbäumen 
oor ftcb gc^t, beenbet, bann tritt bic ©fftggäbruttg 
ein, bic an beut ©erfebtoinben be« toeinfäuerlicben 
nnb Eintreten eine« effigfauren ©erueb«, fo wie 
. * am 9luffieigen einzelner ßuftblafen au« ber ftcb 

geftdrt b<*benben 2Kaifcbe ju erfennen ifi. @nb* 
lieb tritt bic faulige ©dbrung ein ; nach unb nach 
febroinbet nun auch ber efftgfaure ©eru<b unb 
e« finbet ftcb an beffen ©teile ein fauler, flinfen* 
ber ©eru<b ein unb bie 2Kaifcbe befommt ba« Sin* 
feben, al« trenn fte mit ©(bimmet überzogen wäre, 
S)ur<b ben ungünfiigen ©rfolg ber ©erfuebe mit ber 
ftebentägigen unb fecb«tägigen ®dbrung abgefc^recft, 
blieb i(b enblicb bei ber fünftägigen ©dbrung fteben, 
wobei alle einer gehörigen SKaifcbe unb einer 

roüfidnbigen ©dbrung ficb zeigten unb eine nicht fälecbte 
9lu«beute an ©ranntroein erfolgte. ®aber nun bebarrte icb 
mehrere Sabre bwburcb bei ber biefern ©inmaifebung 
unb ber fünftägigen ©dbrung, in ber Ueberjeugung, biefe 
rnüffe am jtrec!md§igfien fein, ba weit umher bie oon 
mir babei erhielte 9lu«beute an ©rannttoein immer bie bejie 
blieb ; bi« ich mich einmal mehrere £age btubureb in einer 
fremben ©rauerei aufbielt, tro bie ©faifebe bünner aufge* 
fiellt trurbe, in rier $agen au«gobr unb beffen ungeachtet 
biefelbe 9lu«beute lieferte, wie meine biefere ©iaifebe unb 
fünftägige ©dbrung. ©ad? £aufe jurücfgefebrt, machte 
ich nun fogleicb, unter genauer ©eobaebtung aller bet 
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$arfhflung einer guten 2Raifd)c mabrjunebmenben 2Rerf* 
male, ben ©erfueb mit einer bünnern ßinmaifdjung unb 
nur viertägiger ©äbrung, unb fanb, baß ber (Srtrag 
an ©rannttvein tvirflid; geweigert tvarb ! — $)iefe Ueber* 
jeugung führte nun ju ©erfu<ben mit noch bünnerer 
2Raifd)e unb nur breitdgiger ©äbrung, roel<be jebo# 
ftets ungenügenb ausfielen, unb es fteHte t i<b bie (Srfab* 
rung feft : baß eine viertägige ©äbrung bie 
befte fei! greitid) mug bei biefer bie 2Kaif<be bünner 
fein, als bei ber fünftägigen, unb verf$Ied)tert ba$ 2Kafi# 
futter ; inbejfen fiebt biefer ©erluft nicht im 93erl>dltni§ mit 
bem ©eminn in ber Ausbeute an ©rannttvein, inbem leßterer 
ben ©erlufi beim ©tafifutter weit übermiegt. &ie Vier* 
tägige ©äbrung bleibt baber, — tvenigjienS na<b meinen 
©rfabrungen, — ungeachtet be$ fdjlecbtern ÜRajtfutterS, 
bie vorteilhaftere unb foHte beibebalten merben. ©ei 
ber fünftägigen ©ährung, geben 6 2pfb. 9Kebl circa 
144 ©egelftöfe fertiggefüblte SO^aifd^e unb 180 ©egelftofe 
©rage; — bei ber viertägigen ©äbrung, 6 ßpfb. 2Rebl 
circa 162 ©egelftöfe fertiggefüblte 2Raifcbe unb 203 *ße* 
gelftöfe ©rage *) ; — tvenn nämlid) feine falte ©rage 
jur ^Ibfüblung mit vermanbt rrurbe, inbem, bei ©ernenn 

t 

1) 3)ie Sfngabe fann nur annäbernb genau fein, 
n>eil bie größere ober geringere Quantität ber 2£aif<be unb 
mitbin auch ber ©rage baoon abbängt, roelcße Temperatur 
ba8 Sßetter bat, inbem, bei tvatmer Witterung, bie SCbfub" 
lung febmierigtr ifl unb mehr (Si$ ba$u erforbert mirb, als 
bei faltem ©Setter, unb alfo auch bie ©taffe babureb ver* 
mehrt irirb. 
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bung bet falten Waren Stage, ft (6 bie ffietbitung ttie 
folgt berauSffellt : 5 Spfb. 2Äebl geben, bet fünftägiger ®äb» 
tung, circa 159 ifSegtlfiöfe gefüllte 9Kaif<$e unb 199 tye* 
gelfiöfe Stage, — bei »iertägiger ©äf>rung, 177 Segel» 
jtofe gefüllte 2Jtaifd>e unb 221 Ifjegelfi^ fc Srage. 

3n bet Ueberjeugung bemnacb, bag bie viertägige 
©äbtung bie »ortfieil^aftefte fei, foll ftier bie Eirnnai» 
fdbuttgSmeife au<b nur für biefe ©ä^rungSjeit, mit £in» 
»eglaffwtg ber »erfdjiebenen ÜKctljoben ber Einntaifcbuttg, 
bie natb ben neuefien Erfahrungen aHmälig auger ©e» 
brauch gefommen fütb, betrieben »erben, wobei genau 
auSeinanber gefegt »erben foll, »orauf natb ber jebe«» 
maligen Serfcbiebenbeit be« ©etreibe« jeben Sabre« 
geartet »erben mug. 

Siele 3^« b®ß« i<b ba« Einmaiftben nur burd) 
Äloftfen ber 9Äaifd)e mittelfl ber befannten ätlopffcbau» 
fein unb burtb Einrübren unb Slbbrüben berfelben mit 
eigen« baju fertiggefo^tem SBaffer betrieben, »eil frü» 
bere nicht günfiig ausgefallene Serfucbe, bem Srannt* 
. »ein8mebl ba« SBaffer nicht in j»ei Abteilungen ju 
geben, fonbern auf einmal, — »obei e« im EinfMfüoen 
fertiggefocbt, bie f ebnere Arbeit be« Stopfen« ber Diefen 
SKaif^e erfpart unb bie nacbfolgenb uötbige ®<blug* 
»arme burd) SDompf erfegt »irb, — mir ben Se»ei« 
ju geben ftienen, bag bie Einmaifcgung but<b SDambf 
immer unvorteilhafter fein muffe, als bie SWetbobe 
be« EinflcpfenS unb bc« hoppelt getbeilten SBaffer«, 
wobei ich immer eine genügenbe Ausbeute erhalten batte. 


Digitized by Google 


12 


bis ich enblich im 3* 1835, auf ßureben eitte$ greunbeS, ber 
bie (Sinmaifchung burch Dampf betrieb, betrogen trurbe 
nod^ einen 93erfuch mit ber Dampfeimnaifchung ju 
machen. — SDiefer 93erfuch trarb auf ©runblage ber (Sr* 
fatyrungen Zuberer unternommen, unb ber (Erfolg trar, 
baß bei ber (Sinmaifchung burd) Dampf immer eine ge* 
ringere Ausbeute erhielt toarb, als burch Älopfen unb 
mit boppeltem 2öajfer, unb nur bann eine ©leichfieflung 
ftd; ergab, trenn man bei ber Dampfeinmaifchung bie 
erwarte Arbeitskraft mit in ^Infc^lag braute, bie jeboch 
bis bahin in unfern ^rorinjen im Allgemeinen noch 
trenig 23erücfjlchtigung flnbet. 

©o lange bie Dampfeinmaifchung nid^t biefelbe 
Ausbeute gab trie baS Älopfen unb jtreimalige SBaffer* 
geben, fc&ien fle nicht befonberS empfehlenswert^ 
Die (Sinrichtung jur Dampfeinmaifchung ftanb inbeß - 
einmal ba, tch feßte barum bie 23erfuc^e fort unb gelangte, 
bahin, bei biefem Verfahren baffelbe an ^Branntwein ju 
erzielen, was ich burch Klopfen ber SDkifche unb mit 
boppeltem Gaffer erreicht h a tt e « Steine ü^ü^e trarb 
alfo belohnt, unb ich ^abe, außer ber (Srfparniß ron 
2 Arbeitern täglich, auch H0<h ben ©etrinn, baß ber 
23ranntweinbranb riel regelmäßiger geht, als früher 
beim Älopfen u. f. w., traS barin feinen ©runb h^t, 
baß bie Dantpfmaifchung eine ungemein riel leichtere 
Arbeit iji, als baS (Sinflopfen, unb unfere tragen 23ren* 
nerleute babei nicht fo leicht 23erfehen begehen, trie bei 
jener SKethobe. 


Digitized by Google 


13 


23ei biefer Sinmaifchung burch ©ampf, bie mir, 
»ie fdjon ermahnt, bet einer ©tennerei auf 20 bi« 25 
Sofe rigifch ober 100 bi« 125 8pfb. 3Kehlge»icht, j»ei 
Arbeiter erfpart unb bie Arbeit ben.ßeuten fo fe^r er* 
leichtert, gebenfe ich nun fo lange ju beharren, bi« 
vielleicht neue Srfinbungen ober ©erbefferuttgen auch bieft 
üDtethobe lieber oerbrdngen, unb empfehle ich etnfhocilen 
Sebent bie 2)antbfmaifchung bei fich einjufüh* 
ren! ®a aber manche ftch vielleicht nicht »erben 
baju vergehen »ollen, fo »itt ich niept nur bie Sinrnai* 
fd;ung burch SDantpf angeben, Tonbern aud; bie altere 
ÜXJtetbobe be« Älopfen« unb hoppelten Söaffergcben«. 

Sh « ich nun an bie ©efchreibung biefer Sinrnai* 
f<hmtg«»eifen gehe, möge al« ©emerfung gefagt fein: 
oft fteht man ftch in bie 3toth»enbigfeit verfemt feinen 
©ranntmeinfafc $u anbent, unb e« hat viel Unbequeme«, 
bei jebe«maliger 2lbdnberung, bie Proportionen im (Sin* 
fMfüoen neu au«$umeffen, barum alfo ift e« rat(;fam 
ein für alle 2Jlal ben SinfteUfüven fo au«jumeffen, bafj 
man, an einer. beflimmten ©teile be« Äüven«, burch einen 
SKaafjftocf ben erforberlichen ©tanb genau angeben Wnne, 
$>ie ©e$ei<hnung auf bem üDtaafjftocf möge Seber jtd;, 
‘nach cinjelnen ober mehreren Sintern, ober auch nach 
einer ge»iffen ©tooftahl machen* 
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©te ©mraatfdmiujSwetfe burd) ©arnpf. 

$)a8 Oftehl (befonberS beS ©ommergetreibeS unb 
oorjügtich ber ©erfte, ix>et<^eö fernerer aufI6$tt<h at$ ba8 
be$ 2Bintergetreibe$ ijt) barf nicht grob gemahlen fein, 
fonbern etwa fo fein, wie e$ ju mittelfeinem ©robbrob 
üblich ift 

Oftit Ausnahme einzelner 3a^re, ftnb $um (Einmai* 
fctyen, für jebe$ ruffifche 2pfb. Oftchl, 20 ‘Pegelftöfe (gleich 
jenen SRuffifchen Ärufchfen, beren acht ein OBebro machen), 
ober 24 (Rigafdje ©tofe, ober 26 y 7 ff Oieoalfche ©töfe 
SBajjer erforberlich, wobei man für jebe$ 2oof #afer 
rigafch Oftaag ober jebe 4 Spfb. Hafermehl, wetd^eö mit 
eingemaifcht roerben foll, oom ©eroicht be$ ganjen ©afceS 
ein 8pfb. in Abrechnung bringt, üftacf; ben Erfahrungen 
ber lebten 14 3al;re, erforbert nur ba$ ©etrcibe ber 
3abre 1831 unb 1834, ba$ oon’fo bcfonberS guter 
Eigcnfchaft mar, eine größere Oftenge an Söaffer, unb 
jmar, auf jebeö einjumaifchenbe rufftfche 8pfb. Oftehl, 23 
$ege(*, ober 27g rigafche ober 30 y 7 ff reoalfche ©tofe. 
hingegen erforberte ba$ ©etreibe be$ 3^h reö 1832, 
ba$ ftarf oom grofle gelitten I>atte , ungefähr um eben 
fo oiel meniger an SBaffer, als ba8 ber eben genannten 
Satyre mehr erforberte. $on welcher 23efchaffenheit ba$ 
SBaffer ift, baoon hängt freilich oiel ab: je meiner ba$ 
SBajfer, um fo beffer ijt e$, bal;er ijl ©<hnee* ober $e* 
gen* ober noch m*h r bejtiflirte* Söajfer ba$ oorjügUchfte. 
üftach beenbeter 2)eftiflation ber gegohrenen Oftaifche, ent* 
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hält nun bet Älarfüoen in größter ©lenge nur fchtrach 
nach Stannüreinfufel tiechenbeä beflilltrte« SBajfet, 
n>et$e$ baher auch mit Stufen jum (Sinmaifchen mit * 
oermanbt »erben fann; — tro e$ bähet mit möglichst 
33 equemlichfeit auSjuführen ifi, butt oettrenbe man alfo 
auch baS SBaffer aus bem Älatfüoen jum (Sinmaifchen 
unb pumpe fiep felbigeS in ben (Sinfieflfüren, ba$ bann 
an bet nötigen Portion noch fehlenbe butep eine 3ugabe 
ton topem faltem Sßaffer etgan^enb; tro feine 2Roglicp* 
feit obwaltet ben Snhalt be8 Älarfürenö mit ju benufcen, 
bort nimmt man natürlich falteS 2öaffer allein, ®a$ 
©emenge be$ 2Baffet$ aus bem Slatfüoen mit topem 
Sßajfer, ober ba$ tope SBaffer allein, trel<pe$ man 9 lbenb$ 
juoor in ben Sinfieüfüoen gepumpt pat, erwärme man 
nun burep Kampfe auf 60 ° bis 60 ° 2 ) unb laffc e$ fo bie 
9 tacpt über, nach ben Umftänben, bebeeft ober offen fiepen. 

5 lm anbern borgen, trenn bie beftimmte 3 e ü 
junt ßinmaifepen nape ifi, ermittele man bie Temperatur 
be8 ßinmaifcptrafferS, welches, nad; ben Umfiänben be$ 

V 

»armem ober fältern- 2 Better$, 39 bis 42 ° SBdrme paben 
mu§, tropet, trenn bem nicht fo ift, man biefen SBärme* 
grab butep fühlen ober ßrträtmen be§ 2Baffer$ herbei* ' 
führen mu§. 


2 ) 3 Bo man genöthigt ift mir ropeS SBaffer sunt (Sin* 
ittatfepen ju oermenben unb biefeS rohe 2Baffer h ac * ift / 
bort bringe man felbigeS nicht allein auf ben o ollen 0iebe* 
punft, fonbertt foche e$ auch ftarf, um ihm baburch bie 
harten Theile 3U minbern. 
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Stnmerfung, 3n bcr Siegel bat man nur nöt^ig 
ba« SBaffer ju fügten, »eil man e« am Wbenb 
juuor auf einen bbb ern 2Bdrmegrab bringt/ al« 
nötbig ift, unb immer mügte man ftcb barauf 
einriiten e« etma« füllen gu muffen; bie (Sr* 
mdrmung bleibt alfo eine fettene 9lu«nabme. 
JKacb meiner frühem Angabe, gab id) bem SBaffer 
jurn ©inrübren be« 2ßebie$ nur 18 bi« 23° 
SBdrme unb braute biefe, nachbeni ba« 
eingerübrt mar, auf 36°. ®ie« Verfahren mar 
burebau« nicht fehlest, unb ich b^e bie Wbdnbe* 
rung nur au« bem ©runbb getroffen, »eil fle 
©rfparung be« geuermaierial« m & 

bie Arbeit vereinfacht 

£at man nun, nad; Söegfchaffung be« überflüfftgen 
Sßaffer« (»eldi>e§ immer vorbanben fein mirb, ba e«, falt, 
auch genau nach Dftaag gegeben, beim Stochen einen grogern 
(Raunt einnimmt), mit bemdftaagftotf bie richtige Portion er* 
mittelt, bann beginnt ohne 33erjug ba« ©inmaifeben, inbent 
man rafd; (;iutereinanber au« einem ©aefe nach bem anberu 
ba« TOebl in ba« Söaffer fd;iittet, unb $mar bergeflalt, 
bag ben Leuten, bie ba« 2RebI einfebütten (nach ber 
©rege be« täglichen ©afce«;), 1, 2 bi« 3 9Renfd;en ge* 
genüber flehen, bie, mdbrenb ba« 2Rebl eingefd;üttet 
mirb, ununterbrochen mit ©tbden 3 ) ba« SD^e^l ganj an 


3) £)iefc ©tode ftnb am untern ©ube bi« auf 2 gug 
von brei $u brei Boß in abmecbfelttber Richtung bnrcbbobrt 
unb in bie fcbeber fledt man viereefige ^flöcfe von 8 Boß 
Sänge, bie auf beiben ©eiten b*morfteben. 
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ber Oberfläche beS 2BafferS einruhren, ohne (Ich bnrum 
ju flimmern, bag ba$ ju 33oben ftnfenbe üfteht geh bort 
fegfegt. (£>iefeS gefc^ie^t um Älöfe ju vermeiben, welche 
ftch nur hüben, trenn 2Kehlffumpen plöglich vom 2Baffet 
umfchloffen trerben, biefe aber- fchtrimmen auch nur oben 
unb man braucht um baS hwuntergefunfene •Sfteht geh 
nicht ju fummern, meines, burdj unb burd; vom SBaffet 

V 

beruht, nie ÄlSfe gibt)» 3n trenigen Minuten mug 

t 

biefe Arbeit beenbet fein, von welchem Slügenblicf ab 
man bie gebrauchten $ührh6l$er mit ettvaS SBajf^r ab* 
foühlt C ba6 man fich Vom Ginftenwaffer baju aufbe* 
trahren mug), biefe bei Seite fegt, unb nun, nach ber 
©röge beS einjumaifd;enben Sage«, 20, 26 bis 30 Wli* 
nuten, burd; jur #anb ju nehmenbe (Rührfrücfen, 4 ) baS 
2Kehl baju vom ©runbe auf* unb burchrühren lägt, um 
eS voüfommen gleidmtägig ju negen. 33et bcm 2J?eh(* 
getridg von 30 bis 40 Spfb«, reichen 20 Minuten hin, 
bei 60 bis 60 ßpfb», 26 Minuten, unb bei 70 bis 136, 
Venrenbe man 30 Minuten» 2Bährenb biefer 3 e it beS 
9luf* unb OurchrührcnS, mug ein Arbeiter mit einer 
äflopffchaufel (trie fie fong juni SDurchflopfen ber STiaifd^e 
gebraucht trirb) baS 2fteht aus ben Ätmmen hinauSfchie* 
ben, n?eld)eS geh bort angefegt hat, unb ber Srenner 
felbft mug bie wenigen ettra hie ünb unb ba noch her* 
umfd;trimmenben fleinen Älofe mit ben #änben jerbrüefen. 


4 ) Stangen mit c»m untern ©nbe ongefchlagenen S3ret- 
tern oon einem hülfen gug im Omabrat. 
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9ta<h Verlauf biefcr 3ctt , ij \ fo ber 23rct gewig fc^on 
unb, gan$ frei non Älöfen unb mug 35° ffiärtne be# 
ftgen 5 ), wa$ richtig fo jutreffen wirb, trenn man, wa« 
leid;t burchgeführt ift, nad; Sefinben be$ 2Better$, ba$ 
SBajfer jum ©inneren be8 2Kehle$ in rechter SBärmc 
nahm. Treffen bie 35° etwa auch nid^t genau ein, fo 
bringt e$ feinen roefentlichen ^Rac^t^eil, trenn auch J° non 
ber S^orntalträrme fehlt, ober ber 23rei unt 1° $u trarm 
geworben ift; trie f$on gefagt, ftnb fold;e Abweichungen 
hoch leidet ju rermeiben, wenn man ba$ SBetter nnb 
anbere Umftänbe nur mit einiger Aufmerffamfeit beachtet. 

man fo unrorpehtig gewefen einen argen gehler ge# 
mad;t $u h a &en uttb ber 23rei nnt einen rollen ober 
mehr ©rabe $u falt gerätsen, bann h^fc man bent 23er# 
fehett baburch ab, bag man bei ftarfem $E>urd;rühren fo 
lange $)ampf $unt 23rci hinäugibt, bis er bie Normal# 
warme ron 35® beftgt; anberS aber, hat er mehr SBarme 
behalten als 36°, bann mug man in foId;ent galle bie 
gleich ju befd;reibenbe IHuhejeit für jeben ©rab mehr 
2Bärme um 10 Minuten abfürjen. 

9tach -Verlauf ber h a ^ en ©tunbe beS Sin# nnb 
ÜEmrchrührenS beS Fehles unb beS SrmittelnS, ob ber 
23rei bie Slormalwärme rott 35° beftgt, fchütte man aus 
ben Sdcfen baS legte ©taubntehl auf ben 2ftaifd)brei, 
beefe ben Ätireit forgfältig $u unb taffe ihn nun, nach 


5) Sin für alle 9Wal fei eS gefagt, bag h^ immer 
ba$ Adaumurfche £l;ermometer rerftanben ifh 
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(Srforberniß be$ ©etreibe# vom 3a$r e, 3, 3J bi« 3J 
©tunben ruhig flehen* 

Um nun von #aufe au# babin ju gelangen, bie in 
jebern 3 a $ re no#ige 3*i* be# Stehen# be# 2Raif#breie# 
ju ermitteln unb ni#t unnötig ft# ©#aben ju #un, 
taffe man jeben £erbfi ben erfien Äüven nur brei ©tun* 
ben fielen unb beoba#te jefct, na#bem na# biefer töu* 
bejeii bcr 2Raif#e bie 23rubbämpfe gegeben ftnb, bie 
garbe ber 2Raif#e: ifi bann (alfo glei# nach gegebener 
Srübtvarme) bie garbe bunfelbraun, fo barf ba# ©teben 
na# ber erfien ©nvärmung auf 36° (»el#e mit ber 
ffirüb»ärtne ni#t ju ver»e#feln i|i) nur 3 ©tunben 
bauern; ifl fte aber mehr li#tbraun, bann 3J, ober gar 
fe^r beü, et»a ei#elfarbig, bann 3J ©tunbe* 3* fäwerer 
unb vollfommener gereift ba# ©ctreibe ifi, um fo lichter 
wirb bie garbe ber 2Raif#e fein, nacbbem fte bie 33rüb* 
»arme erbalten b a * nnb gabr gema#t ifi; hingegen je 
leichter unb unvoflfiänbiger gereift ba# ©etreibe, um fo 
bunfter ifi bie garbe ber gabren 2Raif#e* 3« 3 a b^en 
aber, »o ade# Sommergetreibe jiarf vom grofie ge* 
litten b^i/ barf man bie 2Raif#e nur 2£ ©tunbe fielen 
taffen. 23erf#iebene# ©etreibe gibt au# eine ver* 
f#iebene garbe, »a# 3?ber na# 93erf#iebcnbeit be# ©e* 
treibet, ba# er verbrennen »ifl, ft# nterfen muß. 

5lu# möge fykx bemerft »erben, baß bie ©r»drmung 
auf 35°, fo »ie bie fRube von 3, 3£ ober 3£ ©tunben, 
nur baju bienen fott, ba# 2Rebl re#t gut unb gehörig 
ju er»ei#en, feine#»eg# aber um bie üRaif#e f#ott 
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ga$r ju machen, ma$ erft geftiefjt irenn man gemig 
ift, bag baS . (Snveiten be$ toüfommen t>oIIss 

bra^t tourbe* 

JRdtf* ber garbe nad; ber Sritmdrme, beutet nun 
aud; ber ©eftmatf an, mie lange jur 6n»eitung be$ 
2Refyte$ ber 2Raiftbrei in [Rite fielen fott, unb jmar 
in airei ©erioben; bie erflefßeriobe ift jene in ber [Rite* 
jeit ton 3, 3J ober 3J ©tunben, mo man nat Slbtauf 
ton 3 ©tunben aud; nach bem ©eftmatf beurteilen 
fann, ob man bem 2Raifd;brei nod; tangere {Rite geben 

s barf ober nitt; fo tange fte ndmlit einen ganj reinen 

■* 

Äteijtergeftmatf $at, ift nittä ju fürchten unb barf man 
tr tangere [Rutye taffen; beutet ber @efd;matf aber #er* 
bigfeit an, menn aud) nur ganj ftmad;, bann mug 
bie [Ru^ejeit gteid; aufftren. 2Rit 2(u$naf)me fotter 
3a£re, mo ba$ ©etreibe burd; groft gelitten t;at unb, 
mie fd;on gefagt, in fettem gatte nur 2£ ©tunben [Rite 
$u geben fein tr erben, tjat man jebot nie tor 3 ©tun* 
ben ben ©cfd;matf $u unterfud;en; ift aber nat 3 ©tun* 
ben burtauS ntdt>t$ *g>erbe§ torfjanben, bann marte man 
not \ Stunbe; ifi aut bann not nitt$ #erbe$ ba, 
bann fbnnen 3£ ©tunben totl [Rite gegeben merben» 
[Rdtfi bem ©eftmacf, beutet in biefer [ßeriobe nun aud; 
not eine anbere ©eftaffenfyeit e$ an, ob bie {Rutje^eit 
$u lange gemdfjrt t;at ober nitt; at$ [Reget, ndmtit 
barf mdfjrenb biefer [Ruf;e ba$ niebergefunfeite 2Re^t fid; 
nitt bi$ inx Dberfldte gehoben fjaben, unb mug bie 
2Raifd;e, beim SCBegftieben ber oben ftmimmenben £ütfen, 
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« 

Har erfreuten; trdre bem nid;t alfo, ba$ fd)trämme 
auf unb bic 2Raiftf)e trdre oben gan$ tummig, bann 
hat f!e fchon einen ©tid) unb alfo eine $u lange 
gehabt, bet treuer Srfcheinung if;r @efd;macf bann au<# 
getrig fauerlid) ober herbe ig. — £>te jtreite $eriobc 
ig trdhrenb jener 3 e ^/ wo ntau ber dttaifche bie 23rüh* 
• bdmpfe gibt, trie auch bann nod), trenn fd)on ade 33rüh* 
bdntpfe gegeben finb; foflte bann nämlich bie 2Raif<$e 
herbe ober bitter trerben, ober für folgen ©efehmaef nur littet* 

i 

gung jeigen, fo beutet biefeä barauf ^in, baß bent dttaifd;* 
brei eine ju lange ittuhe gegeben trat. tiefer herbe unb bit* 
tere ©ejehntaef fann aber and) erfolgen burd) ttachlafgge 21r* 
beit; trie j. 33. trenn beim erften S)urchrühreu trodeitc 
Sttehltbcile in bett Kimmen $urücfblieben unb brgl. nt.; 
barum barf ber herbe unb bittere ©efehmaef nur bann 
für bie Jttufje^eit entleiben, trenn man beffett getrig ig, 

bag bie Arbeit red)t betrieben trurbe, auch ba§ Dtteht 

• 0 

felbg nicht fd)on einen ©tid) h a tte. 3ebenfatt$ nun 
beachte man beibe üfterfmale, garbe unb ©efehmaef* 

3g nun bie diuhe^cit ber 3, 3J ober 3,J ©tuitben 
.• abgelaufen, bann müffen bie in biefer 3eit geh ju 23oben 
gefenft habenben 2ttehltheile,.bor bem 3utritt ber 33rüh* 
bdmhfe, trieber gut aufgerührt trerben, unb $trar mitteig 
ber diührfrücfen, bie man baher auch n^hrenb ber flMjen 
dtuhejeit in ben dtüren gehen lagt. Seicht ig biefe 3lr* 
beit boflbracht, bei einem 2ttaifd)fafc bon 30 bis 40 Spfb., 
in 6 dttinuteu, bei einem bon 60 — 60 Spfb. in 7 2tti* 
nuten, unb bei einem bon 70—136 Spfb. in 10 Minuten* 
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(Rad; Ablauf tiefer 5, 7 ober 10 Minuten be$ 2tuf* 
unb DurcbrübrenS ber fi(J> in ber (Ru^e^eit ju (Bobett ge* 
fenft fiabenbcn Wldßfyeite, gibt man nun, $um ©abrfocben' 
ber 3Raifd;e, fetbiger bie (Brübbdntpfc bei rotier £eißung 
beö DampffeffetS, wot;er man fd;on wäbrenb ber 5 bis 
10 SRinuten be$ Durd;rübren$ >* unb * aitd; wobt fd;on 
früher, ba$ geuer im Ofen irteber anfcbürt* (Rafd; unb 
mit Straft muffen bie Kampfe $ur ÜRaifdje binjutreten; 
trci^rent bteS gefd)iebt, b a * man aber and; große Sorg* 

. falt bafür ju hegen, baß, $um gleichmäßigen Sßarmwerben 
ber dRaifdje, felbige mittetft ber (Rübrfrttdcn frarf um* unb 
burebgerübrt werbe, unb bieSjwar ununterbrochen in einer 
(Richtung bin, bamit fte wie im Greife ftd; bewege; bie 
ßeute muffen barum bie $r liefen nicht $u rafd; ron ftd; 
flößen, aber fo fd;itetl ju ftd; jiebett, baß fte bie (finde 
jutn (Bewegen abwed;fe(nb f; a ^ gegen bie dRittc bcS 
StiioenS unb bann wieber an ber Stimme bin rid;ten* 
Den fraftigften ber teilte ftetlt man an jette Stette, wo 
baS Dantpfrohr in ben Sfuren eintritt, unb biefer dfienfeh 
bewegt in raffen (Stoßen feilte Strude nur jum Dampfe - 
rohr f;in unb jurüd, o(;ne, wie bie anbern £eute eS 
tbun, gebebnt $it jieben unb ab unb ju bie b>albe dRitte 
beS StürenS $u berüdftebtigen. Die rafebe (Bewegung 
am Dainprobr muß gegeben, weil mau b)ieturd; ben 
Dampf t;inbert bie ÜRaifchc fprißenb in bie $öbe ju ' 
treiben* 5(ucb ifi £it berüdftebtigen , baß bie teilte bie 
(Bewegung nid;t fo rottfübren, baß bie dRnifcbe auffprißt, 
weit baburty bie atmofpbärtfcbe ßuft leichtern Einlaß 
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- finbct ju frübjeitig ben 3ii<fet ju entiricfeln, alfo in 
einet 3«'*/ mo nod) nid^t ade fKebltbcile jur 3u<ferbih 
billig oorbereitet ftnb ; ni^jt aufroatleub, fontern in meljt 
borijontaler-23eu’egung fyaben baf’cr bie Beute i^rc Ärü»; 
cfen ju bewegen. 

Slnmerfung. 3m ißergleid) ju bet alten aSeife, 
bie SRaifd'e mibÄlopffcbaHfeln burdjjuarbeiten, ift 
biefeS ütübren mit Ärücfeu eine fe^r erleichterte 
unb Beute ctfparenbc 9lrbeit; j. 53. um »on 25 
fioof betreibe bie 3Jia ifrfje mit ©djaufeltt butd)* 
juarbeiten, braucht man jum Älopfen fed)8 re$t 
fräftige SWenfd)en, bie. aud) bei 20° ätälte int 
blanfen £>cmbe fo arbeiten müffen, baß ihnen 
ber Schweiß über bie ©tim läuft ; wäßrenb 
man bei ber ßinmaifcbung burdj $ampf, auf 
baffclbe ©etreibeocrljältniß, jttra SDurcfyrübren nid;t 
mefjr als bret ober f)öd)fienS tiet fDtcnfcbcn braudjf, 
bie auch bei gelinbem SBetter ganj gefieibet bie 
Arbeit Vervidjtcn unb ßöcbftenS nur eben warnt 
werten. £er einjige biefer Beute jum SRüßren, 
ber es etwas fdiwercr l;at unb baßer abgeiöft wcr< 
ben fanu/ ift jener hart an'S $)ampfroßt ßingefietlte. 

®a8 rafche fiarfe 3uflrßmen ber Kämpfe wäßrt uit* 
unterbroißen, bis man bemerft, baß bie SKaifdje (ich bem 
©aßrwcrbcn fd;on jicmlid; uäßerf, maS bei 48° «Maifdj* 
wärme erfolgt; ift biefe Sffiärtne oorßanben, bann fd;lic§e 
man ben SDampfßaßn auf 2 bis 3 SKinuten unb (affe 
fo lange bie ÜÄaifdje nur mäßig buteßtüßren; aisbann 
aber müffen, bei Hartem Müßten, bie ©ämpfe ber Maifcße 
toieber fräftig jujltömen, bis fie 51, auch 52" 2öärme 
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erntet fcat, worauf man ben Dampfbabn abermals auf 
2 bis 3 Minuten fc^ltegt unb wieberum fo lange bie 
2Kaif<he nur mäßig ruhten lagt; feßt enblich lagt man, 

bei fernerem jiarfen (Rühren, wieberum bie Dämpfe jur 

* / 

SKaifcbe unb jwar fo lange, bis fte ooHfommen gabr ifi, 
was bur<h ben ®eruch,.ben ©efebmad, bas 9lu$fef)en 
unb bie SluflöSlicbfeit ber 2Kaifd)e erfannt wirb, ©o 
lange bie 2Raifd)e noch unga^r ift, i)at fte einen Äleifter* 
geruch, welcher mit bem mehr unb mehr ©abrwerben 
febwinbet unb enblid) oollig aufbort (aber nur eine feine 
üRafe oerntag bieS ju erlernten).' Durd; ben ©efebmad 
erfennt mau bas Ungabre im liftocbburcbfcbmeden ber 
rohen SWebltbcile unb ber ber Sftaifcbe noch feblenben 
eigentümlichen ©üßigfeit; wirb fte gabr, bann barf 
burdjauS fein 2Keblgefcbmad mehr oorbanben fein unb 
fie muß eine angenehme ©üßigfeit gewonnen b a ^ e «/ * 
welche jeboeb noch nicht juderartig fein barf, weil ein 
folget ©ef^ntad erft fpäter beim Durcbrübren entheben 
foH. Die no<b ungabre ÜKaifd)c bat eine lichte garbe 
unb bräunt jicb beim ©abrwerben;. bo<b ijl bieS ©räu* 
nen nach ber oerfcbicbenen Sefcbaffenbeit unb ©üte beS 
©etreibeS, fo wie nach ben ©etreibegattungen, auch 
oerfchieben, balb rein braun, balb bunfelbraun nnb auch 
wohl nur braungelb ; foHten baber in £inft<bt ber garbe 
3weifcl entjteben, bann muffen ©eruch unb ©efebmad 
auSbelfen. ©nblid) nun ifi auch bie 9lufloSlicbfeit ber 
2Raifcbe ju beachten, was man febr bequem mit ber _ 
©lechfapfel bewerfftelligt, welche bas $b ermome * er um * 
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gibt unb, jurn Sluffchopfen bcr 9Kaif<he, um bie Äuge! 
herum wie ein ffiiergtaS geformt ip. Schöpft man mit* 
telp biefer 231e<hfapfel von ber Stöaifche/ wenn man eben 
begonnen hat bte ©tühbdmpfe $u geben, bann wirb 
bic SWaifche im WuSgiefjen bünn unb flümpig ablaufen; 
je mehr jie pch aber bem ©ahrwerben nähert, um fo 
weniger fliimpig wirb pe, gleidjjeitig aber auch bur$ 
ben ft cf) bilbenben Kleber um fo ^aher 6 ), unb pe piept 
beim 9üt8giepen wie ein bünner Schleim ab, was man 
am beutlichpen auch wahrnimmt, wenn man, im 9luf* 
fchöpfett ber 2Kaifchc, auf ber padjen ifiudfeite bcr 231e<h* 
Tapfel baS Stbprömcn berfelbeit beobachtet. S3emer!t 
man bieS Parte Scbleimigwerben ober bie ©ntwide* 
luttg beS Klebers, bann tritt auch rafch bie 3 u der* 
entwicfelnng ein unb bas vollfontmene ©ahrwerben ber 
■ 2Raifd)e, mit folgern zugleich bie jur 93olipdnbigfcit not^ige 
SlupöSlichfeit. 23ont Schleimigfein unb ber (SonpPcnj 
ber 2J?aifche, bis junt 2Bieber*$)ünnwerben unb ber 9lupö# 

- fung besonders, vergeht wenig 3eit; in biefer mn 
aber fei man auch möglidjP aufnterffam; benn bieS ip 
bie 3eit, wo pd; alle Äennjeid;en beS ©ahrwerbenS ober 
ber (Reife ber 9ftaifd;e barthun. 3P bie 2Kaifche voll# 
reif, fo hat pe aufgehort bicffchleimig $u fein, unb wenn 
auch nod; etwas Schleim vorhanben ip, fo ip pe boch 

6) 2)aher bemt auch burch bte Parfe ßleberbilbuug, 
bte bet circa 48 bis 60 ©rab 2Bärmc eintritt, bie QJbaiphe 
©fei biefer erfchetnt unb, ihrer JBäbtgfeit wegen, in biefer £ett 
am pbwerpen burch$unth«n ip. 
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tt)icbcr bitnnflüffig geworben. 23on beut 3uftanbe ihrer 
-VoHfomtnenen glufftßfeit urag man -fl# cilfo überzeugt 
haben, will man gewiß fein, baß fie gahr ltnb reif ijt. 
®ie SBarmegrabe be« Augenblicf« be« ©ahrfein« flnb 
nach ber verfd)icbenen ©efehaffenheit be« ©etreibe« ver* 
((hieben. ©an$ leid;te«, fehlest gereifte« ©etreibe mochte 
:f$on bei 60° gahr fein, fehen beffere« bei 61° u. f. w., 
bi« ba« befle ©etraibc 56° jum ©ahrwerben haben muß. 
,gur ©etreibe mittlerer ©cfd;affenl;eit waren atfo 63£ 
bi« gegen 55° erforberlid; (immer nad; bem iReaumur* 
- fd)en Thermometer). £>a« rcd;te ©ahrbrül;en ber ÜRaifche 
ift eine £>au:ptfad;e unb fo eutfd;cibenb, baß £° ju wenig 
gegebener ©rübwärme, gered;net für «£jalbbranb*©rannt* 
wein in Silber, £ Stoof für jebe« JBpfb. -URef;! betragen 
fann. 3m Allgemeinen habe id; gefunben, baß eben 
■ beim ©rül;en bic Brenner gu dngftlid; finb mtb nur ju 
Jeid;t ju wenig ©rühwdrme geben, bringt mm eine 
ju- große SBdrme and; gang fteber *ftad;theil, fo ift e« 
bod) gewiß, baß \ \n wenig ©rühwdrnte nod; .viel großem 
*Rad;theil bringt; wer baruut bie genauen Äeunjeidjen 
• be« Vofljtanbigen ©al;rfein« nid;t gang red;t gu beobad;* 
ten vermag, ber tl;ut wo(;l, bann, wenn er fd;oit ber 
Meinung ift bic ©a^rbeit ober Steife ber QRaifcbe er* 
reicht gu f>vibeh, bic SBdrme noch um weiter $u trei* 
ben. SDa« Schäumen ber 9Raifd;e, fchoit wdhrenb be« 
SDurcbriihrcn« von 5, 7 bi« 10 Minuten nad; ber Otuhe 
von 3, 3£ bi« 3£ Stunben, ijt ein gute« 3ei<ben ; mehr 
aber nod; wenn ftch beim ©ruhen ber -2Raifcbc viel 
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Schaum geigt, ber jtd) befimber« entrntf eit , • wenn bit 
fWaifd^e gnbr ju wetbctt- beginnt unb bann wie ©<bmant 
eben fcbwimmt. ®er mehr ober weniger fdmiantartige 
©d)aum wirb aber freilich aud; burcb beffereö aber fdj>Ied?* 
tere6 ©rtreibe bebingt, bleibt aber immer ein gutes 3 e ^ 
- djen, weil aud) gutes ©etreibe, bei fd;led;ter aber unricb* 
tiger ©efyanblnng im ©inmaifd)en, wenig ober gar feinen 
©(bäum geben wirb. 

9lnmerfung. $)ie erften $ln jeicben einer mijj* 
lungenen DMfcbe ftnb, wie fd;on gefagt, ba$ 
Dbenf<bwimfflcn be$ Oebles, bas ganj tummige 
5lnfeben ber s lftatfd;e unb if>r fauerlicber, Berber 
'aber bitterer ©efd;mad nach 23efcblu§ ber tftu* 
bereit von 3,- 3J, aber 3£ ©tunben. £>ier ben 
•geblgriffen jit begegnen, laffc man nad) ber 
bereit bie 2Raifd>e nur ein paar Minuten lang ftarf 
' burebrübren, unb gleid; herauf, bei fortwdbrenb 
heftigem Umrubren, ibr fa viel Kampfe juftromen, 
als ber SDampffefiel ju geben oermag ; au(b barf 
bei fa(d)er Scwanbtnifj feine Unterbrechung be$ 
SDampfgebcnS ftattftnben, aber nur einmal auf ein 
paar Minuten, fur$e 3cit oarl;er, ebe ba$ drüben 
$u befcbliefjcn ifr, wenn man ndmlid; bie lieber* 
jeugung gewannen f;<U/ bajj feine ©efaf;r mehr 
aarbanben ijt für baS oallige ©auerwerben ber 
2Kaifd;e, in welkem ledern gafl bur«bau$ gar 
feine Unterbrechung jugelaffen werben barf. 33efa§ 
bie ÜRaifcbe nad; feine aitffallenbe ©aure unb 
war alfa nur-erfl fytxbc aber bitter geworben, 
bann fann x fte burep ba$ b e f^9 e ^ampfgeben 
nach lieber rcd)t füg unb alfa ganj leiblich wer* 
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ben. 6ben fo,-memt nad) ber SRuhejeit auch 
noch nichts Säuerliches, &erbeS ober ®ittereS 
an ber SDZaifd^e »orhanben mar, ein herber, Mt* 

* terer ©efebmad fld) aber einfiellt nachbem man 
fchon bie örühbdmpfe ^>atte jutreten laffen, fann 
* auch bann auf gleiche Sßeife burch recht heftiges 
Dampfgebeu baS Hebel reparirt merben. Solche 
ÜKaifchc jeboch, meint man fte auch für mirflicheS 
Sauenverben gefchüßt I;at uitb fte bahin brad;te, 
baß fte hoch füß unb alfo nod; leiblid; mürbe, 
»erlangt aber immer tuet fördere 3 e *t bei ber . 
5lbfühlung gerührt ju merben, als SRaifche, mit 
ber feine 33erfet>en gefchahen; barum alfo muß 
man ihr jur 3 eit ber 2lbfiihlung »iel 2lufmcrf* 
fantfeit fd;enfen* 2Raifche aber, t ic man befon* 
berS hat »erberben taffen unb bie, tr»£ beS ftarfen 
DampfgebenS, bennod; mirftich fatter mürbe, fann 
»on gdnjlichem 33erberben nur burd) $otafd)e, 
ungelöfehtcn Ä'alf ober fdjarfe dßcitbe Sauge ge* 
fd;ü^t merben, mo»on man ibr fo »iel beimeu* 
gen muß, bis alle Saure gebunben ift. 

#at bie 9Rrtif<hc bie gehörige 33rühmdrtne erteidjt 
*u;b ift gaf;r , bann ift ber Dampfhahn fofort ju fchlie* 

Jen ; jugleid) muß baS heftige Um* unb Durd)rithreit 
bcfd;loffen unb jeßt bie 2)?aif4)e mit beit föührfrüden 

rrdhrenb 15 SRinuten nur mäßig in Semegung erhalten 1 

✓ 

merben, fo baß man batb bref;enb am töobeit, halb lttd* 
feig aufmdrtS jieheub baS führen bemerfftefligt. 9ödh* 
renb tiefer 15 Minuten mäßigen tftührenS, {teile man 
auch bie $>efe $ur iöorgdhruitg an, ihr »on ber fiißeti 
gal;ren SRaifche fo lange einen 3 u fafc gebenb, bis fte, 
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mit Der SRaiföe innig vermiet, Bei einer £emperatur 

von 5° Sßärme Bi« 2° Äälte, 21° SBärme Beggt. 3g 

Ba« Sßetter fälter, fo mug Bann Bie 23orgährung nm 

fo nie! »ärmer angegellt »erBen, als man oorau«fegt 

Bag ge g<B aBfü^Xen roerBe, Beoor ge in ©ährung über# 

geht. ®ie «g>efc (Ber germent) auf Biefe SBeife vor 

Bern eigentlichen ©ebrauch oorgähren ju lagen, ig et»a$ 

Bienliche« unB nugbringcnBe«, wo oon jeBer g$ Bie 

UeBerjeugung oerfd)affen fann. 5Der Saugen mag Barin 

liegen, Bag Bie oorgährenBe #efe fohlenfaure« @aö ent# 

ttiefett, treibe« mit Ber £cfe Bie ©ährung Ber URaifche 

BeförBert, oBer e« Bat auch einen anBern mir unBefannten 

©runB; furj ab er,. Ber Saugen ig entfä^ieBcn. 

sRaä) Ablauf Biefer 15 Minuten mägigen führen«, 

läge man Bie 2Raifche nun garf Burdjrübren unB j»ar 

auch noch 16 Minuten hindurch im ©Ingellfüoen, »orauf 

Ba« UeBerfchopfcn, UeBerpumpen oBer SIBlaufenlaffen in 

Ben ©ährfüoen Beginnt, in »eifern fegt Ba« garfe 

3)ur<BrüBren mitteig Ber Siührfrücfen fo lange fortge# 

fegt »irB, Bi« Ber Moment jur 5lBfühluug Ba ig, 

SDtefe« garfe führen ig eine nothtvenBige 23eBingung, 

um g$ Bie 2ßaifche gehörig füg ju fd^affen , »a« Benn 

überhaupt erg erfolgt, nacpBem nach Bern ©ahrbrühen 

Ba« garfe 2)urd;rühren Begonnen h a *5 i e füger Bie 

SKaifcbe Bann »irB, um fo mehr 23rannt»ein liefert ge. 

S)ie Urfache Be« £ügrocrBen« Bur<h garfe« führen liegt 

Barin, Bag Burch Ba« garfe führen mehr atmofpärifche Suft 

in Bie SWaifcge gebracht »irB, al« Bei ju mägigem führen 

♦ * 
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fccn falber fonft ßugang fwben würbe, unb eben ba$ 
in ber fiuft enthaltene ©auerftoffga? bie ©ntwidelnng be? 
3udcr$ beferbert. 2>ie %tit pr Wbfühlung ijt ba, wenn 
bie ÜKaifche ben haften $unft ber ©ÜBigfeit erregt 
hat imb pr 2Bieberabnahme ber ©ü&igfeit mnpfchlagen 
broh*/ ich fage: broht, benn pm Umfchlagen, am fdjwach 
fauerlichen ©efdpiad p erfennen, ober, nod; beutltc^er 
au?gefprod;en , p bent wafferig * faben füjjen ©ef^maef 
barf man c$ nicht fommen laffen, will man fleh 93erlufl 
an ^Branntwein ersparen, 9ftan mufj baher in berßeit, 
wahrenb bie 3D^aifd;e flarf gerührt wirb, öfter ihren ®e* 
febmad prüfen (hoch aber wieber nid;t p oft, weil burch? 
p häufige ©chmeden bie ßunge trügt), unb wirb bann 
finben, wie oon bem 5(ugenblid ab, wo man ba$ ftarfe 
®urd;rührcn beginnen lieb, bie ©ügigfeit immer mehr 
imb mehr pnintmt; h a * fic nun ihren hbchfien ©üfcig* 
: feitSpuntt erreicht, bann hält biefe fo eine SBeile an, 
unb nun beginnt ba? 9?achlajTen ber ©üfjigfeit, — unb 
bie? ift ber ßeitpunft, wo man rafch an bie Mfühlung 
gehen muß 7 ), inbem man ba? fertig hingefteüte ßi$ fchnell 
pr SWaifc^e hinpthut, bei ftetem ftarfem SDurchrühren 
bcrfelben. 3c langer nun bie Sftaifche ba? ftarfe £)nt<h* 
rühren vor bem 9tbfühluug$punft gejlattet, um fo beffer 

7) «£>at ber SBrcnnermcijler feinen befonberS feinen 
©efchmad unb ift unficher , bann thut berfelbe gut mit 
ber ÖCbfühlung eher etwas p früh $u beginnen, als ite $u 
»erfpaten, weil bie SScrfpätung mehr 9tachtheil bringt, al$ 
bie 311 frühe SCbfüblung, — bleibt auch ber wahre Beitpunft 
immer ber jwedbienlichfte. 
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ifi«e# unb eine um fo .größere Ausbeute an 23rannt* 
wein §at man $u . ermatten; bebingt mirb biefe ®auer 
•Don ber beffern ober fe^tec^tern Scfcbaffenfjeit be# ®e* 
treibet, unb bie 2Raif$e au# -befferem ©etreibe 
langer au#, al# bie oon fcbtäbterem* 23ei befonber# 
cjutem ©etreibe, bauert bie $eit be# SRübren#, — oon 
bem 9lngenbticf ab geregnet, mo bie 2Raifd;e gabr mürbe 
unb alfo ba# erflc ma&ige Rubren begann, — 2 ©tun* 
ben, bei ©etreibe mittelguter 23efd;affenfyeit, VU ©tun«* 
ben, uub bei ©etreibe oon nid^t fonberlicber ©üte, 
l©tunbe. ; ->Diefe : SDauer ift bei einem unb bentfelben 
4 ©etreibe auch nie ganj gleid; unb meidet täglich oft um 
5, 10 , auch 15 Minuten ab, ma# batyer rübrt, bag man * 
feiten an jebem £age ade Arbeiten ber ©imnaifcbung 
•immer gleich »errietet, ma# auf bie ganje 33efyanblung 
feinen ©influB du&ert, 

5lnmerfung. I.^^ier ift e# an ber 3eit anjugeben, 
mober, auch bei ber forgfdltigfien Bearbeitung, e# 
jtcb ereignen 'mirb , ba§ bie 2Kaifcbe fein lange# 
Otübren geftattet unb $u fru^jeitig pm Umfragen, 
b. b* ©auermerben, übergeben miCL ©6 b^ fei* 
nen ©runb barin, ba§ bem ©etreibe ju oiel 
©inmaifcbmaffer gegeben mürbe, melcbe ju gro&e 
Söafferntenge, nacbjt ber furjern- SRübrjeit, bann 
auch bei ber ©dbrung ein frübjeitigere# ©intreten 
ber ©fftggdbrung berbeifii^rt , in melier bann 
nun aud; ber 9?ad)tbeü ber breitdgigen ©dbrung 
^u finben ift, mei(, um biefe $u erreichen, ein 
■ ‘ reichlichere# Duantum ©inmaifcbmatTer gegeben 
merben muh, folcbe#- ba# febneüere 21u#gabren 
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jwar befbrbert, gugteid^ aber auch, burcb ben ju 
frühzeitigen Uebergang jur QS’fjtggdhrmtg, bie 2öein# 
bilbung unterbricht, Bemerft man nun biefeS ju 
trübe Umfragen ber 2ftatf<be, bann muß, bei 
fonfl regelrechter Arbeit, auö öerfeben ober an* 
bern ©rüitben, ju riet ffiinmaifcbwaffer gegeben 
fern, wetd;e$ jum ndcbften £age auf ba$ ange# 
gebene 23erhdttni§ $u oerminbern ifh 

i 

II. £)a$ ju niete ©nmaifebwaffer b a * feinen Maty* - 
theil; fo nun aber, weil alle (Sjtreme f^dblicb ' 
ftnb, fuhrt auch eine ju biefe (Sinmaifcbung ihren 
93etluft herbei; benn, ift in folgern gaüe and) 
nid)t8 für ba$ }u frühe Umfragen wdbrenb ber 
©nmaifebung $u fürsten, fo gibt bie gu biefe 
HJfaifcbe auch wieberum weniger Branntwein, weit 
bei fo!d;cr bie ßucfcrbtlbung unootlfommener ooll# 
bracht wirb unb oft nirät wenig SKeblfubjlanj unoer* 
dnbert in ber 23rage (©^lampe) jurücfbleibt. 

III. ©ollte nun aber, bei rechtem 23erf>d(tni§ be$ ©n* 
maifd)waffer8, bie 2Kaifcbe, febon ehe ba$ lieber# - 
fcböpfeit beenbet ift, $um Umfchtagen ober ©duer# 
(ichwerben übergehen wollen unb atfo bie 2ln$ei# 
d;en jur 21bfübtung angeben, welcher galt nur 
burd; irgenb eine Söernacbldfftgung ber Arbeit er# 
folgen fann, — bann mu§ bie 2Kaifcbe fogtcich 
ooflftanbig abgefühlt werben unb $war gleid;jeitig 

in beibeu Äüven, bent ©nfieH# unb ©ahrfüoen. 
2Bdre aber burcb ilnaufmerffamfeit biefer Seit* 
punft int 5Rothabhütfe oerhagt unb bie 9ftaifd)e 
fd;on faner geworben, bann mu& burcb $ottafd)e, 
ungelöfd)ten Äalf, fd;arf afccnbe Sauge ober auch 
burcbge|lebte 9tf<be, non welchen Gingen man fo 
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Diel, öl« nothig »irb, ber 2Köifd)e juru^rt, bte 
oorhanbene ©dure oor ber oofljidnbigen Äühluug 
gebunben »erben; »a« oerborben ift, iji bahin, 
aber man ^tnbert hoch fo ba« »eitere 93erberben, 
»a« unbebingt mit ber ganzen 2ftaifd;e oorgehen 
müßte, mürbe bie Sfjigfdure nicht gebunben. * 

W) ©eilte ütbeß fd;on »dhrenb be« frühen« bie 
ÜRaifcf>e fauer $u »erben brohen, »a«, »ie fchon 
früher gefagt, burd; ben herbe nnb bitter »er# 
> benben ©efthmaef ju erfennen iji, — bann fann, 
ohne befonbern üftachtheil nnb ©törung für bie 
»eitere Arbeit, bei zeitigem 23emerfen, bem Uebet 
noch abgeholfen »erben burch heftige« ununter* 
brochene« 3 u fitömenlaffen ber Kampfe, bei ftetem 
fiarfem 2)urchrühren bi« $ur 93olIenbung be« 
frühen«. 

3 fi e« nun, »ie befchrieben, an ber 3 ei* mit ber 
5lb!ühlung fofort ju beginnen, fo nehme man tiefe rafch 
Dor, »eil fonfi bie noch fe^r heiße 2 ttaifcbe, bie fd)pn 
auf bem $unft be« Umfchlagen« ober ©auermerben« fleht, 
»irflich fauer »erben, alfooerb erben, müßte. ®ic befle 
Äühlung iji burch ©i« allein, ndd;fi biefer bie 2 lu«hülfe 
burch ein fiühlfchiff/ nnb bie fd;led;tefte burd; alleinige« 
SBaffer, »eil, beim Äühlen mit bloßem SBaffer in ben 
gegebenen ©erdthen, — »ieba« SBaffer Falter ober »armer 
ifi, — V 4 ober x k »eniger an ÜKchlquantitdt eingemaifcht 
»erben muß, bie 2ftaifd;e fomit*unj»etfmdßig oerbünnt 
»irb, unb-enblid; bie große Duantitdt Äühlmaffer, burch 
flarfe Serbünnuug ber SMfche unb baher zu frühzeitig 
eintretenbe föfftggdhrung, einen föücffchlag in ber öranut# 
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roeinau&beute gibt 8 ) , wenngleich bie flarfe Verbunnung 
Mbet. ÜKaipbe burcb bad* *t)tcIc:Äfi^I»affcr auch oollfommen 

• fo oiel -jftachtheil berbeifübrt, al$"fca$ ju oiele SBaffer 
'bei ber erflcit (Sinmaifcbung, roie bie (Srfabrung gelehrt 

bat, — woher e$ bemnacb ein Unterphieb ip, ob man 
jur erjlen ßinmaifebung ju X>tet Sßaffer gegeben ^atte, 
über ob man gelungen roar nur SBaffer allein jur 
Slbfüblung anjuroenben. £at «tan ßi$ in Vorratb, bod) 

. aber nid^t fo oiel, um oollfommen bis jum (Eintritt be$ 2öin* 

' terS bamit auSjureicbcn, bann roenbe man bei ber Äüblung 

• ßi$ unb SBaffer jufamnten an, bebiene pcb aber oorjugS* 
roeife im Anfänge beö ßifeS allein unb befcbliege bie 
Fühlung mit SBaffer. matt mit ber Sü^lung bis . 
$roif$en 24 unb 21° gelangt, bann ttyue man bie jur 

< Vorgäbrung gepeilte «jpefe $ur SKaifd;e, rühre pe forg* 

/ 


8 ) £>ie Verfuge, fol<be mit äföaffer allein gefügte 
Vbaifcbe, bet wärmerem (StnjMen, nur bret Sage gabren 
in lagen unb am oierten Sage $u bePifliren, pelen oößig 
ungünPtg au$, weil, trofc ber groben Verbannung, nach 
» bret Sagen bie ©ährung bod> noch unooüpättbig war. 
3J ©ährungStage wären oiefleiebt bie riefpigpen ■ gewefen , 
bodj liegen pcb biefe nicht in Sfnwenbung bringen. (5$ blieb 
baber nichts attberS übrig, als, gur Vorbeugung einer ^u 
Parten (Sfligentwicfelttng für beit oterten Sag, am Vormit- 
tage beS oierten SageS, als warnt bie ooflenbete ©äbrung 
fchon wahrgenoninten würbe,, burch parfeS Sfbfüblett ber 

• V^aifche bie ©jpgentwicfelung 31 t hemmen. £ätte - man 
eine oollpänbige breitägige ©äbrung heroorbringen wollen, 
bann mugte $ur ©tnmaifchung felbp eine bebeutenbere Portion 
SSaffer gegeben werbeu,- woburch aber immer wteber bie 
Verminberuttg an ^Branntwein nicht gehoben war. 
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filtig ein ttnb fahre ununterbrochen •• mit bet weitem 
? r Jtfi^ung fort. 

Slnmetfuug. , 3 mm * r 4 u t mit -Ci« oerforgt ge* 
. wefen, .^abe id; in eigner Äücfye nie ein dtühlfchiff 
gebraud)t; baturn nun fann-id) aus eigener tan* 
gerer (Erfahrung non beffen 9lnwenbung nicht fpre* 

. üben unb nur fo oiel baoon erwähnen, n>ie ich 
bas Äühlen mit 9lnShulfe beS ÄühlfchiffeS in 
fremben Äüchen beobachtet habe. — 3ft ©ahr* 
brühen ber Sftaifdje oollbracht, bann rühre man, 
wie oben befchrieben , felbige erft 'U ©tunbe 
radgig unb hierauf fo lange fkrf, bis fte ooflfom* 
men füg geworben, vorauf bann baS 2lblaffen auf 
baS Äühlföiff wnb bie weitere Slbfühtuug erfolgt. 
#at man nun ©etreibe non guter 33efchaffenheit, 
bann wirb man im ©inftettfüoen , nach ber erften 
V 4 ©tunbe mdgigen ®urchrübrenS, bis jur tollen 
- ©ügigfeit ber 9ftaifche, biefelbe nod; 3 /V ©tunben, 
ober einige ÜRinuten mehr ober weniger, ftarf 
burchrühren ntüffen, unb fte bann auf baS Äühl* 
fd;iff bringen. 33ei betreibe mittlerer ©efchaffen* 
heit, bauert baS fiarfc Dtübren bis jur ooden 
©ügigfeit weniger als 3 U ©tunben, unb bei ©e* 
treibe non fchlecbtcr Sefdjaffenheit circa V« ©tunbe. 
35ie oolle ©ügigfeit ift fo oerfianben, bag man 
nicht, wie für bie Äühlung mit ©iS, fo lange 
warte, bis bie ülftaifcbe oon ihrer ©ügigfeit fd;on 
ablaffen will, fonbern bis man bie Ueberjeugung 
hat, bag fte fd;on füg ift, auf welchem ©taube fte, 
wie fchon früher gefagt, eine Söeile auShalt. 2Ran 
barf bei bern Äühlfd;iff bie fcH beS Umfragen* 
'woflenS nicht abwarten, weil nicht alle S^aifche 
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auf einmal auf baS Äüblfd;iff gebraut werben 
!ann unb not^wenbig ber noch gurücfgebliebene 
fIKaifcbrejt fauer werben müfjte, ebe er auf ba$ 
Äüblfd?iff gelangt, 23eim ©ebraueb beS $übl* 
fcbiffeS, barf nun aud), wenn man mit bem $lb* 
taffen ber S^aifc^e auf baS Äüblfcbtff begonnen 
bat, bie nod; im ©infieltfüven jurücfbteibenbe 
2Raifd)e nicht weiter gerührt werben, weil, na<b 
erlangter ®ü§igfeit, ein fortwabrenbeS Smrcbrüb* 
ren notf;wenbig baS 6auerwerben befbrbert. üfttt 
bem Äfiblf^iff allein vollbringt man bie Fühlung 
nie ganj, im ©dbrfüven mu§ alfo immer nur 
mit ©iS ober SBaffer nacbgebolfen werben. ®er 
©ebraueb beS bleibt alfo immer nur 

ein üftotbbebelf, weil, mit beffen SluSbütfe, ber 

« 

genaue ßeityunft jur $lbfüblung nie fo beobachtet 
werben fanit, wie bei reiner ftbfüblung mit ©iS, 
baber beim ©ebraueb beS ÄiiblfcbiffeS unvermeib* 

Itd) bie erfte 9J?aifcbe immer etwas ju früh unb 
bie lejjte ju fpät jur Slbfüblung gelaugt, ©ine 
viel fdjonere 9luSbulfe Jur 9lbfüblung, als baS 
Äüblföiff/ . ifl ein in faltem 2öaffer ftebeubeS 
^Scblangcnrobr in weiten SBiubungen, weil man, % 
bei 9lnwenbung beffelben, bic ganj vollfiänbige 
6ügigfeit ber 2ftaifcbe abwarten unb felbige bann 
burd? baS 6d;langenrobr laufen taffen , in weni* 
Minuten vollfidnbig fo gut, wie viel langfamer 
mittelft beS $übl|d)iffeS , abfül;len fann. 3 U 
Jtücben, wo bie ©injMfuven in einer obetn ^weiten 
©tage f lebt, ijt leicht ein foldies 6d)langenrobr 
angebracht. 

3n Äücben, wo feine befottbere ©dbrfammer vor* 


Digitized by Google 


37 


tyanben iff, bie ©dtyrfüoen ba$er in ber freien Äüd)e 
fielen, ge^t bie DoHenbete $ül)lung ber Kaifc^e im £etbf!, 
bet einer Temperatur oon 6 ° SBdrme bis 0 °, auf 18°; 
je nadjbem bie Äalte nun fteigt, mu§ bann bie Kaifcfye 
um fo siel warmer cingefMt werben, als man etwa oor* 
auöfefccn fann, baß fte ftcb burd; bie Ädlte abfü^len werbe, 
e^e bie ©atyrung beginnt 9 j, ba aisbann feine (Selbjkb* 
füfylung mef;r ftattfinbet, iubem bie ©afjrung fold;e niept 
mef;r julaßt ; eö fei benn, baß bie statte übermäßig wirb, 
in welchem gaü wd&renb ber ©d^tung öfter am Tage 
bie Temperatur ber Kaif<$e unterfu(fyt unb il;r burd; 
fod;enbe$ SBajfer bie gefd;wunbene SBarnie erfejjt werben 
muß. 3m grübling jebod;, in ben Konnten Kdrj unb 
5fprit, bei ganj Reitern, ftiÜen unb warmen Tagen, muß 
bie 9tbfüf)Iung aud; unter 18° ^erabge^jen , je nad; ber 
ßuftwdrme unb bem mef)r ober weniger ruhigen SBetter, 
auf 17 Va biö 17° unb, wenn bie SBarme fcfyon rcd;t fül;l* 
bar wirb, wie oft ju ßnbe SlprilS, auf I 6 V 2 , ober bis* 

weilen wof)l aud; auf 16«. — S 3 ei oorfjanbener ®df> r* 

< 

9) Sicca bei 5 bis 7® Jtälte, ging: bemnadj bie »ollen* 
bete aCbfübtung auf 18J», bei 8 biä 10 ° auf 19®, bet 11 — 12 ® 
auf 19£®, bei 13—16« auf 20®, bei 16-17® auf20i®, 
bei 18—19® auf 21«, bei 19—20® auf 2H« mit» bei 
21 - 22 ® auf 22 ®. Stuch ift bei bem STbfühlen bie längere 
ober furjete Srnuer ber Äalfe ju benicffitbtigeit , benn ein 
faltet Sag macht roetiig ober gar nichts, roenn bie SJtauern 
ber Äüdie noch nicht bnrehfroren finb, icäfjrcnE bie anhalfeitbere, 
obgleich geringere Äälte oiel großem Sinfluß auSübt. Stuch ift 
bie ruhigere ober bemegtere £uft ju berüdffichtigen, reeil in freien 
Änchen bie fcharfioinbigen Sage großen (Jinfluß auSitbfn. 

\ 


Digitized by Google 


38 


Jammer, bte man im #erbg ober grühling fo falt wie 
möglich galten rnug unb in ber im Sßinter nie über 4° 
unb unter 2° SBarnie fein bürfen, geht bie oollenbete 
9lbfühlung ber 2Raifd?e im £erbg unb SBinter auf 18°, 
im grühling aber, bei fonnigen Sagen, bei 3 bis 10° 
ßuftrodrme, nad; ber f üfylern ober warmem 2Bitterung, 
auf 1 7 V2 , 17, I6V2 ober 16°. 

91 unter fung. (Sin gu warmes Singellen ber 
!2ftaifcbe ig nachteilig, weil bie ©dtyrung baburch 
$u fe^r befchleunigt wirb, woburch bie 2öeinbil* 
bung unOtoHfommen Oor geh gel;t unb bie Sfgg* 
faure überhanb nimmt ; barum alfo ig es noth* 
wenbig bie fteigenbe unb fallenbe Temperatur 
immer genau &u beachten. Umgefe^rt fd^abet 
auch wieber unb mehr noch baS $u falte Sin* 
gellen, befonberS im SBinter in freien buchen 
fühlbar. S ei ber l;ier befchriebenen Sinntai* 
fdjungSweife unb bem oon mir gebrauchten ger* 
ment, ftnb bie angeführten» Singcflgrabe wohl 
■ gewig bie redeten, unb möd;te ich noch angeführt 
haben, baß man burd) S3erfud)e fdltern Singel* 
lens gd; nid;t irre machen lagen möge, weil beim 
Singellen oon ein paar ©raben weniger Sßdnne 
es nur 6d)ein bleibt, bag ein fol^er Äüoen 
früher unb bejfer auSgahrt. Sr hatte bann gewig 
nicht ooflfomnten gegohren, wooon ber beweis 
barin ju ftnben ig, bag ber warmer gegellte ^üoen, 
bei ganj gleiten 33ebtngungen, mehrere 6tunben 
längere ©dhrjett erforbert unb mehr ^Branntwein 
' liefert. 

S^achbem baS fühlen ber Qftaighe nun ooflenbet ig 
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int' b ber Äüoen fertig- eingefieüt bafteb*/ mug, bei gut 
gelungener @inmatf<bung, bte Staif^c auct) in ihrer 93er> 
biinnung fef» fug fd;mccfen unb 1 feine ©put oon einer 
»irflicben Saure l;rtben. 

ffiie auch früher f$on gefagt, ift feiere befebriebene 
'©inmaifebung für bie viertägige ©dl;rung, jebod; aber fo 
$u vergeben, bag bie-jur ©inmaifebung oerroanbte fttit 
ben vier ©df;rtagen mit eingcrcd;uet jtel;t. Snclujive 
ber ©inmaifebung, finb atfo 4 läge $ur ©ä(;rung erfor* 
berlicb, unb beginnt aut fünften Jage bic S)eftittation. 

— JNB. 51m ©eblug aller gu befebreibenben 6inmaifd;ung$* 

* ••weifen, foll von bent $efen unb all ben fünfilieben gcr* 
menten gefproebeu werben, »ie id; fte mit 9tugeit per* 
»enbe, mit Angabe ber notigen Portionen ; »ie gleich* 
jeitig am ©d;lng aud; vom ©dbtimgSproceg unb ber 
S)cftillation gerebet »erben feil* — ©be nun biefett 

X 

9lbfd;nitt ber ©inmaifcbnng$»eife burd; 3)ampf bamit ' 
fcbliegc, bie Üftaifd;* unb 0rage*3Wajfe für felbige in 
3abicn auSjubrucfcn, möge t)itx nod; beffen crrodbnt 
»erben, bag, ba man im betriebe be8 0rannt»einbren* 
nen$ nod; nicht fo »eit gelangt ift eine fo ooüfontmeue 
2Kaifd;e barjufMen, bag gar fein $rannt»eingel;alt mehr 
in ber Srage (Sd;Iampe) ^uruef bleibt, man immer »obl 
tbut, > feiner SRaifcbe einen 3nfag von falter üörage ju 
geben, bie aber frei von hülfen fein imtg, »eil bie £ulfe 
be$ ©etreibeS bie ©igenfebaft b^t bie ©fftggdbrnug ju 
beförbenu 

5lnmerfung. Sieb bie 0tage ganj frei . von 
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hülfen $u berfcbaffen, ifi febr einfach, inbern man 
nur notbig ^at, nach beenbeter S^efHIIation, ben 
großen ©ragefüoen ein paar ©tunben ruhig flehen 
ju taffen. unb bann, mittelf* eines auf ber palben 
£cbe beS ßuoenS angebrachten ßapfenS, ftd? bie 
nötige ©rage abjapft, bie atsbann ganj Har 
unb büffenfrei abtaufen tnirb, treil nach ein paar 
©tunben dtube fcpon ade hülfen ficb gu ©oben 
gefenft haben. JCaS ©efcpirr, in welches man " 
bie ©rage immer einen Jag oor bem ©ebraud) 
abjapft, mug mögliche flach fein unb jur 2lbfüb? 
Iung offen fteben. 3m £erbfi unb grübling flnb, 
bei warmer 2Bitterung, jur beffern 2lbfübtung ber 
©rage, nach bem 5lbjapfen, fetbiger einige ©tücfe 
©iS jujutbun, ober beffer noch, um j[ebe ©er? 
bümtung $u oermeiben, fübte man bie fiebenb 
beige ©rage auf ein eigenes Heines ©efcpirr, ebe ' 
man fte in jenes JtüblfcbifF laufen tagt, wo fte 
bis jum anbern Jage fieben foü* 3m SBinter 
jtnb ©iS ober Äublfcpiff ganj gu entbehren* 

S)aS bt>ch?fle Duantum ber ftaren falten ©rage, bie 
man ber SKaifcbe als 3ufafc gibt, ftnb, auf jcbe 5 Spfb. 
©Fehlgewicht beS ©FaifebfajjeS, 35 *}3egct? ober 42 rigafd^e 
ober 46 T 3 ff reoatfcbe ©tbfe, unb bie 3eit, trenn man 
foXd;e ftare ©rage ber ©Faifepe pmcngt, ift gegen ©een? 
bigung ber flbfübtung, gleich nach ber 3ugabe beS £e? 
fenS» J)er 3 u f a b ber öwfl« $ur ©Faifcpe mebrt ben 
©ranntweinertrag, weil in ber ©rage immer noch 3ucfer? 
gebalt junicf bleibt, ber bei bisheriger ©inmaifcbungS? 
meife nicht ganj in Söeingeift ocrwanbelt würbe; treniger 
©ortbeil bringt ber bocb immer geringe ßutfcrgebalt in 
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ber ©rage, als bic in felbigcr enthaltene Sföetnfleinfdure, 
bie für bic SBeingahrung fo gute SDienfte thut. ®ic 
©erbefjerung ber ©dbrung ift alfo bev «jpauhtnufcen, ben 
bic ©rage fc^afft. 2Bic bie (Erfahrung ntid) gelehrt h<*h 
barf man aber nie ein größeres Duantum ton ©rage 
terwenben, als oben angeführt ift; auch fchon bas 
halbe Quantum bringt jtcfytlicfyen Stufen unb , im ©er* 
hdltniü bcS 9lit£en$, ben bie ©rage als ©toftfutter bringt, 
mehr als bie ftnwenbitng bcS tollen Quantum#. «haupt* 
fachlich um bent ©iel) nicht $u ticl ©rage ju entgehen, 
terwenbe ich als 3 u f a & $ur SRaifehe bal;er, auf jebe 
5 Spfb. £D?ehl beS ©taifchfafceS , nur 15 ©egel*, ober 
18 rigafdje, ober 20 retalfd)e Stofe ©rage, unb habe 
ich bie ©dhrfüten aud) nur für folgen ©rage$ufafc be* 
regnet. 2öem an ber ©rage nid;t tiel gelegen ift, unb 
wer etwas weniger einmaifdjen fann, als für bie ge* 
gebeneu ©efcfyirre ber tägliche SO^aifchfa^ beregnet fteht, 
ber terwenbe immerhin bas oben angeführte höchfte ©ra* 
gequantunt. — SRach beeubeter ©dhrung, enthalt jebe 
©iaifche etwas ©ffjgfdure, was auch burd) bic befte ©tn* 
maifdjung nicht abgewenbet werben fann; barum alfo wirb 
auch i*be ©rage ©ffig enthalten ; fte ift aber aus gut 
gelungener ©taifche ton geringem ©elang, unb barum 
für bie ©rageterwenbung jur neuen ©faifche nicht $u 
berüdftchtigen. SBurben aber beim ©inmaifchen ©erfehen 
begangen, woburch nach tollenbeter ©dhrung bie ©taifche 
ttel ©fftgfdure enthalt, bann h<ü auch bie ©rage ttel 
®fftggehalt, unb folche ©rage barf nie als $ufafc jur 
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neuen üKaifcbe gebraust »erben, »eil felbige, be$ über* 
»iegenben (SfjtgS »egen, flatt 9?Hfcen nur 0d)aben brin* 
gen fann. £)ag bie jum attbern Sage »egjufleüenbe 
©rage. falt gefMt ober gefüllt »erben mug, ifl fd;on 
gefagt, »eil man c8 termeiben mug, bag burd) &u lau* 
ge$ 2Barmftel)en nid)t and) bie ©rage felbft neue ©fjtg* 
fdure erzeugt. — jebe ©rage fd;mecft fauer; e$ finbet 
aber bei ber guten unb fchled)ten ©rage ein groger Un* 
tcrfd>icb im ©efdjmadf flatt, »eil bei erftercr bie üüöein* 
fleinfäure, bei festerer bagegen bie (Sfftgfattre t>crl;errfd^t* 
Sie gute ©rage »irb nun aud) bitrd) baö 3 umen $ Ctt 
felbiger jnr fugen Üttaifcbe biefe nie fauerfd^mecfenb 
machen, »ober, »euig $c\t nad; bem 6*inrül)reu ber 
©rage zur fugen Sftaifcbe, bei berfelben ber ©ragegefdjmacf 
faß gar nicht mel;r ^erauöjugnben ifl unb bie 2ttaifd)e, nach 
^gegebener ©rage, eben fo füg »ie früher fd;ntecfeu »irb* 
gür ©etreibe 001 t mittlerer ©efd>affenf>eit , »ürbe* 
ftd) bie Rechnung ber 9J?aifcb* unb ©ragemaffeu nun 
ungefähr »ie folgt f»rauöflel!en*), »enn ndmltd) bie 51 b* 
fühlung mit 6i$, ohne 2(uöt>ülfe bon faltem SBaffer ober 
mittelfi beä Äül)lfd)tffe8 toflgogen »irb, 

*) Sch fann bie Rechnung nur al# eine ungefähr 
jntreffente bezeichnen, intern fleine STbrncicbungeti erfoU 
gen muffen, erßen# baturch, bag beim ©ahrbrühen 
bie Kämpfe einmal weniger unb bann tricber mehr 
heig gegeben werten, ta, bei längerem jgettaufroante 
be# ©ahrbrühen#, mehr 3Baffer iit bie SDtaifche abgefe(jt 
wirb al# bei rafdjerem ©rübeit, — unb zweiten# mehr 
noch, »eil bei ber 5fbftiblung ta# faltete ober wärmere 
Sßettcr feinen (Jinflug au#übt. 
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SDaS warme 2Baffer pnt (Sinrübren 
be$ dKe^teS für 5 gpfb. 9JM;t ift Vwl* 

fejtgeftedt auf : 100 • 

ÜDie in folgern SBaffer genestelt 5 
ßpfb. 2ftet)t betragen,., uad) Ablauf, 
ber jur (ärwetepung beö Üftcbteö 

beftimmten ßeit : 20 

23eim©abtbrüf)en fe|$en bie Kämpfe 
in fotd)er SRaifc^e an SBaffer ab : 6 * 

®ie bet ber 2(bfii£tiing jUjitgebenbe 
falte Srage betragt : ♦ . . ♦ 15 

SDer «jpefeu nnb ba$ (£*i$ jitr 9lb* 
füblung betragen : 36 

*ftad; rodenbefer Slbfübtung geben 
alfo 5 2pfb. dftebt an 9D?aifd;e : 177 
Sei ber SDeflidation fejjen bie 
Kampfe fo inet 2öajfer in bie 
90laifd;e ab, bajj bie Sragemaffe 
gemehrt trirb um: 44 


& t 6 f e j 

rigafc^e malfdje 
120 133/,, 

24 26 

7A 8 
18 20 

43/5 48 T f 5 

— 1 — 

212 , 4 , 236 ^ 

f 

58 ft 


StadD beenbeter 1 SDejlidation geben - 
fonad? 5 2pfb. dftebt an Srage : 221 265ft 295ft 

3m SUlgemeinen paffen bie fyiex für bie ßinmaifebung 
mit S)ampf angeführten 5lu$einanberfe£ungen unb Sr* 
lauterungen aud) für bie Sinmaifdnmg ohne $ampf, 
burd; stopfen unb boppetteä äßajfergeben, fo nie für 
bie Sinmaifcbung ber Kartoffeln, barum werbe id;*ntid> 
bei ber Schreibung biefer dftetboben nur furj faffen. 


44 


®tc (£inmflifd)ititft$tt>rife mit reinem ©ctrcibc* 

\ 

me\)l burcf) Ätopfcu «itb mit boppcltcm UBaffet. 

*• 

£a$ üKetyl braucht f>ier nie \)t fo fein gemahlen $u 
fein, als jened für bie (Sinmaifc^uug mit 2>antpf; ja eS 
i ft gerabeju beffer , trenn baS £D^eI;I , befonberS baS beS 
SEBintergetreibeS , etiraS groblid) , trie grcbgemafyleneS 
©robbrobntepl, ober fein gefebroten tfh 

91 unter futtg. $5afj beim 33erfa^ren befr «Klopfens 
baS ÜKef)t niefjt jn fein gemahlen trerben barf, 
finbet feinen ©ruttb barin, ba§ weniger feines 
2J?ebl mit größerer ©icperf;cit burd) ©Räufeln 
burdjgearbeitet trerben fantt. 2öer nun aber bie 
fe^r forgfältige Arbeit niept fepeut, erreicht aus 
feinem SMepl mepr, als auS grobem; nur alfo 
um bei unfern noch febr un$uoerläfjtgen Leuten 
fixerer $n gepen, barf nor$ugStreife beim «Klopfen 
ber ÜKaifcpe mit ©cpaufeln baS 2Kepl ni(pt ju 
fein fein. 23ei ber $)antpfeinmaifcpung pat man 
bie fd)led;te Arbeit treniger ju fürepten, bantnt 
alfo ijt bei folgern 93crfapren baS feinere 2Kepl 
anempfopfen. 

gut (Betreibe non mittlerer 93ef(paffenpeit, ftnb bie 
SBafferoerpältniffe, auf jebeS 2pfb. 2J?epf, rufjtftp ©etnjept, 
folgenbe : 

1) ßinflopftraffer 8 ^3cgel^ ober 9 3 /s rigafepe ober 
10 7 /io reoalftpe ©tofe. 

2) SBrüptraffer 12 $egel# ober I4 3 /^ rigafepe ober 
. 16 rcoalfepe ©töfe. 

gut ©etreibe oon befonberS guter SBefepaffenpeit, 
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wie $. ber Satyre 1831 unb 1834, auf baS ßpfb. 
TOet>I rufftfd; ©ciric^t : 

lj ßinflopfwaffer 8 fpcgel* ober 9 3 s rigafcf)e ober 
10 7 /i o revalfd;e Stofe. 

2) 33rü^\vajfer 15 $egeU ober 18 rigafd;e ober 20 
revalfd)c Stofe. 

£ci ©etretbe aber, we(d;eS burd; grofi gelitten £at, 
ober, eines an&altenb falten naffeit Sommers wegen, Von 

r 

geringem ©ef;a(t ift, wie baS vom Sabre 1840, ba neunte 
man an Prüljwaffer eben fo viel weniger, a(S für ©etretbe 
mittlerer ©üte mehr gegeben trirb ; flat t alfo 12 fpegel* 
ober 1475 rigafdje ober 16 revalfcbe Stofe, nur 9 
*ßegel* ober 10 Vs rigafcfye ober 12 revalfd)e Stofe. 

9lud; für baS ©iitflopfwaffer müßten, wenn man es 
ganj fireng nehmen will, bei bem mef)r ober weniger 
gct)altreid;eu ©ctreibe Slbweicbungen flattfinben ; id; jMc 
biefe aber nid;t in 3 al;Icn bin, lreit if;re ftrenge Q3eobad)* - 
tnng von $u geringem Gelang ifl. Man barf alfo für 
©etreibc von jeber 3?efcfyaffen$eit baS ©inflopfwajfer 
immer gteid; fein (affen, ttnb möge felbigeS nur bann 
berücffid;tigen, wenn, bei ©etreibe von befonberer ©üte, 
ber teig ju fdjwer burd;jnarbeiten wäre, ober untgefetyrt, 
bei ©etreibc von gar $u leichtem ©ewicfyte, ber leig fo 
bümt fid; geigte, baß er beim 5)urd;fIopfen auffprüßt. 
SBürbe ber Steig alfo ju bi cf, fo nimmt man l bis 1 Vs 
Stofe* mehr, wie eben fo umgefe^rt , bei $u büttnem 
teig, l bis 1 Vs Stofe weniger ffiinflopfwaffer. J)iefeS 
in fo(d)en gaflen mehr ober weniger genommene (Sinflopf* 
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waffcr muß aber aud? bann, beim ©eben be$ Vrüfjwaf* 
ferä, wieber berücfftd;tigt werben. 9iur in befonberer 
Veranlaffung wäre e$ bentnad; nötfjig auefy ton ber 
Siegel beim Verfyaltniß beä ßinflopfwafferö abjuwei^en, 
unb e$ gehört, nac^fl bem befenberä f$weren ober be* 
fouberS leichten ©etreibe, aud) nod) ber Itmflanb $u* 
mal $ur befonbern Veranlagung, wenn man genötigt 
ifl unterfydltnißmdßig tief SSintergetreibe ju terbrennen, 
in welkem gall man untermeiblid) ton bem angegebe* 
neu Stormalquantnm ©iuflopfwaffer abweid;en, alfo auf 
jebcö 2pfb. 2Re f)l, nad; S3efcf>affcnf>eit beö SBintergctreu 
be$, 1, t Vs unb in feltenen gdüeit auch wofyl 2 6töfc 
mef)r ßinflopfwajfer geben muß }0 ) ; bei fold;er Vcran* 
faffung, gibt man bann aber and) wieberum eben fo tiel 
* weniger an Vrüfywaffer. 

$ür baä Vn’i^waffer, bient nun immer ba$ angege* 
bene 93erl;dltniß bei ©etreibe mittlerer ©fite jur Siid;t* 

fdjnur, wie man für fd)werere$ ober Ieid)tere$ ©etreibe 

✓ 

an fclbigem mel;r ober weniger $u geben f;at, unb e$ iji, 

✓ 

in ber 2lbweid;ung für bie ßjtremc, bic ®tbfe$afyl auf baö 
ßpfb. 2Jicfyl angegeben. 2Bo bie 9lbweid;ungen nun nic^t 
fo bebeutenb finb, bort wähle man fid; ba$ 2Jiaaß $wi* 
fchnt ber Angabe für mittleres unb befonberS fchwereS 
©etreibe, ober untgefehrt, jwifd)en ber Eingabe für mitt* 
IcreS unb befonberS leichtes ©etreibe. 

10) J^ie Urfache bi* roon liegt barüt, baß ba$ feucht 
geworbene £Dve^l be$ SSintergetreibeS mehr quillt, als ba$ 
SDtebl ooin 0onunergetreibe. 
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9(nmer(ung. allein ba« SBaffcr jurn Srüben, 

fonbern auch ba« jurn (Sinflopfen mu§ jebe«ma( gut 
unb ffart gefönt werben. 

£>at mau ba« jurn (Sindopfen be« SD?e^(c« nötige 
SBaffer in ben (SinfMfüoen gefußt unb baffclbe, bei 10 
bi« 0° Cuftwdrme, auf 45° abgetönt, — inbern bei (älterem 
SBetter man, nach ben Umjtdnben, bie $lb(üblung au<b 
nur auf 46, 47 , 48 unb 49°, j|a in befonbern gatten 
wety! nur auf 60° geben (affen barf, weil, bei fdlterem 
SBetter, tt>df)rcnt> be« Älopfen« ber Jeig ftd) unoerbält* 
nißmäfjig viel abfü^It, mehr aber noeb ba« (altere ttftebl 
bann feinen diflug an«übt, — bann wirb ba« in 
ba« SBaffer gefcfyuttet unb, je ttaep bem ((einem ober grö* 
§ern 6afc be« $u verbrennenben ttReble«, V«, 3 /4 ober 
1 ©tunbe fc(jr ftarf mit ÄIopf|d;aufeln einge((opft 1 * *)/ 
fo lange, bi« nid?t allein gar (ein troefene« ttftebl metyr 
im $eige oorfjanben, fonbern bi« biefer jdfje ober fcbleintig 
geworben ift; aud; ad;tc man wäbrenb biefe« dflopfen« 
barauf, baft ber leig ja gut au« ben Äimmen au«ge# 
arbeitet werbe, wo er, tfyeüweife mit troefnem 2Ref)( 

1 f ) ttöeil e$ bitrcbatiö notbwenbig ift, ba§ ber SEeig 

bief unb feil werbe, fo ijl habet bie Arbeit be« (Sinflopfen« 

(eine leichte Sfrbeit, unb fie (ann nur mit bonbfeften, tüch- 
tigeit 2euten oollbracbt werben. (Sin anbere« tfi bie Sfrbeit 
be« (Stmnaifcbcn« bureb 2)ampf, welche fo- leicht oonftatten 
gebt, ba§ jte auch bureb ttttägbe ober Äitaben oerriebtet wer? 
beit (ann. 3m SBcrgleicb jur (Stnmatfcbung bureb Älopfen 
unb mit boppeltent ättajfer, werben habet, bei ber Qinmat* 
febung bureb Stampf, ttiebt allein SfrbeitSleute erfpart, fon* 
bern bie Sfrbeit wirb auch febr erleichtert. 

3 * 
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•untermengt, ßd; gern feßfefct, bort efßgfauer n>irb unb bie 

Oftaifdje verbirbt. #at man bie Sßdrme be$ ßinflopf* 

» 

waßerS für bie jebeSmalicJe ÜEBitterung rec^t getrdpen, — 
was jeher 23renncr halb aus ber Uebung erlernt, — fo 
muß, nad^ beenbetem (Sinflopfen, ber teig 34 ober 35 ° 
SBdrme beßfceu. 

3eßt febüttet man aus ben ©äefen baS leßte ©taub# 
mebl auf ben Steig, peeft bie jUopff$aufe(n in bettfclben, 
bebeeft ben Äüvcn mit feinem SDecfet , wie jenen wieber 
mit ben leeren ©arten, unb tagt nun ben teig, je itad; 
bem (betreibe bcS 3af;re$, 3, 3^4 ober Vk ©tun* 
ben fo verbeeft ftetjen. Södfjreitb bitfer 9htf;c, wirb ber 
teig, trenn and; uidp.ganj bem ^robteige gleid;, bod) 
auf ähnliche 2Öeife anfebweflen, uub burd) .biefeS 21n# 
fdnrcHcn reißt feine Dberfldd;c unb bilbet Oiipe. t)icfe 
Oiipe nun beobad;tct mau von 3*it $u 3 e ^/ unb pnb ße 
fo breit wie geberpofen , fo ift bieS ein 3^tu, baß 
bie Oiubejcit auSreid;eub gewefeit ift. 9(tt biefetn ^lafcen 
unb Meißen bcS teiges erfennt mau atfo auch tote lange, 
ltad; bem jebeSmaligenßktreibc, btefftubc^eit wahren muß. 

Nach Ablauf biefer 9^ut;e^eit, wirb ber teig abermals 
Va ©tuubc rafd; uub gut burd;geflobft, weld;e Arbeit 
bod; eine viel leichtere ip, als baS erpe (Siitflopfen, tveil 
ber teig in ber Ptube^eit viel an 23inbigfeit verloren bat/ 
mürbe govorbeu ip unb ßd) leicht burdjarbeiten laßt. 

©o wie nun bieS zweite 2^itrd;flopfcn befdpoßeu iP, 
beginnt ol;nc 3 e ^ l ^ r iuP baS Srüben ber 2Naifd;e mit 
ggn$ pebenbem 2Baffcr, tveld;eS fo vollbracht werben muß, 
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- bag man alle- früher befdjriebcnen Äemtjeichen be« ®ahr# 
fein« beamtet, bie SKaifche bemnach' ihre nötige SBdrme 
unb auch ba« Oolle Duantum Srühmaffer erhalt. ©an$ 
leic^ie«, fehr fdjlecht?« ©etreibe mirb bei 60°, fd;on bef* 
fere« bei 51° u. (♦ m. gabt fein. 3)ie Arbeit be« ®ahr* 
brühen« ber üftaifche rnug mit grober Slufmerffamfeit be* 
trieben merben, meil i)\n burd; 33ernac^tdfftgimg leicht’ 
aüe« oerborben mirb. ®« ift baranf ^tnjuxt>trfen, bag bie 
2Raifd)e gleichmäßig ermannt unb oerbünnt, beim 23efd;lug 
meber ju oiel nod) ju menig Sßaffer gegeben nnb and) 
bie Temperatur richtig beachtet mirb, meil oon ber für« 
©etreibe oom 3^h rc erforberlicben SBaffermenge nid;t ab* 
gemieden merben barf. 3w Anfänge be« 3 u * a fT^nö be« 
^rühmaffer«, barf man baffelbe haften« bei junt vierten 
ZtyWt geöffneten gähnen laufen laffen unb mug öfter an* 
halten, bamit bie Arbeiter 3eit gemimten ba« 2Baffcr ber 
biden 2Raifd;e gehörig bei$umif<ben. ^ach untr nad; gibt 

I 

man ba« 2Bajfer rafd;er bitten, lägt aber immer micber 
ba« 3ufiromen beffelben unterbred;en, unb erft junt 23e* 
fd;lug, — menn ber Staub im Äüoen öfter unterfud;t mor* 
ben ijt, fo aud; bie Temperatur, ittbent man ba« Zfyexmc* 
meter immer^ur «£>anb haben mug, — lagt man ba« 23rüh* 
maffer ooll unb rafch juftromen, babei jeboch beobad;tenb, 
bag ganj\ am Schluffe, menn bie ?(uflb«licbfett be« ©d;lei* 
me« (Äteber«) mit ber (Sntmicfelung be« 3 W£ f er $ eittge* 
treten iji, man ba« 93rühmaffer mieber behntfam gebe. 
3n ber ganzen 3^1 be«'©rü(;en«, müjfen bie Arbeiter 
fortmahrenb befchdftigt fein, im Anfänge, fo lange bie 
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2Äaif<be noch bicf ift, mit t >en dtlopffcfraufeln, fpdter mit 
ben Sftubrfrücfen biefelbe fo burcbarbciten, tag bie Kaifcbe 
fl<b trte im Äreife ^erumbre^t, befonber$ bie Stelle, xco 
ba$ Söaffer beremffrömt, berücf fic^tigenb . 

3ft baä ©ruhen ber TOaifcbe bcenbigt, — n>o, bei 
gutem ©elingcn berfelbeu, xucl Schaum auf ber Dber* 
fladje fcbroimmenb jtd; feigen muß, — bann beginnt ba$ 
Rubren unb Ueberfdjcpfen ober Wblaufenlaffen berütfaifche, 
wa$ bis $um Slugenblicf beö Beginnens ber 9lbfüblung, 
je nad; ber beffern ober fd;Ied;tern IBefduiffenbeit be$ ©e* 
treibeö, 2, 1 V« Stunbcn, bitf 1 Stunbe 3dt erforbert, 
2lud; bi« x>crfä£;rt man gan$ fo, ivic e$ bei ber Kämpfern* 
maifebung fchon umftanblicb befebrieben worben ift. Qftan 
rübrt alfo bie erften 15 Minuten bie 2Kaif<he ntdjjig im 
EinfMfiioen, bereitet in biefci* ßeit bie 93orgdbrung, 
rübrt nun im EinfMfuoeu noch 15 Minuten, aber ftarf, 
f<btyft bann bie 2)?aifd;c in ben ©dbrfüven hinüber, ober 
lagt ft e babitu ablaufen, unb fefct bafelbft ba$ SDurcbrüb* 
ren fo lange fort, biö bie %cit ber 2lbfüblung ba ijt, 
bie üftaifd?e bemnach beit l;ccf;flen fßunft ber Sü&igfeit 
erreicht b^t unb umjufcblageu brol;t. 

#at man nun bie Ueber^ettgung, bajj bie 2)taifcbe 
burd;$ Rubren feinen b^b^« ®wb ber Süöigfeit mehr 
erlangt, bann ift bie Wbfüblung rafcb ftu bewerfftelligcn, 
unb jroar am fünften unb $wecfmdtjigften mit Eiö allein ; 
in Ermangelung beffelbeit aber, mit 9lu$bülfe eine$ 5tü£>U 
f4>iffed (wo benn l)itx natürlich baffelbe gilt, wa$ bei ber 
33efcbreibung ber Einmaifd>ung mit $ampf fchon gefagt ift), 
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ober mit faltent SBaffer; in welkem lefctern gafle aber 
unoermeiblicf) ber Uebelftanb eintritt, bafj, je na$ bem 
fdltern ober männern Iffiaffer, bie 2 Kaifd)e fo fetyt Oer* 
bunnt wirb, bafj man in einem unb bemfelben Suocn 
V4 ober V3 weniger an QJtetyfquantitdt einmaifcfyen fann, 
at$ fonfl, wenn man nur <£i$ jur Slbfütylung gebrauchte. 

2So eine ©a^rfantmer oor^anben ift, in ber im 
SBinter nie über 4 ° unb unter 2° SBdrrnc fein barf, ge^t 
bie ooüenbetc 9 lbfiiblung regelma&ig auf 18 °, mit 9 lu$* 
nannte be$ grü^lingS, mo fotd;e , bei fd;on marinerer 
Suft unb befonberS an ftiflen fonnigen hagelt unb 3 bis 
10° ßuftmdrme, je nad;bem bie SBitterung füf)(er ober mdr* 
nter ift, auf 17 V», 17 , 16 V« unb 16 ° fiattfinbet* 28 o 
nun aber feine ©df;rfammer oorfjanben ift unb bie Äüoen 
in freier Äücf;e flehen, bort ge(;t bie ooflenbcte^bfütylung im 
«jperbft, bei einer fiuftmdrme oon 6 bis 0°, auf 18 °; ift 

bie ßuft febon gegen ben üEBiuter fdlter ober bemegter, 

% 

bann mu§ bie ÜJtaif<f;e um fo riet mariner eingeftettt 
merben, M fte fiel; mut(;mafjlicf; bi$ ju jener »o* 
bie ©dhrung beginnt, abfühlt, bie bann ein meitereS 
5 ibfüi;(en nicht geftattet, e$ fei benn ba$ SBetter fef)r arg- 

X 

falt, in meinem gafl man mit fo^enbem SBaffcr na cf;* 
Reffen muß. 3m grühling jeboch, in ben Monaten 
Mar$ unb 2lprit, befonber$ an Reitern minbftiflen Jagen, 
bei 3 bis 10° ßuftmdrme, ge(;t bie ooflenbete Wbfühiung, 
naef; Umftdnben, auf HVs, 17 , 16 V 2 ober auch mohl 16 °. 

9 (nm. 2Bie bei ber ©inutaifetyung mit SDampf angege* 
ben, mirb auef; hier ber oorgdhrenbe £efen jur Maifche 
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^injugct^an, trenn fte nod) jmifcben 24 ober 21° 
(Barntc beffßt, unb eS gilt auch ^ier baffelbe, maS bort 
über bie flnmenbung ber falten flaren (Brage gefagt 
iff, bie ber 2Raifd;e beigemengt wirb, nacfybem ber 
£efen febon bin^ugetban mürbe. 


3n ben angegebenen vier Sagen ber ®abrmtg$§eit 
iff ber Sag beS 6inmaifd)enS mit eingerechnet; bie 2De*. 


ftiflation beginnt baber am fünften Sage. 

gut ©etreibe mittlerer 23efd;affcnbeit, mürbe ffd; bie 
(Rechnung ber 2Raifd/* unb (Bragentaffen ungefähr mie . 
folgt berauSffeflen, meint bie 9lbfüblung mit ©iS, ohne 33ei^ 


hülfe beS 5tüf>Ifcf>iffcö ober falten (BafferS, oofljogen mirb. 


S>aS erfle (Baffer gum Ginflo^fen Vwi* 
rott 6 8pfb. 2Rebl betragt . ♦ 40 
S)ie in folgern Gaffer eingcflopften 
- 5 Styfb. (IRebl/ bie bicr, megeit ge* 
ringercr 3 ll dtabe von (Baffer, ein 
größere# Stationen einnebmen, als 
bei bec @iumaifd;ung mit Dampf, 

betragen : 23 

S >aS gmeite (Baffer jum ©abrbrü* 
ben ber 2Raifd;e betragt : , . 60 

S)ie bei ber (Hbfüblung binjujuge* 
beitbe flare (Brage betragt: . . 16 
Der «gtefen unb ba$ ©iS jur (Mb* 
füblung betragt: ..... 36 


© e 6 f t 
rigafdje 

48 

• 

• 

• 

rcoalfcbe 

97 6 
“lü 

30^ 

72 

\ 

80^ 

18 

20 

43 2 



-(Rad) ber (Hbfüblung geben alfo 6 
ßpfb. 2Rebl an 0)eaifd;e : . . 174 208 r « ff 232^ 

(Bei ber Deflation feßen bie Dänt* 
pfe an (Baffer in bie (Brage ab: 43 6l T 6 ö 67 T V 


(Rad? ber Deflation geben 6 ßpfb. 

' (Dtebl an (Brage: 217 260, 4 Ö 290 
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9Jur um eine Kleinigfeit bifferiren alfo hier bie 
SKnifd;* unb 23rage*2Raffen im Cergleich jur ßittmai* 
fchung burd; 2)antpf. 


©inlcitung für ba$ ©htmaifc^cn bev Äarfoffefn 
int ©ernenge mit ©etreibe* 

3ur 3erHeinerung ber Kartoffeln bebieitte id; mich, 
gleid; im beginn beS CrcuncnS ron Branntwein aus 
Kartoffeln, ber befamtten ®chneibemafd;ine, wo in bent 
fernen Kören in gönn eines SplinberS, eine ftebenbe 
ciferne Söefle, burd) einen Schraubengang, mittelft eines 
über bent Oberhoheit beS Körens angebrachten hbljernett 
Hebels, auf* ttitb abbewegt wirb uitb an ber SBclle brei 
$aare Keffer auf fold;c 2Beifc paar weife ftd; gegen* 
über befefligt ftnb, baß jebeS Keffer in horizontaler 
Dichtung bis an ben $anb beS KuoenS reicht, baS 
unterfk 5J3aar SKeffer beim *^erabfd)raubeit bis ganz 
Zum untern Boben hinjtreicbt, baS oberftc eben fo beim 
*g>inanffct>raubeit unter ben Oberboben l;inreidjt, unb 
baS britte $aa r genau in ber TUt te z^ifeben ben uu* 
tern unb obern Seffern ftef;t. Oie 3 er ffew*nmg ber 
Zuoor in bcmfelbeit Kuren burd; Oautpf weich geformten 
Kartoffeln gefcbal; roflfontmen ; bod; erfebieu mir bic 
Arbeit ben Leuten etwas febwer. 3<h bad;tc barunt att 
eine 51bhülfe biefent leßterit Uebcljknbe unb ließ mir junt 
Umbrehen ber Üffiefle ein 2)2ül;lgewerf mit einem großen 

•Sretrabe anbringen. 9tngefertigt würbe biefeS ©ewerf 

- ** 
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Oon einem mirflich gefehlten ©aumeifter, unb meine 
Hoffnung, bie Arbeit be$ 3 e ^ e * nen ^ ^ er Körtoffeln 
ben Renten $u erleichtern , mar um jo mehr gejkigert, 
als man mir an me(;rern Orten eine fold;e Tretmühle fehr 
gerühmt hatte. !Rid;t befriebigenb aber mar ber Erfolg, 
meil baö treten, trojj beS febr großen, leicht bemeglichen 
Stabes, eine angreifenbe Arbeit mar, babei hoppelt fo oiel 
an 3 e il erforberte, als baS Umbte^en bnrd; ben frühem 
{jebel, unb babei aud> nod> nebenbei bie Schraube ber 
2Befle ftarf unb tdjnell abnnj}te, meil ba$ fd>mere £tin u 
rab nothmenbig einen großen Sbrncf auSübte, mahrenb bei 
bem frühem £ebel bie Sd>raube faft gar nicht ab# 
fd;li§. 3 n ^ e f er 3eit nun, — (e$ mar im Jahre 
1838, als id;, auf an$brücflid;e$ ©erlangen ber liolan* 
bifd;en ofonomiföen ©ocietdt, meine Erfahrungen über 
ben ©ranntmeinbraitb $11111 elften Wale nieberfebrieb', — 
fanb id; (Gelegenheit an mehrern Orten bie Sßaljen 
jurn 3 erv l u etfchen ber Kartoffeln $u beobachten, welche 
Söeife bie Kartoffeln $u vermählen, bei jmeefmd^igen 
2Bal$en, augeitfcheinlid) bequemer unb leichter ftd; jeigte, 
als baS 3 er ^^itien ober 3*rntahlen mitteljl ber ©dinei# 
bemafchine, inbem mit biefer 30 26fe Kartoffeln in 
©tunben jermahlen mürben, mahrenb mit ben 2Bal$eit 
biefelbe $ln$ahl 2öfe bequem in v< i ©tunbe vermählen 
mar, mobei man nod; ben ©ortheil hatte, baß mit benäBaljen 
, MeS offen unter ben Gingen gefchieht, mahrenb mau 
mit ber ©djneibentafchine nicht früher bie gut ober fehlest 
gelungene Arbeit" erfennen fann, als bis man bie Kar# 
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löffeln aus bem versoffenen Kuven fyerauSjietyt. SS 
war im grü^erbfi, als id; ein folcfyeS 3ermafylen bet Kai)* 
löffeln mit anfal), worauf ic$ benn otyne Bcrjug mir 
felbjl folcfye SBal^en anfertigen lieg, mit nod) einiger 23 er* 
befferung &um leichtern unb f^neüern Umbretyen berfelbeit, 
woburd) erreicht warb, bag 30 gofe Kartoffeln wirflid; 
in 20 Minuten vollfommen gut jerquetf^t würben. 
®ie Sad)e ging gut unb id; war jufrieben; bod) bauerte 
bie greube nur fo lange, als bie Witterung nod? gclinbe 
war. Bei eintretenber Kalte, ging baS 3*nna$len fd;wie* 
rig unb langfam, unb baS Uebelfte war, bag bie Kar* 
toffeln fefjr abgefüfjlt in bie 2J?aifcbe famen unb ans 
biefem ©runbe einen töücffdjlag von 1 bis 1 V 2 Stofen 
Branntwein auf jebeS £oof Kartoffeln gaben, wovon icb 
ben über^eugenben Beweis baburd; erlangte, bag id; abwed)* 
felnb auch mit ber nod? vorfyanbenen S$neibemafcf)ine bie 
Kartoffeln j^erma^len lieg, bei welchem 3erfleinerungSver# 
fahren id) fogleid; wieber biefelbe Ausbeute erhielte, wie id; 
fte im £>erbjt, bei gelinbem SBetter, mit ben 2Bal$en gehabt 
batte. $>ie Srfatyrung geigte baber beutlid; , bag bie 
Sd?ncibemafd)ine baS befte SBerfjeug ^unt 3^flcinen ber 
Kartoffeln ijl, wof?er id; benn and; unverzüglich bie 
ffialjen wieber verwarf unb gan$ $ur 2d;neibe jurücf* 
fefyrte, bei welker, nad;bem aud; bie £retmüf)le wieber 
weggenommen warb, id) nur nod; bie einige Slenberung 
traf, bag id; ben früher auf bie ganje Sange nur 
10 gug langen #ebel jefct 15 gug lang inanen lieg, 
mit weld)em langem £ebel baS *£erumbre£en viel leichter 
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getyt, al$ im Anfänge mit bem fördern, unb mirflt$ feine 
fettere Arbeit mel;r genannt werben barf. Unbebingt 
fprcd;e id; e$ barum au$, bajj bie 0d;uetbemafd;ine mit 
einem gehörig langen #ebet in jeber Begiefyuug ben 2öal# 
gen twrgugtetyen ift 12 ). — 9tad; meiner Erfahrung über# 
geugt, baß , bei nnr einmaliger SJeftiHation, wie ber 
ftmple Branntwein bereitet wirb, au8 Kartoffeln, mit 
alleinigem ßufafc non 2RaI$, nie ein guter Branntwein 

crgielt werben fann, werbe id; (;ier barum aud; nur ba$ 

% 

SBetbrennen ber ilartcffctn' im ©«menge mit ©etreibe 
betreiben. 3n foldfer IBejiefmng füfjre id; liier feint 
aud; an, baß, obgleich bie Kartoffeln fiele Sßaffertbeilc 
in ftd; enthalten, biefe bocf; nid;t baf>in au8reid;en, baß 
man bie jermaßlenen Kartoffeln gerabeju fold;er ©etrei? 
bemaifcf)« beimengen fann, als trenn bie ©etreibemaifcbe 
allein für jtd; eingemaifd;t mürbe, es alfo erforberlid; roirb 
folgern ©«treibe, »elcfie« im ©emengc mit Kartoffeln 
»erbraitnt merben fofl, ber Kartoffeln megen, ein größeres 
Guantnm »on SBaffer $11 bered;nen. £>iefe befonbere 3u* 
re^nnng »on SBaffer beim ©etreibe erfirecft fid) jebod; 
nur fo »eit, »enu man in ber fRedjnnttg 1 ßpfb. 
SK«l;l C»nb in folgern fiub aud; fd;on bie 8 ißfunb ®talj, 
al« ben Kartoffeln nötl;ig, mit eingerechnet) auf 1 riga* ' 
f<be« ßoof Kartoffeln, »eicbe« im £>urd>fcfmitt ju 126 
•iPfuitb angefdflagen »erben muß, jufammen Perbrennen 

12) 8fm €djl»ß ftitbef man bie 9?erbältm'ffe bet 
«ürent jut Srfincitnnafdjine, in »eitlem Küpen benn aud; 
bie Kartoffeln gefocftt werben. 
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will, — »eil, wenn man mehr ©etreibe mit ben Kartof# 
fein jufammen verbrennen will, was unbefchabet gef^c# 
hen fann, — man bem mehr ju verbrennenben ©etreibe 
biefe 3 « 9 abe Sßaffer nicht ju geben braud;t, barum 
alfo biefern ©etreibe, was mehr als 1 2pfb. 2ftehl auf 
1 8oof Kartoffeln verbrannt werben foü, nur fo viel an 
Sßaffer gibt, als bei ber ©inmaiphung aus reinem ®e# 
treibe angegeben würbe. 

©h t man nun bic gefegten unb jermahlenen Kar# 
toffeln bem im ©emenge mit $u verbrennenben ©etreibe 
beithut, niufj fo!d;eS fo weit* eingemaifcht fein, ba§ es 
baS ©rühwaffer fd>on erhalten hat ; man fann bemnad? 
baS ©etreibemehl fowol;! mit ®ampf, wie burch Klopfen 
unb mit in jwei Abteilungen ju gebenbent 2Baffer ein# 
maifchen. £>iefe ©inmaifdmng aber mit iMnipf ju voll# 
bringen, ift nur an$urathen, wenn man mit ben Kartof# 
fein im ©emenge wenigftcnS baS halbe ©ctreibcguantuiu 
mehr verbrennen will, als ich als -ftormaI$ngabe angebe ; 
bemnacb : patt auf 1 rigafd;eS ober V/n revalfcbeS 2oof 
Kartoffeln (im Ökwicbt 125 <ßfb. = 674 8pfb.), 1 8pfb. 
SKehl ruff. ©ewicht ju verbrennen, verbrenne man 1 V 2 8pfb. 

. 2ftehl, weil, bei einer geringem Portion üftehl, in bem ©in# 
ntaifchfüven, wo bie Kartoffeln bod) auch nod) ihren ffiaum 
pnben muffen, bie üftaifd;c einen fo flachen Staub erhalt, 
bajj, beim 3uPrönten ber Kämpfe, unvermeiblid; ein fo 
parfeS Auffprüfcen pattfinbet, ba§ baburd; nicht allein 
Störungen für bie Arbeit eintreten, foitbern auch Sftaiphe 
felbp verloren geht, baher in folchem gall baS ©inrnai# 
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fd^fit burd) ßinflopfen be$ 2 Refyle$ unb $»eimalige$ 
SBaffergeben oollbrad;t »erben muß. 93et einem Duan* 
tum ©etreibemefyl oon 1 Ä /a ßpfb., ober beffer itoc^ mefyr, 
$u I Soof Kartoffeln, tagt ftd> alfo, be$ tiefem 2 ftaifd>* 
fianbe« »egen, bie ©inmaifdjung burd; SDampf nur an* 
rrenben ; »o bentnad) biefeS $erfyältni§ gemailt »erben 
fann ober foü, bort möge man mit ÜDampf einmaif<$en, unb 
f)ier £at man jum ©inmaifefjen, auf jebeS eine Cpfb. 2 Retyl 
rufftfdje« ©e»id)t, für 1 £oof ober 6 V 4 " 8 pfb. Kartoffeln, 
26 *ßegel* ober 31 Vs rigaf^e ober 34 8 'io reoalfdjc Stofe 
SBaffer $u geben; auf baö übrige 2 fte^l, »a$ nun bar* 
über mit ben Kartoffeln jufammen gebrannt »erben foff, 
für jebe$ £pfb. aber, nur 20 *ßegel* ober 24 rigaf^e ober 
26 4 /io reoalf^e Stofe SBaffer. £>a$ 33erfa!;ren be$ Sin* 
maifd)en$ biefeS ©etreibemefylS, bis inclufioe be$ 2 ?rüfyen$, 
ift ganj. fo »ie e$ beim ©inmaifcfyen au$ reinem ©etreibe 
fcfyon angegeben jte^t, mit ber einjigen 9lb»eid)ung, baß, 
beim 23rül;bampfgeben, tjier bie 2 Raifd?e nod) nid;t roll* 
fommen gafyr gebrüht »erben bavf, »eil fotd;e$, beim 
trennen ber Kartoffeln im ©emenge, erft bann ooflfom* 
men gefcbief)t unb gefd?efyen foll, »enn man bie jerma^ 
lenen, glü^enb Reißen Kartoffeln ber 2tte^lmaifd;e bei* 
mengt, — unb »eichen Sßärmegrab bie ©etreibemaifd;e, 
beim 23tül)bampfgeben, nad) ber jebeSmaligen SBitterung 
ju erhalten fyat, entnehme man aus ber fyier folgenben 
23efd?reibung ber @inmaif$ung oon Kartoffeln mit ©e* 
treibe im ©emenge burd) Klopfen unb mit j»eimaligem 
Söaffer, »0 bort bie 9?rül;»drme bur<$ ftebenbeS SBaffer 
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au# fol#e für baS ©rüf)en bur# $)ampf anbeutet, — 
tvie benn eben fo biefe @inmaif#ung von Kartoffeln mit 
©etreibe, beim ©erfahren beS Klopfen# unb zweimaligem 
Söaffer, au# bie weitere Anleitung bis jum ©ef#lujj 
beS @inmaif#en$ gibt, bie für bie @inntaif#ung -mit 
$)antpf genau übereinftimmt. 

©on bet (Sinmaif#ung#weife ber Karioffeln mit 
alleinigem 3 ll f a & t'on üftalz fpre#e i# gar ni#t, weil, 
wie au# f#on im ©ingange ertraf>nt warb, meiner ?lit# 
|{#t na#, bie Kartoffeln nie fo jum ©ranntiveinbrennen 
angewanbt werben müjjten, ba fte auf fol#e ffieife im* 
nter einen ©ranntwein mit unangenehmem®ef#macf geben, 
©tets alfo muß au# anbereS ©etreibe mit ben Kartoffeln 
verbrannt werben unb nie trenigcr, wie i# cS miebei#olenb 
fage, als, auf f rigaf#e$ ober l 7 /io revalf#eS £oof Kar* 

toffeln, 1 8pfb. ©M;l na# rufftf#etn ®ciri#t. ©ei fol#em 

* 

©erhaltnifc, befiehl nun baS ©etreibemehl au$ ÜJJalj unb 
jebetn anbern beliebigen ©etreibe, unb brau#t ber $ln* 
#eil an ©?al$ nur 8 ©funb ju fein, wenn unter bem 
anbern ©etreibe gern mehr, aber nie weniger als 8 SJJfunb 
£afer ftnb; ober, traS glei# ift, wenn mau ftatt beS 

i 

£aferS einen 21;eil ©u#irei$eu nimmt. üöollte ober 
rnujj man viel weniger an «pafer ober ©u#wei$en neb* 
men, ober gar von beiben ©etreibcartcn gar ni#ts, bann 
hat man, aufjer ben 8 *ßfunb ©ial$, für baS eine £oof 
Kartoffeln, au# bem ©etreibe tto# Üftal$ befonberS $u* 
jure#nen unb zwar in bem ©erhaltnif* : auf 6—7 anbercS 
©etreibe ! ÜRalj. 3fi ber ©etreibetbeil nun voüeubS 
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größer al$ 1 Spfb. ©etreibe ju 1 ßoof Kartoffeln, bann 
Derflebt ftd)? Don felbft, baß immer 8 ©fb. ÜM$ für 
jebeS rigafebe 8oof ober 126 <Pfunb Kartoffeln gegeben 
werben unb für bie weitere ©etreibe^ugabe ber befonbere 
Slntbeil an 2ftalj ju beregnen ifh 


SBcrfaljmt bcS @tnmatfdjcn$ ber Kartoffeln 
mit ©cfrctbc burd) Ä'lopfcn unb jwriinttftQeS 

äßaiTcrgcbcn. 

ba? ©erbaltniß Don ©etreibe mittlerer ©efd)af* 
feitl;ett $u Kartoffeln 1 ßpfb, Sftebl rufftfd)e? ©erricht 
auf ein rigafd;e? 2oof ober 6% Spfb. Kartoffeln, bann 
ftnb bie SöafferDerbältniffe auf jebeö gpfb. $ftef>i : 

1) ©inflopfwaffer 8 $egel*, 9 3 /& rigafebe ober 10 7 /io 

reDalfcbe ©töfe ; 

2) ©rübwaffer 17 ©egel*, 20% rigafd^e ober 22 7 /io 

reoalfcbe ©töfe. 

3ft nun aber bie ©etreibentaffc größer, bann nmß 
für jene« ©etreibe, welche? mehr al? obige? mit ben 
Kartoffeln im ©emenge Derbrannt werben foll, inbent ba? 
erfte ©inflopfwajfer ftd; immer gleid; bleibt, ba? zweite 
©rübwaffer nur 12 ©cgel*, 14% rigafebe ober 16 re* 
oalfd;e ©töfe betragen 13 j. 

13) gut ©etretoe befottberl guter unb befottber? f 
ter ©efebaffenbeft, beregne man fid) bie SSajferoerbältnijfe 
nach ben ©eifpielen , wie fte für beit reinen ©etreibebranb 
angegeben ftnb; 
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9ta$bem $tbenb$ ju^or bi e flartoffeln ge»afd[)en 
unb in ben ©ebneibeftioen gefußt ftnb, wo man fie bic 
Stodjt tyinburd? fielen lagt, £ei$t mau be$ «nbern 2Kor* 
gett$ frü^ ben Dantpffeffel an unb fod;t ftdpim (Srgan* 
$ung$füoen ba$ Sßaffer jum 6inmaif$en. 3ft baffelbc 
nun ftebenb unb bic ©tunbe ba, bie man jum beginn 
ber ßinmaifd)ung$arbeit fcfigefteüt f>at 14 J, bann öffnet, 
man ben «jpabn, weld;cr ben Dampf ben Äartoffeln $u* 
fu^rt, wo felbigc, — wenn c$ nid;t mefyr als 30—40 
ßofe ober 187 Va bis 260 ßpfb. ftnb, — in circa einer 
©tunbe weid; fodjen, wie weit man cS mit beut &od;en 
nur treiben foU, weil ein Uebcrfodjcn tynen bie 5lraft 
ent^te^t unb mit bem 2Bcid;fciu aud? bie ®a^rl;eit fd?on 
erreicht ifh 

Slnmerfun g. Sßer ba$ Uuglücf f>at, bau bie Jtar* 
toffeln ibm erfroren, ber forge, bafj fie nid;t 
wieber auftyauen unb bead;te im Berbraud;, baß 


14) 3d) erjage f)ier meinen Branntroeinbranb au$ Kar* 
toffeln int Gemenge mit (Betreibe, mo id) 30 bi$ 40 2pfb. 
(Betreibemebl mit 30 bis 40 rigolen 26fen ober 187J bis 
250 2pfb. Kartoffeln oerbrettne unb, wenn icb ben Braub 
■ oergröjjent will, jwei Kiioeit am 2age einmaifebe, alfo bop* 
pelt brenne, roa$ mit berfelbctt 2frbeiter$al)l febr gut au$** 
fuljrbar iff, meint man mit ber öirmaifdjung beS erffett 
KüoettS be$ (DtorgenS um 4 llljr beginnt. 3d) beftfce eine 
hoppelte (Sforid)tung in meiner Klicke, bie eine $u Kartoffeln, 
bie attbere jum reinen (Betreibebranb. Brenne id) nun bop* 
pelt mit Kartoffeln , bann fbe^t ber reine (Betreibebranb j eS 
ga^rt ber $meite ©a$ mit Kartoffeln in ben ©ftbrfüoeu für 
ben reinen (Betreibebranb unb bie DejHllation wirb , mit jwei 
Datnpffeffeln betrieben. 
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Pc mit ftctrfem Dampf rafch gefegt werben, benn 
bei mäßiger £ifce werben folche Kartoffeln jähe, 
taffen pep fchwerer $erf<hneiben unb liefern, was 
ba$ Uebelffe iff, bebentenb weniger an 23rannt* 
wein. 6d)nell gefaxt jinb fte nicht jdh e unb 
geben immer noch eine erträgliche Ausbeute, bei- 
tragt biefe auch 1 bis 1£ Stofe ^Branntwein we* 
niger, als nicht erfrorene Kartoffeln liefern. 

©leichjeitig mit bent Deffneit beS £ahnS, welcher 
ben Dampf ben Kartoffeln juführt, wirb nun auch baS 
pebenbe SBaffer jurn erfien (Jinflopfen beS ©etreibemehleS 
in ben ßinffellfüten hinabgelaffen. 

£at biefeS SBaffer fid; nun, bei einer ßuftwdrme 
ton 10 bi« 2°, auf 46° abgefühlt, — ober, bei fdlterem 
SBetter unb Stehle, wo in 3?erücfjtchtigung beS SBetterS 
bie mehr ober weniger bewegte £uft ihren befonbern 
ßinffuß auSübt, nach ben Umftdnben auf 46, 47, 48, 
49 unb 50° unb auch wol;l, bei befonberS faltent 2Better, 
auf 51°, um nach SJefcpluß beS erflen SinflopfeitS einen 
teig ton 35 ober 34° SBdrme ju halten, — bann wirb 
in folcheS SBaffer bas 2D?cf>( eingefchüttet unb ntittelp 
ber Klopffdhaufeln fo lange burchgearbeitct, bis ber Steig 
weiß unb $ahc ift unb man bie Ueberjeugung h fi l/ baß 
nirgenbs in bent teig unterarbeitete 2ftehlthtile fid) be* 
ffnbeit. Die Dauer beS Klopfens wirb ton ber Ctuan* 
tität beS Fehles beftimmt unb wahrt Va, 3 U ober 1 
Stunbe, $. 33. bei 30 Spfb. 2ftehl/ Vs Stunbe; bei 60 
bis 70 ßpfb., ftnb fchon 3 /4 Stunben erforberlich, unb bei 
100-110 fipfb. SRehl/ *1 Stunbe. 
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31* bieS erjte ginfiopfen beftbloffen, bann ftecft 
man bie Ätopffcbaufeln in ben 2eig, fc^üttet auS ben 
©äcfen bas tcfcte ©taubmebt baranf, bebedt ben Äüoen 
mit feinen ©ecfetn, iibcrbedt aud) biefe no<b mit ben 
teeren ÜKebtfacfen unb lagt nun ben t eig 3, 3 Va ober 
3 Va ©tunben, fielen 1 5 ), wie ita^ ben früher angegebenen 
SWerfmaten baS fdjted)tere ober beffere 2Rebt eS erforbert. 
9?acb Ablauf biefer IHu^e^eit , wirb ber $eig nun 
. $um ^weiten 2M gut burebgeftopft, bod) aber nur 20 
bis 30 ÜÄinuten lang, nad) Quantität beS Achtes. 

©leid) nad) ©efd)tu& biefer Arbeit, beginnt bann 
baS £in$ugeben beS ©riibwufferS, bei febr forgfdttigem 
Um# unb Durcbfcbaufetn unb $>urd)fruden beS 2Xebl* • 
teiges jur gleichmäßigen ©erbünnung bcffelben, ja aber 
aud) bei langfamem unb oorbebad;tem 3 u f* r ^ men * a fT«n 
folgen ©rübwafferS, um i>aS ubtbige Quantum ju er# 
reifen , ohne bie 2Raif<be ganj fccUfommeit ■ gal;r $u 
bruben, was erft gefd;eben fofl, wenn bie jetmablenen 
brübb^B^u älartoffclu fettiger jugemengt werben. 3« 
ber 3 c *t / wo biefeS £in$uf*römen beS ©rübwafferS ge# 
febiebt, b^Ue man bamit auch einige 2)?ale an, im 9tn# 


15) 3tt biefer Ötubejeit, werben beim nun aud) bie 
iefct febon wei(b gefoebten Kartoffeln im ©<bneibefut>en, bureb 
roenigftenS breimaligcS .£>erab # unb ^tnauffcbraubeu ber 
SRejfer, ooQfommen jerflemert, welche Arbeit bei 30 bis 40, 
2öfen Äartoffeln, in einer ©tutibe ooflbracbt i|*. 25a§ 

lefcte Greben ber ©ebraube muß aufwärts gefebeben, um 
jttrn fpätern «JiinauSbringen ber Kartoffeln ben Äüocti unten 
frei $u buben. 
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fange, um ben bicfen ©RehUeig bequemer bünnflüfflg $u 
nutzen, uub fpdter, .um genau mit bem J^ermcmeter 
bie fc^on f erreichte SBdrme $u erproben unb nach folget 
beftimmen ju fömten, ob ba$ £in$ugeben be« ©ruh* 
wafferS noch langfamer ober vielleicht fchnetler gefdjehen 
foll l6 ). UDicfeS noch nicht vollfommene 93rüt>en muß 
alfo fo gesehen, baß bie ©taifche aisbann, trenn ihr 
oder Kartoffelbrei beigemengt ift, je nach ber fchledjtern 
ober beffern 93efd;affenh>eit beS ©etreibcmchleS, 61, 
61 V«, 62 ober 52 7a° SBdrme befißt. £>a$ ©ruhen be$ 
©tehlteigeS mit SOSaffcr gebt barunt, je nach bem männern 
ober faltern ©Setter, mit befonberer ©erücfjtchtigung ber 
mehr ober weniger bewegten 2uft, was auf bei Kar* 
toffclbrei im 3u*uhrcn ber ©taifche nicht geringen (Sinfluß 
auSübt, — auf 47 bis 60° unb, bei großer Kalte unb fehr 
wiitbigen Jagen, auch wohl auf 61°. 3m £erbft baher, 
fo lange man noch eine Jemperatur von 10 bis 2° ffiarme 
hat, gebt btcS ©ruhen beS ©fehlteigcS auf 47 bis 
4 7 Va °, unb mit fieigenber Kalte fo weiter 17 ). 3ft man 
mit bent frühen nun fo -weit, alS eS nad; ber jcbeS* 

16) ©tit einiger Hebung hat jeber ©rentier e$ halb 
weg, in welchem ©baaß bie$ ©ruhen gefächen muß. 

17) ©So man bie jerntablenen Kartoffeln nicht au$ 
ber Seitenlucfe ber 0 chneibefüoen 0 hmausbringt, fonbern 
felbige bitrch Stufflappen be$ untern ©obeitS oorn 0chneibe* 
füoett in bie ©taifche fallen läßt ; bort ift ber ©behlteig 
tm $erbft, bei noch geliitbent ©Setter, nur auf 45 bis 46 
©rab, unb im ©Sinter auf 47 bt$ 48 ©rab 31 t brühen, weil 
auf biefe ©Seife ber Kartoffelbrei faft eben fo heiß in bie 
©taifche fomrnt, als er eS noch im 0 chneibefüoen war. 
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maligen Temperatur erforberlich würbe, uub gewiß ba« 
Vode Duantum 2Baffer gegeben worben, bann (freitet 
man unmittelbar baran, bie im ®d; neibefüven fertig 
jerfleinert fiehenben Kartoffeln ber ©etreibemaifche bei# 
jumengen, inbent man bie Kartoffeln entweber au« 
einer an ber Seite be« Küocn« angebrachten ßuefe in 
ben ©inftedfüuen l>erabfü^rt, ober ben barauf eingerich# 
teten untern ©oben be« Sd)neibefüuen« $ur Hälfte auf# 
flappt uub füe auf biefe SBeife in ben ©infMfüuen bringt. 

©ringt man bie Kartoffeln, burd) Aufflappen be« 
untern ©oben«, vom Sd;neibefüveu in bie ©etreibemaifche, 
fo gcfcbich* e« auf biefe 3Beife ol;n.el;iu fd;on fo rafdj, 
baß man im Anfänge gezwungen ift bie Klappe nur 
jum Th e Ü a M Offnen ; gefd)ief)t ba« ©eimengen bc« Kar# 
toffelbreie« jur ©ctreibemaifd)c aber au« einer Seitenlufe 
ber 0d;neibema|d>ine, bann muß baö «£>erau«$iel;cn ber 
Kartoffeln au« ber Sd)neibemafd)inc ohne ben miubcften 
Aufenthalt gefd;el;eu ,s ), um bent Abfühlen ber Kartoffeln 
nach 2Jfög(id;fcit vorjnbeugeu, waö hoppelten ^achtheil 
herbeiführt, inbem ber fül;l geworbene Kartoffelbrei bie 


18) 3Mefe Arbeit ijl übrigen« nicht fchroierig unb fchr 
gut rafch 311 vollbringen, inbem ein dRcnfd), an« ber geöff- 
neten 2ufe, mit einer eifernen Krücfe ben Kartoffelbrei her* 
oorjieht, ber $um größten Sl)eil, vermöge bc« 2 )rucfe« von 
oben, fchon von frlbft h^oorquidt. Sfötd e« jutn ©efdjluß 
nicht mehr fo leicht gehen, bann famt, au« einer an ber Diücf- 
feite angebrachten jweiten £ufe, noch rin anberer SJbenfch ben 
Kartoffelbrei nad)fcbieben; flebeu ober hängen bleibt ber ©rei 
auch nie am Kühen uub läßt ftch immer leicht ablöfen. 
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©etreibentöighe nicpt aflein nicht mehr nacpbrühcn ^tlf t, 
roa$ er tfjuu foü, fonbern ber fftfyl unb bcö^alb jd^e ge* 
worbcne 23rei geh auch uid^t mehr oollfonunen innig mit 
ber ©etreibemaiföe Der mitten lagt, was fo innig wie 
möglich gefcpehen tnug l9 ). Da$ ©inrühren be$ Kartoffel* 
breieä $ur ©etreibemaifcbe gefcpieht mittelg folcher Vühr* 
höljer, wie für bie reine ©etreibecinniaifchung burcp 
Dampf, für ba$ erffe ©inneren be$ 2Ke()(c8 jum SBaffer, 
bort |(bcn befcfyrieben mürben, unb biefe werben fo lange 
gebraucht, bis alle Kartoffeln ber ©ctreibemaifche juge# 
geben ftnb, worauf man bann jitnt Stühren, an (Stelle 
biefer ghihrhö^er , wieber bie befannten föührfrücfen 
nimmt. • 3g biefe Arbeit richtig Dollbracbt, i;at man auch, 
beim Vrül;en ber ©etreibemaifd/e burep gcbeubeö SBaffcr, 
nad> ber gattgnbeuben Temperatur beu redeten SBarnuv 
grab getroffen, bann ntug biefe jegt gemengte 2ftaifd;c, 
je nach fd;led)terer ober befferet Vefchajfenheit be$ ©etrei* 
be$, welches man Derbraucht , 61, 52, aud; 52 l k° 
SBdrme beggen unb nun Doflfommen gaijr ried;en unb 
fd^meden. 

3g man mit beut Veiniengen ber Kartoffeln $ur 
©etreibemaifche fertig, fo wirb aisbann fogleich auch Don 
biefer Vtaifche ber «jpefen jur Vorgährung angegeUt, beni 


19) 3g ber Kartoffelbrei bureb Verabfäuntmtgen fühl 
geworben unb hilft er bie ©etreibemaifche nicht nachbrübeu, 
bann mug ber Vbaifche, $ur Vorbeugung grögern VerlugeS, 
bie fehlenbe Söärme bnrd) nachträglich $u$ugebenbeS Vrüh* 
waffer ertheilt werben. 
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man, nach bent gelinbern ober faltern SBetter, 21, 22 
ober 23 ©rab ffidrme gibt. 

3ff nun auch bie Borgdbrung bereitet, wa« man in 
wenigen Minuten oollbringt, bann febreitet man unoer* 
jügticb baju, bie SRaifcbe in ben ©abrfüoen über$ufcbö* 
yfen , überjuvumpen ober abtanfeit ju taffen, wofelbff 
felbige bann noch fo lange ffarf geröhrt irirb , bi« bie 
3cit jur Slbfublung ba iff, bie man bureb ben ©effbmaef 
roabrjnnebmen b»* nnb bie, oont erflen Beginn be« 3 U * 
mengen« ber Kartoffeln jur ©etreibemaifebe, in ungefähr 
t 74 bi« 1 Vs Stunben erfolgt. Soll c« an. ber 3eit fein 
mit bem Küble» ju beginnen, bann muß bie OEaifcbe 
ben baffen ber Süfjigfeit erreicht haben. 3 e 

fiiger nun bie Qftaifcbe irirb, um fo grober iff bie fpätere 
Branntireinau«beute ; fo fü§ jeboeb wie reine ©etreibe* 
maifebe wirb bie Kartoffelniaifcbe nie; auch fd;ldgt biefe 
leichter al« bie Kornmaifcbe jum Sauerwerben um, baber 
man febr aufmerffant fein muß unb immer beffer tbut 

etwa« jn früh al« $u fpat an bie Slbfüblung ju febreiten. 

• 

£ie 51bfüblung mufj, iff ibre 3?it ba, rafd; ror ffcb 
* geben, im #erbff, bei noch gelinber SBitterung, anfang« 
mit faltern SBaffer bi« auf 30° (welche« falte SBaffer 
bie Duantitdt ber 2)2aijd;e um 60 (frocent rermebrt), 
unb bann bi« gum Befdffufj mit 6i«, wobureb bie ffttaifebe* 
quantitdt uod; um 15 (ßrocent gehoben wirb. £at bie 
ffftaifcbc aber noch einen SBdrntegrab oon 20 bi« 24°, 
bann febon mengt man felbiger bie Borgdbnmg bei. 3m " 
SBinter, gu einer 3eit, wenn ba« SBaffer febon febr falt 
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ift, fühlt viel mehr; barum nun, weil beim ©ren* 

ncn au« Kartoffeln e« ©ebingung ift ber fugen SWaifdje 
ein bejtimmte« CUiantum 2öaffer beijumengen, barf , im 
2Binter unb bei fefjr faltem SSaffer, ba« Nubien mit 
Söaffer nicht auf 30° geben, fonbetu auf 25 bi« 26°, 
um gewiß fo viel an itü^ttraffer gegeben ju haben, baß 
bie (Dtaifche, burch 5tüf?Iu>affer unb @i«, um 65 Procent 
gemehrt ift. 

Slnnierfung. SBie alle«, waö ich hier mittheile, 
reine Erfahrung ift, fo hat auch bie (Erfahrung mich 
biefc Proportionen gelehrt, ©efchah bie Slbfüh* 
lung, wie bei ber reinen ®etreibemaifche, mit ®i« 
allein, bann fiel bie ©rannhreinau«beutc nicht ge* 
nügenb au«; eben fo wenig gcnügenb war bie 
Slu«beute bei einer Kühlung' mit bloßem ÜBaffer, 
wo, nachft bcn Uebelftanben, baß in bie gegeben 
neu ®eräthe ein geringere« Duantunt eingemaifcht . 
werben mußte unb bie ©rage ((schlampe) gewaltig 
bunn würbe, auch noch jener eintrat, baß, ob* 
gleich bie mit SB aff er allein gefühlte Kartoffel* 
mnifchc fchou viel flüfftgcr ijt, al« bie mit SBaffer 
gefühlte reine ©etreibemaifchc unb babcr fchneller- 
au«ga'hrt al« biefe, it>re ®af)rung bemtoch in 3 
Sagen nicht ganj vollfommen reif ift unb man 
boct) gezwungen wirb mit beut ©eginn be« vier* 

. len Sage« . bie SDeftillation vornehmen. S )ic 

al« Storni angegebenen Proportionen jur Slbfüh* 
lung, nach ber Erfahrung feftgeftellt , waren unb 
blieben bie heften, unb (teilen biefe $ur rollen 
viertägigen ®dhrung, fo baß, tnchtjive be« 6iu* 
maifd;tage«, am fünften Sage borgen« bie $Te* 
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ftiflation beginnt. 2Bo ber Mangel an ©iS unb 
fein torbaubeneS Äüblfcbijf nun aber bie 9totb? ' 
wenbigfeit jut 9lbfüblung mit alleinigem falten 
SSaffer f;erbeifüf;ren, bort jteöe man ben Jfüten 
noch um 1° wärmer ein, als oben jur Siegel an? 
gegeben ficht, unb beftiüire bie 2ftaifd)e, nach 
breitägiger ©äbrmtg, am vierten Jage SWorgenS. 

$>ic älartoffelmaifdje will wärmet eingeftellt feilt, 
als bie reine ©etreibentaifd)e, weil fte flüfftger iß 'unb 
ba^er iaitgfamer als bie biefeve ©etreibemaifctyc in ©äfj? 
rung tritt ; barurn gebt bie tollenbete 5lbfül;lintg im 
£etbfi, bei IO bis 12° finftwarme, auf 19° unb muß 
man bei fälterem SBetter unb mel;r belegterer £uft, in 
freien Äüd;en, wo feine ©äbrfammer torbanbeit iß, bie 
2Raifd;c um fo viel wärmer eiitßeflcn, als man torauS? 
fe^t, baß fte ftd; ned; abfüblt, bis fte in ©äbrttng tritt; 
je nad; baut 2Bettcr, gel;t bann bie tollenbete 9lbfüi)linig int 
SBinter auf 20, 21, ja, bei großer Äälte, aud; wol;l nur 
auf 22°, bamit jttr wenn bie ©ä^rttttg beginnt, bod) 
gewiß noch 1 8 Vs 0 28ärme torbanben ftttb. 2Bo nun 
aber eine ©äbrfammer befielt,’ muß bie tollenbetc 2lb? 
füblmtg immer auf 19° geben, mit SluSttabme ber war? 
mern grüblingSjeit, wo man, fowotyl bei torbanbenet 
©äbrfammer > wie in ber freien 23rennerei , bie 2lbfüb* 
lung auf 18 ober 17V2 0 geben laffctt müßte. 

2öie id) fdjon früher erwähnte, b a ^ e id) in meiner 
Brennerei fein Äüb>lfd>tff im ©ebraud); was ich barum 
ton ber Slnwcnbung beffelbcn auSfpredte, begrünbet fidj . 
auf einjelne ^Beobachtungen in frentben Äü<ben unb 2Rit? 

4 
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tbeilungen Anberer* SBo man nun aud) beim ©rennen 
aus Kartoffeln baS Küblfd)iff antrenben tritt (baS Kühlen 
mit faltem SSaffer unb (Eis ifi aber getrip beffer, treil 
man auf biefe SBeife fciel fixerer gebt), bort mup bie 
2Raifd?e im (EinPettfüoen, nad;betn i^r atte zermahlenen 
Kartoffeln beigemengt pnb, mittelft ber (Rü^rfrutfen nodj 
fo lauge parf burebgerübrt trerben, als man ein ©teigen 
in ber ©üpigfeit ber ttftaipbe benterft, unb bann, trenn 
pe, bei genauer ©eobadpung, il;re befte ©üpigfeit beppt, 
baS Ablaffen ber 2Raifd;e auf baS Kü^Ifd^tff l;in beginn 
neu, tro jept felbige nid;t in bem 2Raage gefüllt tretbeit 
barf, als man eS bei einer reinen ©etreibemaifebe tbun 
muß, unb jtrar aus bobbeltcnt ©ntnbe, erp um, nad;* 
bem bie ÜRaifd;eL in ben ©a(;rfüren. abgelaufen ip, i^r 
jutn ©efdpup ber Abfüblung aud) nod; 60 bis 65 $ro* 
ccnt faltet ABaffer beimengen ju fonnen, — treibe ©erbün* 
nung bie Kartoffelntaifd;c erforbert, — unb bann aud; 
ba^er, treil bie Kartoffelntaifd;c febnettet junt ©auer* 
trerben umfeblägt, als bie reine ©etreibemaifd;c , traS, 
bei jn langem Aufenthalt auf bem Kitl;lfd;iff, nur ju 
leid;t erfolgen fbnnte. ©ei Anwenbung eines Kübl* 
fcbiffeS, {fl alfo gar fein (Eis mehr nötl;ig. 

ABie auf ©eite 68 in ber Annterfung fd;ott crtmi^nt 
irttrbe, pnbet alfo aud) beim ©rennen aitS Kartoffeln int 
©emenge mit ©etreibe, im geregelten ©aitge, bie rier* 
tägige ©abrung in ber ABeife patt,'bap, bei 3t^ed;nung 
beS (EimnaifcbtageS, mit bem fünften £age bie 3)epitta* 
tion beginnt. 

©eint ©erbrennen ber Kartoffeln im ©entenge mit 
©etreibe trürbe pd), trenn bas ©etreibe mittlerer ©e* 
fd;affenbeit ip, bie ^Rechnung ber Aftaifd;* unb ©rage* 
rnaffen, für 6 Spfb. ©etreibentef;! mit 5 rigafd;en ßofen 
ober3lV4?^fb. Kartoffeln, trenn bie Abfüllung mitABajfer 
unb ©iS rottbradp trurbe, nun uitgefvi^r trie folgt ftetten : 
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© t 6 f ( j 

&a$ crflc ffiafjer jum (Sinflopfen rfaafc&e rcoaifät 

fcon 5 £pfb. 2Kebl betragt: . . 40 48 63^ 

$ie in folgern 2Baffer eingeflo^ften 
6 Styfb. Üftebl betragen: ... 23 27,% • 30,% 

$)a$ jrreite 2Baffer ^um ©rüben bet 
2ftaifd;e, in d. be$ Sßafferä, ba$ 
l>ier ber Kartoffeln tregeit barüber 
gegeben irerben ntug, betragt: . 85 102 113 T % 

2>ie 5 £ofe Kartoffeln, trenn fte 
* gerfleincrt ber ©etreibemaifd;e bet* 
gemengt ftnb, betragen ä 25 ©e* 

gelftbfcn: '. 125 150 167 

£>a$ Kül;lmaffer bis auf 30° für 
bie ganje beige 9Kaifd;maffe be* 
tragt 50 ©roccnt : . . . . 136 163/% 181,% 

£)ie bet ber Slbfüblung b)in^ugege^ 
bene falte ©rage beträgt: . . 15 18 20 

S>er ^efen, trie ba$ ($i$ jur testen 
Kühlung, 15©rocent auf Meinung 
ber beigen 2Katfd;maffe, beträgt: 41 49,% 54 T % 

Jftatb fcollenbeter Qlbfüblung geben * 
alfo 5 2pfb. 2J?ebl unb 5 göfe ober 
35J Spfb. Kartoffeln an 2ftaifd)e : 465 55 8 62f T 4 ö 

©ei ber $ejliflation fe^en bie 2>am* 
pfc an SBaffer in bie ©rage ab: 116, 139 T - Ö 155 

9iacb beenbeter SDeflittatiort geben 
foiuid) 5 Styfb. 2>?ef>l unb 5 ßofe 
ob* 31 j 2bfb. Kartoffeln an ©rage : 581 697 ,% 776 x % 

Siebt man btefcoit für 5 ßpfb. 2Kel)l 
jenen ©etrag an ©rage ab, ben 
fold)e$ 2Jiebl. auf eine reine ®e* 
treibeeinmaifebung gegeben batte: 217 260,% 486,% ' 

J)ann bleibt an ©rage für 5 £bfe 
ober 31 J 2pfb. Kartoffeln : . . 364 436,% 486,% 
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5luf 3 fiöfc ober 18 3 /4 8pfb. Kartoffeln, beträgt bent# 
na$ bie S3rage circa 219 fpege!#, ober 263 rigafebe ober 
293 reoatfebe Stofe, traS mit geringer SDtfferenj ganj fo 
oie! ifl, als oon 5 Spfb. 2ftebf* 

Sei (Sinricbtung einer Kartoffelbrennerei , bat man 
bemnacb, auf bie ©rbjje berfetbeu, immer 3 rigafd;e 2öfe 
ober 18 3 /4 ßpfb. Kartoffeln für 5 Spfb. ©etreibe ju 
oeraufcb!agen. 


23crfaljreit bcS ©inmatfdjcttS kr Kartoffeln 
mit alleinigem 3ufa§ t»oit SBtalj. 

Um ohne Slufentbatt am SKorgen mit bern Kochen 
ber Kartoffeln ju beginnen, muffen ftc SlbenbS juoor ge# 
roafdjen unb in ben Sdjneibcfüocu gefüllt fein. 3 ft fo!# 
cbeS oorangegangen, ftnb jejjt am SQtorgen bie Kartoffeln 
fd;on gefoebt, ifl man aud; mit bent 3 crmab!en berfelben, 
mittetfl ber Sd)neibcmafcbine, fo weit gebieten, bag man 
bie Keffer gurn lejjtenma! b>inaufbreb;t, bann taffe man 
au$ bent (SrganjungSfüoen , oon bent bort oorrätbigen 
ftebenben SBajfer, für jebeS rigafebe Soof, ober auf je 
6 V 4 Spfb., ber einjumaifebenbeu Kartoffeln, — je nad;# 
bent nie bas 3 abr ftc weniger ober utebr mafferbattig gelie# 
fert bat, — 7 bis 7V& fßege!#, ober SV& bis 8 5 /s rigafebe 
ober 9 3/ io bis 9 e /i 0 reoalfd;c Stofe in ben ©infteflfüoen. 
Qn (SbfUaitb, auf 1 reoa!fd;e Sonne Kartoffeln, 
17 bis 17 V» reoatfebe Stofe SBaffer). S)iefeS SBaffer 
nun, einen viel ju b<>b en SBarmegrab beftfcenb, als notbig 
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ift/ ftinime man burch Umrüsten, je na<h bem warmem 
ober tattern Sßetter, auf 23 bt$ 46° herab* 3ft foI<he« 
gegeben, bamt wirb, bei ftetem SDurcharbeiten mittelft 
Klopffd;aufeln, fo tuet oon ben jerntablenen Kartoffeln 
in bie« SBaffer berabgclaffcn , bi« ber Kartoffelbrei ftd) 

- fö bitf erweift, wie bie SWaifche aus reinem ©ctreibe, 
wenn biefe, burch Klopfen nach alter SBeife, ^unt erften? 
mal burchgeflopft ift* 3ft au f biefe SBcife ein J^eil 
be« Kartoffelbrei«, wa« etwa« mehr als bie £alfte be« 
Vorrats betragen wirb, in ba« ^cige SBaffer einge^ . 
arbeitet, bann muß biefer Kartoffelbrei 44 bi« 60°, ober 
böd;ften« 64° SBarnte befifcen. 

Slnm* Steine Srennerei ift gan$ offen, ol;ue ber? 
fchloffene (Räume, nnb bie Kartoffeln werben mittelft 
ber 0chneibemafchine in einem Kuben jerflcinert, au« 
wclcpem ber (Brei burd; eineSeitcnlufe in benßinmaifch? 
füben berabgelaffen wirb, SBo aber gefchloffene Sren? 
ncreieu befteben, ober eine Vorrichtung ftattfinbet, uni 

- ben Kartoffelbrei, bureb 2o«flappen eine« $beil« be« 
untern 23oben« boni (schueibefüoen, in ben (Sinuiaifch? 
töben berabjulaffen, ber 23rei alfo um vieles heißer 
in ba« SBaffer gelangt, bort mödfte ba« fiebenbe SBaffer, 
bor bem «£jerablajfen be« Kartoffelbrei«, nad; ben Um? . 
ftanben, auf 20 bi« 35° bureb Umrubren berabjuftim? 
men fein* SBo man bagegen bie Kartoffeln burd; 
SBal^en jermahlt, woburd; ber S3rei oft fe^r fühl wirb, 
bort bürfte wieberum ba« ftebenbe SBaffer auf 50 bi« 
65° gefthnmt werben muffen* 

3ft nun bie erfte, etwa« größere £dlfte be« Kar? 
toffelbrei« in ben (SinfteQfüoen ^crabgelaffen unb in bem 
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feigen ©affet mittelff SDurcbflopfenS gehörig bearbeitet, 
bann fd^ütte man baS 3^atjme^t, — 8 Bfunb für jebeS 
einjumaifcbenbe ßoof, ober auf je 6 !/ 4 ßpfb. Kartoffeln, 
(in 6()ft(anb, ä £onne Kartoffeln, 15 ffffunb 2M$), 
— gut oerbreitet auf ben Brei unb flopfe felbigeS 
mittelff Klopfffhaufeln , je nach bent fleinern ober 
großem ©aß, 20 bis 35 Minuten Ijinburc^ in ben 
iöret ein, rnoburd; felbiger bureb bie Simvirfung ber 
SHaffafe bünnflüfffg roirb. fo!d;cö gefc^e^eit, fo muß 
aisbann biefer gemifdffe Brei uod; 44 bis 46° ©arme 
galten. 

©leicb hierauf nun mirb bie jmeite, etmaS Heinere ' 
£älfte ber jermahlenen Kartoffeln in ben (Sinffellfüoen 
herabgelaffen unb, ebenfalls burd; Klopfen mittelff ber 
Klopffd;aufcln, ut ber in bemfelbeit fepon befutbli* 
d;en erffen £alfte ber Kartoffeln unb bem 9M$mehl 
eingearbeitet, welche Arbeit roieber, je nach bem fleinern 
ober großem ©aß, in 20 bis 35 Minuten ju vollbringen 
iff, nach meldet 3tit bie ©efantmtmaffe ber Vtaifcpe 
52 Va bis 54° ©arme palten muß, &dtte bie Sftaifcpe 
nid;t biefeit miubeffen ©armegrab von 52 Va 0 , bann 
muß ihr aus bem GrgdnjungSfüoen, bei fd;nefler 3»ff™* 

mutig, fo viel gan$ ffebenbcS ©affer beigemengt mer* 

/ 

ben, bis ffe biefen minbeffen ©armegrab erlangt, 

51 um. 5n gefcploffenen Brennereien, unb ebenfo bei 
ber Verrichtung mit ber Klappe am Boben beS©cpneibe* 
füoenS, toirb biefe Slacppülfe mit bem ßebenben ©affet 
unnotpig fein, meil ber Kartoffelbrei bort um Vieles 
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»atmet in ben ginßeflfiiben flutet r als bet mit, »o 
bet ©rei au$ bet Seitenlufe tycrauSgejogen »erben 
muß. 3a, in folgen ©renneteieu »irb man bielm’ebt 
batauf ju ad;ten haben, baß bie 2Raißbe nid;t $u »arnt 
»erbe ; »are bieS bet gall nnb bie ÜBärnte »ütbe 
hoher als 64° ßeigcn, bann muß man, bet bet itad;ß* 
tägigen ©imnaifcbung, baS SSaffet, »elcbeS füt beit 
©eginn bet Arbeit in ben ©inßcllfüben b^^^bgeiaffen 
»irb, um einige ©rab »eitet beeabßüttmen. _ 

#at nun bie ©efammtntaifd;c bie SBätme beit 52 V* 
bis 54°, bann bcbccfe man beit Kiibeu unb laffe ibn 1, 
aud) 1 v 2 ©tunbeit ßel;en. *ftacb Slbtauf biefet $ubc$eit, 
nimmt man jeßt, ßatt ber Klopffcbattfelit, bie Krüdeit 
$ur £anb unb rührt bie 9Kaifd;e, bis man beutlicb ben 
$raubettgefd;macf crfennt. ©atb nach bctit ©eginn bcS 
$Durd)tübreitS, »irb ftd) namlid) bie 3ucferbilbung ent* 
»icfeln ; bie fe nun muß ihren haften ©rab erreicht 
haben nnb, ihr folgenb, ber £raubcttgefd)titacf auftreten, 
»aS MeS binnen einer ©tunbe erfolgt. 3* langer bie 
2J?aifd)e baS ®urd;tübrett geßattet, ohne bon bem Stau* 
bcngefd;nta<f iit febon metflicbe ©dure überleben, »el* 
(beS festere ftreng bermieben »erben muß, um fo beffer 
iß ße gelungen, — ober bielntebr; um fo fd;oitet unb 
gebaltteid;ct »aren bie Kartoffeln ge»efeit. 

©cbmeeft matt ben £raubengcfd;ma(f bureb, iß alfo 
überzeugt, baß er borbanben iß, bann beginne matt ohne 
©erjug mit bet 9lbfüblung, nnb j»ar, um baS ©auet* 
»erben ber ÜNaifd;e ju berbüten, ßbon junt großen $b c tf 
in bem ©inßeüfüben. S)iefe Slbfübluitg gefd)iebt mit 
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©iS unb faUem SBaffer im ©emenge, in bet ffieife, 
baß man, bei ßarfem Umrü^ren ber 2ftaifd)e, gleich im 
Seginn fo viel ©iS in biefelbe tl;nt, baß faß bie 
ganje Oberfläche ber 2Äaifd)e mit ben fdjmimmenben 
©isßücfett bebeeft iß ; hierauf, bei fletö ßarfem 2>urch# 
Tufjren, läßf man ber 2Raif<he noch fo viel falteS Baffer * 
jnßromen, baß biefe erße Äuhfang im ©inßellfüven, an 
©iS unb Baßer, ungefähr 30 ßh-ocent ber 9ftaifcbmaße 
betragt, unb eS muß biefe erße Äüi;lung eS h^beiführen, 
baß bie SWaifche auf 28 bis 30° h^bgeßimmt mir b» 

3ß man fo meit gebieben, bann beginnt baS lieber 
fcb4'fen ober £erab(aßcn ber 9Waif<he au$ bem ©inßell# 

tunen in ben ©abrfüven, mo bie Slbfuhlung, bei un# 

% , 

unterbrochenem SDurchrührcn ber SKaifche, in ber 9lrt fort# 
gefeßt mirb, baß in ben ©dhrfüven juVor ungefähr eben 
fo viel ©iS htnringefteOt iß, als man jur erßen Ätüt>Iung 
im ©inßellfüven verbrauchte, bie 3Raif$e aus bem ©in# 
ßetlfüven in ben ©ahrfitven, alfo unmittelbar auf baS 
fertig geßellte ©iS ßromt SDen 23ef<hluß ber 9lbfühlung 
bewirft man nun micber mit faltem Baßer, unb bie voll# 
cnbetc Slbfühlung gel;t, je nach bem marinem ober faltem 
Better, auf 18 bis 22°, mobei ju beobad;ten iß, baß 
baS ©ahrungSmittel ber 2)iaifd;e in bent 3*i$unft bei# 
jumengen iß, menn ße noch 21 bis 23° Barme beßfct. 

®ie fortgefefcte 5lbfühlmtg im ©ahrfüven mirb an ©iS 
unb Gaffer, inclußve beS ©ährungSmittelS, circa 35 
$rocent ber urfprünglicheit SRaifchmaße betragen, r 

5lnm. 3n Brennereien, bie gefchloßen ßnb, alfo 
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eine orbentlid^e ©ctyrfantmet mit immer gleicher Sem# 
peratur bcftjjcn, ba geht bie. roflenbete 9lbfü^lung 
immer regelmäßig auf 18°. (6$ rerftefjt ftd;, baß 
hier immer ba$Uteaumur’fd)e J hermometer perfianben ifl). 

3?ad; roüenbeter 2tbfuh(ung, mirb ber Äiiren Ieid;t 
bebeeft unb c$ muß, trenn ba8 ganje Verfahren ber (Sin* 
maifd)ung richtig getrefen, audj baS ©dhrungämittet gut 
ifi, bic 2)iaifd;e nach 4, 4 l k, 6 bt$ 6V2 ©tunben in 
©dfjrung treten. 

5lnbern Jagcö um bie 3^it, »0 man Jagc$ juber 
fxct> mit ber 9tbfiii)Iung befd?dftigte, muß bie in frpftaö* 
gellen Olafen gd()renbe £D^arfd?e 23 biö 24 V2 0 SBarrne 
anjeigen, ober mtnbejienS 22 V2 0 . 23liebe aber btefc 
er^ö^te SBdrrne au$, bann trurben ftd;er bei ber ©in* 
maifdjung grobe gelber begangen, ober e$ taugte bas 
©dhrungSmittet nichts, liefern ÜÄanget mögliche 5lbf;ülfe 
ju rerfdjaffen, muß bie gdbrenbe 2ftaifche fdjlennigft, 
burd; gan$ jtebenbcS SBaffer, auf rolle 24 0 SBärtne ge* 
gebracht unb muffen ihr einige Stofe guten Siertyefenö bei* 
gemengt tretben. $>a nun aud; fdjon baS StuSMeibeu be$ 
2>ngdhrungtreten$ nach 5 ] /> ober 6 ©tunben einen 
fanget anjeigt, fo muß aud) bann fd;ott, burd; 3?ach* 
hülfe mit einigen Stofen SierhefenS, ber ©afyrung nach* 
geholfen merben, ma$ in ber Siegel bic Slad^ütfe am 
anbern Jage erfpart. 

£en ©inmaifchtag mit eingerechnet, muß- nun am 
©cfyiuß beS vierten JageS bie 2ftaifche reif fein, b. I;. 
fte muß mieber auf 18° SBdrnte jurüdgegangeit, gan$ 
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Hat fein unb angenehm weinfauer febmeefen; alebann 
beginnt man mit ber Dejlittation. 

SBdre bem nicht fo, — was einen gel;ler in ber 
©inmaifebung ober im ©abrungSmittel anbeutet, — 
bann mufj man, wenn bie 2Kaifcbe noch nid;t ooUftdnbig 
flnSgegobren ift, — maß febon 6 bis 8 Stunben früher 
erfannt werben fann, — felbige, alfo 6 bis 8 ©tunbeu. 
früher als es Oiegel wäre, in ben 33ragefüoen füllen, 
fte bort bureb Kampfe auf circa 30 bis 35° bringen, 
um burd; biefe erboste SBarme in einigen ©tunben baS 
$lu$gdbren ju bewirfen. 28dre bie 2Raifd)e nun aber 
febon oor ber 3 cit reif, bann mu§ man biefelbe, — ift 
bie Oteifc erfannt unb nid;t bie 2)ioglid;feit oorbaitbcn 
gleich jur ©efiillation ^u febreiten, — gut 23ermeibung 
beS UeberfdurenS, fogleicb bureb feingebacftcS ©iS, 
ober, in beffeit ©rmangelung, mit f altem' SBajfer, 
auf 10 bis 12° berabftimmen. ©ie gu frül;e Oieife, 
auch nicht gut unb ebenfo ein gebier, entfiebt bureb 
ein gu frdftigeS ©abrungSmittel , auch wenn bie 
SHaifcbe in warm eingeftetlt ift, ober ber ©dbrraum, 
in freien ^Brennereien, bureb plbjjlicb febr warm eilige^ 
tretene Sßitterung unb, in gefebloffenen Oldumeu, bureb 
ileberbeigen gu warm geworben ift. 


23 om gefeit ober Ferment 

©er ©ierbefen ifl unb bleibt baS befie ©äbrungS* 
mittel. ®o lauge man benfelben wirflieb unoerfdlfebt unb 
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unberborbett für einen * angemeffenen $rei$ erhalten 
!ann/ tfyut man gnt jebeä anberc ©df;rung$mittet ju be* ' 
fettigen unb nur foldtcn gu oerroenben. Outen Sierfyefen , 
geträumt man % $egel* ober 3 /s rigafdjeS, ober % r erat* 
fc^cd Stof, auf 5 Styfb. eingemaifdjteS ©etreibenteljl, 
unb eben fo biel t>at man an gutem ©ierljefett notytg 
auf 1 rigafcfyeS Soof, ober G'U 2pfb* eingemaifd;te Äar* 
toffetn. 

3>n ben meiflen gatten nun aber, unb befonberS 
für bie großen ©rennereien, mirb e8, felbfi bei ttnber* 
tydltnigmdgig fjotyeu greifen, unmbglid;, ftd) ben ©ebarf 
an ©ier^efen gu berfdjaffen; bafjer rnug in ber ttiegel 
gu t ünftticfyen Fermenten gegriffen merben, bereu id; fyier 
gt rei in umfidnblidjcr ©efdtreibung $ur Sereitung an* 
geben mifl, gubor benterfenb, bag id), unter bielen in ber 
©ereitung febr f abroeidjenben fünftlicfyen germenten, bei 
biefen fielen- geblieben bin, mii i^re ©ereitung einfad; 
ifi, ma$ mir für unfere ©auerbrenner fef;r gu berücfftd;* 
tigen tyaben. 28er nun nid)t f$on felbft einen aitbern, 
bon ifym erprobten fünjitid)en germent fennt, bent barf 

icfy mit gutem ©emiffen biefe anjugebenben empfehlen* 

' -> 

ßrfteS fünjitid;e$ ©d£rung$mittet. 

Die ©ereitung beffetben faitn mau nid;t ben 
Sranntmcinbrennern übertragen, toeil if;tten bagu bie 3 C ^ 
fefdt, roofyer benn bieö fünfttid)e ©dfjrungämittcl (ger* 
ment) bon bent gewiß auf jebem ©ute uor^anbetten ©ier* 
brauer bereitet merben mug. 
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9 ta$ bem au$ 8 gpfb. 2 Ral$mebl oon ftat! gereimt 
$abenber ©erfte, mit 6 bis 8 *Pfunb Hopfen (je nad^ 
bem biefer fidrfer ober fd;n>d^cr ijt), bi$ jur ©ahrung 
fertige circa 170 *ßegek, ober 204 rigafd)e ober 227 reoaU 
fd)e Stofe 23ier bereitet finb, ttyut man folc^eö foeben filtrirte 
33ter in ben Äeffel jurücf unb fod;t baöfetbe mit 4 bis 5 
$funb#opfen (je nacfybem biefer ftarfer ober fdnrad;er ift), - 
bei mäßigem geuer, fo baß ba$ 33 ier nur eben aufwallt, 
IV 3 Stunbc (oon bem 2lugenblicf namlicfy gered;net, 
wo e$ aufeufodjeu beginnt). 9U$bamt febbpft man 
biefeö Sier (burefy ein Sieb laufen laffenb, bamit ber 
£opfen gefonbert gurücfbleibe), in ben ©atyrfüoen f>in* 
über, rii^rt felbigcä bort mit Otührfrücfcn ftarf burd), 
unb fyat e$ ftd; , bei getinber Söittcrung, auf 50°, 
je nad;bem bie 2Bitterung aber falter i] 1, auf 51 bi$ 
.52° abgefühlt, bann nun fd;üttet man in folchcS 23ier 
6 £pfb. Otoggenme^I (bloß gut fein gemalten, aber ja 
nicht gebeutelt), mieain^ 12 $funb Siuhweijemnehl, ober, 
in (Ermangelung beffelben, 20 fßfunb ßrbjen* ober 20 
fpfunb Sßicfenmehl, unb laßt baffelbe iu baö S3ier gut 
einrühren, in ber SSeife, baß gar feine Älöfe mc(;r oor* 
hanben bleiben. (2(m beften, um bie Älöfe ju oernteu 
ben, Hopfe man ba$ 2ftel;l in einem feparaten ©efd;irr, 
bei immer theilweifer ßugabe tom ®ier, fo lange burd), 
bi$ bie geflopfte SOtehlmaffe fd;on fo bünn ift, baß fic, 
ohne Älofe ju geben, jurn übrigen fflict in ben ©ahr* 
füoen eingerührt werben fann). 3 \t bieö gefcheben, 
waö man aber ohne Sdumniß rafd) thun taffen muß, 
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. bann bebede man gehörig bcn Kuren unb (affe bie Sftajfe 
2 V# ©tunben ruhig flehen. Slach Ablauf biefer 3*tt, 
fühlt man folche 23iermehlmaifd;e mit feingefchlagenent 
@ife, bei gclinbcr SBitterung, auf 12°, unb, fo wie ba« 
SBetter Falter wirb, auf 13, 14 ober 15° ab, mengt 
berfelben nun 10 ‘Pegel*, ober 12 rigafcfye ober 13 4 /io re* 
ralfcbe ©töfe guten jurerlafftgen 23ierl)efenö bei unb ld§t 
ben Küren wicber bebedt fielen* ©o eingejkflt, wirb 

biefe iöiermaifc^e nach 3 bi« 4 ©tunben ju galten an* 

# 

fangen, wefd;e ©dhntng bann noch gegen 6 ©tunben 
ober wol;l barüber bauert unb in lauter trübem Sla* 
fenfehaum gewaltig h oc h ^inauffteigt, fo ba§ bie ganje 
2Raifd;e fid; rrirflid^ in ©chaum unb 331afen rcrwanbelt. 
£at bie ©ahrung fo ihren hbd;fien ©rab erreid;t unb . 
fleht man an ber 2Banb be« Küren«, ba§ fie finft, alfo 
r'on ber ©dhntng nad;laffen will, bann nun fühlt man 
ben jefct fertigen gennent ol;ne $u fdumen trieber mit 
gehadtem 6i« ober ©djnee fo weit ab, bafl jebe weitere 
©ahrung Wollig unterbrüdt wirb, woher bie 5lbfühlung 
auf 5 bi« 6° fwrabgehen muß. SUfo gefühlt, füllt man 
gleich barauf ben füufllidjen germent in gdffer, bie man 
gut jufpuntet unb in einem ganj falt gehaltenen Keller 
bewahrt, &on biefem fünfllichen @dhrung«mittel brauet 

% 

man junt 3ngdhrungfe£en ber 23ranntweinmaifd;e, auf 6 
£pfb. ©etreibemehl, 1 $egel*, ober 1 Vs rigafd;e« ober 1 Vs 
reralfd;e« ©toof, unb eben fo riel auf ein rigafdje« £oof 
ober 125 *pfunb Kartoffeln. Seim jebe«maligen ©e* 
brauch ift $u beobachten, ba& man ba« geöffnete ga§ 
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guter gut butchtühre, tf)amit bet Sobenfafc beS fünfllt^en 
©ährmittelS gleichmäßig in Gertraud; fomnte. 

51 um* Obgleich biefeS eben befchriebene fünftliche 
©ährungSmittel, falt unb gut feft »eggefteüt, ttohl 
längere 3 *it aufberoahrt »erben famt, fo rathe ich hoch 
fich baffelbe alle 8 bis 10 Jage erneuert gu bereiten, 
»eit es frifd) bod; immer roirffamer ift, als alt. 23e* 
reitet man ftcfy bas ©ährungSmittel nad; beit eben 
angegebenen Quantitäten 3Mg u. f. »., fe erhalt man 
circa 225 Sßegel*, ober 270 rigafcfye ober 300 retalfche 
Stofe, »ornit man, auf ben täglichen SWaifchfaß een 
125gpfb. 2ftchl, 9 Jage reid;t; reo alfo treniger ober 
me^r gebraust »irb, teuingere ober tergreßere man 
bie Portionen. 

3»eiteS fünfilid;cS ©ährungSmittel. 

Oajfelbc ift nach ber Angabe ton 5(etler, hoch aber 
abgednbert unb fe^r vereinfacht , barum ohne Sehnde* 
rigfeit ton bent Srannttreinbrenner in ber Brennerei 
gu bereiten. 

Sfoch ber ©roße beS fdgtid^> eingumaifd;enben SaßeS, 
nehme man für biefeS fmtfilid)e ©ährungSmittel gttei 
Sottige, bie mit J)ecfeln gum 23erfd;ließcn terfet;en ftnb, 
üftro. I. unb SRro. II. 

51nt erften Jage nun »erben in bem $ottig.9?r. I., 
auf jebe 5 ßpfb. ©ctreibemehl, ober ein rigafdf>eS ßoof 
(in ©erricht 125 $funb = 6 V 4 Spfb.) Kartoffeln beS 
täglich eingumaifchenben SaßeS, — rrelcheS Quantum ich 
hier als Seifyiel hinjMe, — gutor 6 % *ßegel*, ober 8 
rigafd^e ober 8 9 /io retalfche Stofe flare falte ©rage ein* 
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gefußt, treibe bei bet £efiiöation be$ Ja ge$ Dorier 
gewonnen ijt. 3f* nun ber JageS#2Kaif<bcfaß eben fertig 
gabtgcbrübt, bann nimmt man Don biefet tyeifjen fügen 
2ftaifcbe ^alb fo Diel, trie bie Stage betragt, alfo 
3 V 3 $egtl#, ober 4 rigafebe ober 4 l k rcDalfd^e Stöfe, gießt 
fte jur falten flaren Stage, Dcnnengt fte mit foleber 
nnb !ül;lt bann Das ©emenge mit gebautem ©ife ober 
Sebnee auf 17 ober 18° ab. Unmittelbar barauf, 
trerben folebent ©emenge gugegoffen nnb in baffelbe einge# 
rüfyrt 4 /e $egel#, ober rigafebe ober 9 /io teralfebe 
Stofe guten SierbefenS, ober bie Doppelte Quantität 
be$ erfkn fünjHieben ©äbntngSmittelS. 3f \ auch bieS 

gefebeben, bann (üble matt bas gan$e ©emenge nun 
mieberbolt mit gebautem gife ober S(bnee, bei febt ge# 
linbcnt SBcttcr, auf 10°, je nach bet faltern Jcmpcratur 
aber, auf 11, 12 bis 13°, bebeefe unb Derfebmicre Den 
Sottig, trie et bemt fo bis junt anbern Jage flehen bleibt. 

. J)en jmeiten Jag treiben, eben fo mie JageS judoi 
im erfien, jeßt in Sottig 9ir. II. triebet, auf jebe 5 2pfb. 
©etreibemebl, ober 1 tigafcbeS Coof betragenb 6V4 Spfb. 
Kartoffeln beS täglief; eütjumaifebenben SaßeS, 6V3 $e* 
gel#, ober 8 rigafebe ober 8 9 /io teralfebe Stofe flare falte 
Stage eingefüllt, hierauf, trenn bet JageSmaifebfag gabt# 
gebtübt ift, Don bet feigen fügen SRaifebe 3 V 3 <ßegel#, 
4 rigafebe ober 4 9 /io reoalfcbe Stofe folget Stage bei# 
gemengt, unb baS ©emenge mit gebautem 6ife ober 
Scbnee auf 17 ober 18° abgefüf;lt. 3 ft man mit Dem 
©emenge an Stage unb SWaifcbe beim Sottig 9ir. H. 
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nun fo »eit gelangt, bann offne man ben Sottig 9lx. I., 
in »eifern, am Tage borper jubereitet, je^t baS fertige 
fünftlicpe ©dprungSmittel für ben SRaifcpfafc biefeS 
Tages enthalten fiept,, bem nur nod) eine erpopte SBarme 
mangelt, um eine Stunbe bor bem &erbraucp in ,!ßor* 

gdprung gefegt $u »erben. 2Jlan nimmt bantm bon ber 

foeben gaprgebrüpten 3D?aifd;e beS Tages unb gießt bon 
folcper tpeil»cife,. ^u fleinern Portionen, bei ftetem fiarfem 
>Eurd;rüpren, fo lange $um ©dprungSmittel, bis biefeS 
18 bis 20° ÜBdrme erreich SBdprenb man nun bem 
©dprungSmittel bie peijje SRaifcpe beimengt, bilbet ftep 
pifburep viel unb ganj »eißer £cpaum. liefen Schaum, 
fo lange er nod; ganj frei bon hülfen ift, fd;bpfe 

man (in ber 3*it beS 3^^ngenS ber Reißen SRaifcpe 

jum ©dprungSmittel) beputfam oben ab unb gieße fei* 
bigen in ben 23ottig $Kr. II., »o baS auf 17 bis 18° 

f 

gefüllte ©emenge bon 23rage unb füßer SRaiftpe fiept. 

Sft fein pülfenfreier »ei&er 0d;aum mepr borpanben, 

bann menge man folgern Srage* unb 2Kaifd;gemcnge 

im 23ottig 9ir. II. nun, $ur 23erfidrfung, nod) Vs $cgel*, 

ober V 4 rigafd;eS ober 3/ io rebalfcpeS Stoof guten 53ierpefcn 

pin$u, ober bie hoppelte Duantitdt beS erfien fünfilid;en 

©dprungSmittelS , füple nun unmittelbar barauf baS 

ganje ©emenge mit gepadtem 6iS ober 6cpnec, bei fepr 

gelinbem SBettcr, auf 10°, je nad; ber f altern Temperatur,. 

auf 11, 12 bis 13°, bebeefe uub berfepmiere ben 23ottig 
# 

unb laffc ipn, — »ie am Tage borper mit bem 23ottig 
9tr. I. gefepap, — bis jurn auberu Tage fiepen. 
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3ß, na# 93efc^Iug tiefer ©orBereitungen jum fünft# 
ticken ©dbrungSmittel, bie ©ranntweinSmaifcbe beS 2age$ 
min febon Bis auf 24 ober 22° abgefitylt unb ^at nun 
i^r ©dbrungSmittel $u erhalten, bann neunte man baS'Vor* 
gdbrenbe fünfllic^e ©dbrungSmittel, fo viel als ba ift, aus 
bem ©ottig -ftr. I. unb menge eS ber ©ranntwein# 
maifebe Bei* 

®en britten Xag verfahrt man nun wieber im ©ottig 
*Kr. I., wie am jweiten Sage im ©ottig $lx. II. u. f. w., 
Bi$ man, etiva nad; 6 ober 8 2Bod;cn, baS ©dbruitgS# 
mittel lieber ganj neu anfieüt, — ober eS fei benn, 
baß man, wegen mißlungener 9Waifd;e, nur effigfaitre 
©rage Beftfct, in welkem gall biefelBe $ur ©ereituug 
biefeS fünjtlid)en ©dbrungSmittclS nicht verwanbt werben 
fann, Bei welchem unangenehmen ilmjtanb man injwi* 
feben alfo anbern gefeit verwenben 'unb wieber baran 
gel;cn muß aud; aus biefem ©runbe baS fünftlicbe 
©dbrungSmittel neu ju Bereiten. 

DBgleid) man bie Sottige ju folgern fünftlicben 
©dbrungSmittel fe^r wobt in ber großen ©dbrFammer 
ober einem anbern verfddoffenen Kaum flehen taffen fann, 
wenn bergleid)en IRdume vorbanben finb, fo ift bieS bo(b nid;t 
notbwenbige ©ebingung, benn Bei mir fielen fie ganj unBe# 
febabet in meiner ganj freien Srennerci, unb ich BeoBad;te 
nur, um baS ©dbrungSmittel vor bem©efrieren }u fd;üfcen, 
was {ebenfalls forgfdltig Beachtet werben muß, baß ich bie 
©ottige in einer gefd;üfcten ßefe ber ©rennerei aufgeftellt habe 
unb biefelben, Beiftrengererdtdlte, mit ©trob umftellen laffe. 
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2)a$ gaitje ©erfatyreu für biefeS fünf^Xtd^e ©d^rungS# 
mittel ift, wie erfid;ttid; , fe^r cinfad^ unb mir, l>er idj 
ba$ ganje ©efcbdft meinen ©ituerbrennern iiberlaffe, nod) 
nie ber galt uorgefommen, baß bas ©dfyrungSmittet miß* 
hingen wäre ; bennodj aber möge angeführt werben, wie 
jum ©rfcnnen beS gelungenen ©dfyrungSmittetS cS crfor* 
bcrlicf) ifl, baß, nacbbem man bcn erften Stag bas ©df>* 
rungSmittet eingeftettt (;at, am anbevn Jage Borgens, 
trofc feiner dhifyle auf ber ganzen Dberfldd)c, ein mit 
©etreibcljütfcn Untermieter ®d;aum oorfyanbcn fein muß 
(id) fyabe biefen Sd;anm aud) bann immer rorgefuuben, 
wenn, bei flrenger Jlalte, baS ©dfyrungSmittet , wetd;eS 
auf 13° eingeftettt war, fid; über üftad;t auf 7 bis 8° 
abgefüfytt fjattc), wie aud), baß , wenn am S?a$mittag 
beS anbern JagcS bie b>eiße 2Raifd;e bem ©äf>rung$# 
mittel jur ©orgatyrung beigemengt wirb , fid; ber weiße 
6d)aum reicfylidjer feigen muß, unb baß, wenn biefe 
©rfennungöjeic^en nic^t rorfyanben waren, entweber ber 
£efen nichts getaugt fyat, ober fonft ein grobes ©erfef;en 
begangen worben ifl , wotyer in fo!d;en gatten für biefen 
Jag mit anberem guten £>efen auSgebotfen werben muß. 

©eibe f)ier befc^riebeue fünfitidje ©d^rungSmittet 
finb gut unb id) fann fie mit atter 3uoerjtcfyt empfehlen ; 
bod) aber ^at baS jweite uor bem erften ©or$üge, weit 
feine SereitungSweife viel einfacher iji unb es tdgtid) 
uon bem ©ranntweinbrenner felbft in ber ©remterei an* 
gerichtet wirb, ber für ba$, was i^m ju feinem Setriebe 
nrtyig ift, immer größere (Sorgfalt §egt, als ber ©ier# 


Digitized by Google 


87 


brauet, bet ba8 ©äfytungSmittet nid^t för fub, fonbetn 

/ 

für bcn ©rannt»einbrenner bereiten muß. Defter ift eS 
mir toorgefommen, baß baS erfte ©ährungSmittel fcty»a<h 
»ar unb ihm Unterftüfcung angebiel;en »erben mußte; 
nie aber, »ie frf>on gefaxt, ^at ba$ g»eite ©dhnmgS* 
mittet feinen J)renft oerfagt, unb bann ift biefeS neben* 

i 

bei auch noch viel billiger als baS erfte. 

£aS zweite angegebene fünftliche ©dhrungSmittel fann 
jcbod; fd)on beim ©ranntmeinbranb and Kartoffeln im 
©entenge mit ©etreibe nicht angc»anbt »erben, »eit 
bie ©rage biefer 2ftifd;ung für baS ©äfjrungSmittel gu 
»enig ©cf;alt beftßt, aud) nie rein gu ermatten ift, inbem 
bie teilten Kartoffelfchalen immer oben fd;»immen, — 
man müßte benn, um bie ©rage ftar gu fyabcn, große 
Umftdnbe machen; — noch »eiliger taugt atfo bie ©rage 
für baS ©dhrungSmittel, »enn man bie Kartoffeln mit 
alleinigem 3nfaß oonSJtalg gunt ©rannt»einbranb oer»enbet. 

2lud; ron bcm crften angegebenen fünftlichen ©ah* 
nmgSmittet nicht gang gufriebcn geftettt, — »eil öfter 
eS ftch ereignete, baß baffeibe, bereitet in ber ©rauerei, 
burch bic*©crfel)en unferer nad;ldfftgen £eute, fd)»ach 
»irfte, — griff ich, ans Mangel an ©ier^efen, gu einem 
britten fünftlichen ©dhrungSmittel, »eld;eS rnid) fcoüfom* 
men gufriebenftedte, abfonberlich beim ©rennen aus 
Kartoffeln, inbem, beim reinen ©etreibebranb, »o biefeS 
©dhrungSmittel übrigens auch fehr gute 3Sienfte thut, 
ich immer baS g»eite fünftliche ©dhrungSmittel an»enbe; 
•eS foH baher, »ie hier folgt, gleichfalls betrieben »erben* 
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£)ritte$ fünftlidjeö ©d^rungömitteL 

(Sö Sebent überlaffenb ftd) für abn?etd^ettbe (Sin* 
ntaifdjfdfce bie öerfcaltniffe felbft ju beregnen, gebe id) 
^>ier bie ^Proportionen an, trie ftc für (Sinmaifdbfd£e er* 
forberli$ ftnb, trenn man 40 rigafdje £bfe Kartoffeln 
mit 4 8öfen ÜRalj, ober 30 Söfc Kartoffeln mit 9 bis 10 
Cbfen ©etreibe, incluftoe bcö SKal^eö, $u 23ranntirein 
brennt. 

3nr Bereitung beö ©dfjrungömittcls, fjabe t<$ brei 
©efdge , bie mit gut ju rerfcbliegcnben Detfeltt nerfefjen 
ftnb, tro jebeö im ßid)ten, nad; rfyeinlanbifcbem 9ftaag, 

2 gug 3 Soli im SDurdjmeffer uitb 3 gug 2 3°fl nt ber 
£el)e ober £iefe fycilt. - 3nr 9lufbetral;rung ber 2ftutter* 
fjefe , f)abe man bann nod; ein nierteS ©efdg mit 
ebenfalls gut fdjlicgenbem SDedfel, treibe?, ganj gefußt, 
6 rufftfepe (Sinter aufnimmt. 

3trei £age ror beut 23cginn mit bent (Sinntaifdjen, — 
inbem biefeö ©dljrungömittel erft am britten £age junt 
©ebraudj reif ift, — fülle man in baö ©efdg 9?r. I, 42 
55eg el^, ober 60% rigafd;e ober 66 V 7 reralfdje Stofe (leben* 
beö 2Baffer ; ift burd) Untrüfjren biefeöSöajfer, je ttad) bem 
rrdrntern ober faltern SBetter, auf 46 bis 48° perabgc* 
ftimrnt, bann tiif)re man in felbigeS 3 ßpfb. tfioggenmefjl 
ein, ober, nod) trirffamer, IV 2 8pfb. Otoggen* mit IM» 
8pfb. grbfenme^l, unb fc^ütte, trenn feine Kloge metyt 
fcorfjanben ftnb, aud) 3 8pfb. 9Msnte£l f)tnju, mit trel* 
<$ent bann ber S3rei mdf)renb -26 Minuten burdjgeflopfi 
merben mug. 3ft bieö gefeiten, bann bebeefe man 
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ba$ ©efd§ unb (affe es 3 Stunben flehen. 9?a($ Ablauf 
bicfer 3*i7 Hopfe man ben ffiret ober bie Heine SRaifcbe 
abermals, bod) nur 6 bis lOSKinuteu lang unb britye jte 
nun, unmittelbar hierauf, bei ftetem £>urd)rü&ren, mit 
gan$ ftebenbem 2Saffer auf 48 ober 4772 woju 72 
55egel*, ober 86% rigafcpe ober 96 X U renalfdjeStbfe 23rü£# 

t 

waffer ju rerwenbcn ftttb. 3ft nun bieS gefächen, bann 
bebecfe man baS ©efa§ wieber unb laffe es 48 Stunben 
fteljen, wafyrenb melier ßeit bicfe 2Raifd;e ftd> nicpt unter 

24 bis 25° abfü^len barf, worauf fireng ju achten ifl 

# 

unb wotyer man, trenn bie 5lbfü(?lung im Saufe ber 3*it 
weiter geljeu feilte, mittelft glübenber Steine (ni<$t alfo 
mit ^etßcnt äBaffer, woburd) bie 2Raifd)e nachteilig rer# 
bünnt würbe), bie Temperatur wieber auf 25° jurücf* 
führen muß* 

51m ^weiten unb britten Tage, maifd;t man in bie 
©efdge *Kr. II unb III, ganj gleid; wie oben befcpricben, 
3 Spfb. 9?oggemnef)l ober, beffer unb wirffamer, IVa 
Spfb. (Roggen^ unb 1 f /2 ©rbfenmebl mit 3 Spfb. 2Rals# 
mety! ein, unb beginnt bann bie ©inmaifdjuug am rierten 
Tage wieber im @efa§ Jfir. I, welches am rierten Tage 
frei wirb, wie eS benn fo Tag für Tag fortgebt. 

$luf bie weitere $e(;anblung jurüdfel;rcnb, werben 
am britten Tage, nach 5(blauf ber 48 Stunben beS 
SdurenS ber Heilten 2Raifd?e im ©cfviß *ftr. I, 6 bis 7 
Stunben früher, als man für ben Tag baS ©dfyrnngS* 
mittel jum großen 2Raifchfafc braucht, 8 $egcl*, ob. 9 3 /5 
rigafche ober 10 7 /io reralfche Stofe guten 33iertyefenS bie# 
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fer Heilten fauren 2Raif$e Beigemengt, mo fle bann mie# 
ber Bebecft fielen Bleibt, Bi«, nach 5lB(auf ber 6 Bi« 7 
©tunben, bie %t\t ba ift, mo man biefe faure 2Kaifc$e 
af« ©db*ung«mittel für bie große 2Kaifd;e Brauet. 3(1 
biefer Heinen fanren 2Kaifche, bie, nach Ablauf ber 48 
©tunben, ohne jebe @dhrung«Bemegung unb oberflächlich 
haftest, ber Bierhefen Beigeinifd)t, bann Beginnt fte fd;nell 
ftd) in ©ähntng ju feßett unb mirb, im Saufe ber 6 Bi« 
7 ©tunben, fchäumenb in großen trüben 23lafen f;o$ auf# 
gähren unb bermeifc burchmeg lauter #efen barfteflen. 

@f;e mau nun bicfelbe a(« ©ährung«mittet ber großen 

♦ , 

SD?aifd;e Beimengt, fchopfe man ben britten XBeil ab unb 

« 

Betrage benfelBen in bem 2)?uttcrbefengefäß, al« 2Kutter# 
befe für ba« ©efäß Sir. II, mo e« anbern Sage« 
ber Heinen fauren 2Raifd;e ftatt be« Bierhefen« beige# 
mifd)t vrirb, mie man beim nun fo $ag für £ag e« tl;ut, 
Bi« man, etma nad; Verlauf längerer ßeit, mieber einmal 
jut @rfrifd;ung reinen 53ierf;efen anmenbet, ober, menn 
tlnad)tfamfeiten Begangen mürben, man gelungen ift 
biefe« ©ä(;rung«mittel trieber frifd; 511 haben. 2>ie Butter# 
befe mürbe nun aber, nenn man fte auf 24 ©tunben 
fo marm megjMcit mellte, Vodftänbig ait«gäbrett, effig* 
faner merben, alfo verberben ; baß bem nid;t"fo gefd;ehe, 
fühle man fte im Sttutterhefengefaß, vor bem 2Bcg* 
ftellen, mit feingebadten @iö, je nach Bern marinem ober 
fdltern SBetter, auf 9 bi« 11° ab. 

91 um. 3n meiner Brennerei, bie, mie fd)on ge# 
fagt, ganj frei ift, beobachte ich, baß fomohl ba« 
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Futterhefengefäß, mie bie ©cfdge 9lx. I, II unb III/ 
mit Strohmatten umrcicfelt trerben. 3n gefchloffenen 
Brennereien, ober verfchloffenen. Kammern, ijt bie$ 
unnbthig ; auch mürbe man bort bie Futterhefe 
regelmäßig auf 9 0 abjufuhlen haben* 

3$ 3 ab Anfangs biefem ©ährungSmittel auch einen 
3ufaß von fohlenfaurem Patron, überzeugte mich aber 
fehr halb, baß bieS eine unnbthige unb ganz unnüße 
fßrocebur fei, ließ biefe Beimifchung barum treg unb 
bereite mir ba$ ©ährungSmittel feit 3ah*eu mit bet 
befien SBirfung nach oben befd;riebener SBeife* 2)a$ 
fohtenfaure Patron nüßt burdmuS gar nichts, treil, fo* 
mie baS Patron ber mannen Faifche beigemengt tvirb, 
bie Äohlenjaure flüchtig trirb unb entmeid;t, tra$ alfo 
nüßen f bunte, bavongeflogeit ifh 

Glitch bürfte fdjließlid; noch bemerft- trerben, baß 
man v'orftehenbeS fürtfilicheS ©dh^ungSmittet fo gut trie 
fofienfrei hat, treil baS verbrauchte Fehl, feinem vollen 
©etridjte nach, bei ber Ausbeute be$ Branntweins mit 
Verauslagt trirb, nur alfo bie wenigen Stofe Bier* 
hefen es jlnb, bic man bei ber elften «§efenanjMung 
mit ©elb zu bezahlen hat, trenn man jie nicht felbft 
befißt* . 


©ct ©äljruttjj^roccjj 20 ). 

Um eine gute Ausbeute au Branntwein zu erlangen, 
ift cS nothrrcnbige Bebinguttg, baß, ndd;ft ber regelrechten 

0 

20) ©rößere ©ährfüocn ftitb oorthcilhafter als fleinere, 
weit größere Faßen oou Fatfcße eine gleichmäßigere $em* 


* 
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(Sintnaiföung, au$ eine gute fräftige ©äfjtung fierbeige# 
fü^rt »erbe, »eit c£ne folt^e feine gute Ausbeute er# 

r 

reicht »irb unb alle Btühe unb Sorgfalt bei ber (Sin* 
maifchung vergeblich bleibt. 2)cr germent muß bem* 
nach immer gut unb frdftig fein unb in rechtem 2Raaße 
gegeben »erben. 2>a$ Spaten bc$ germents »irb im* 
mer nur großen 3^ad;t^eil bringen; fo nun aber ift es 
umgefebrt auch »icber unrichtig »enn juviel vom gcr* 
ment gebraucht wirb, »eil eine $u fräftige ©ahrung auch 
»ieber ihren Dfacbtbeil herbeiführt unb eine unausbleibliche 
Bcrmtnberung ber Ausbeute jur golge hat; man muß baher 
immer bie golbenedJiittelftraße beibehalten, bie mit einiger 
Slufmerffamfeit fiets gefunben »irb. STcr ju »enige ger* 
ment, ober folcher, ber ju fch»ach ift, fbrbert bie 2Bein* 
gährung ju unvoflfommen unb macht, baß viel unge* 
gohreneS ©ut 21 ) jurücfbleibt, »ober benn auch bi* 23er* 

peratur beibehalten unb alfo auch gleichmäßiger auSgahren ; 
barum alfo haben größere Brennereien immer oor ben f lei* 
nern etwas oorauS. BefoitberS nachtheilig ift e$, wenn 
man in große ^üoeit einen für ben Staunt geringen Sag 
einmaifebt ; man thut barum gut , wenn man genö* 
thigt märe ben Sag $u oerringern, e$ nach ben Um* 
ftänbett fo cinjurichten, baß man einen Sag um ben antern 
cinmaifche, was für bie Benüguitg ber Brage fein Stachtheil 
ift, inbem biefe in ben bol^erimi ©efäßeit ftc6 in 24 Stun* 
ben menig abfühlt unb nötigenfalls leicht erwärmt ift. 

21) S'aS $ttrücfbleibenbe uitgegohrene ijt gefeit, 
ter, auS ben Brennereien gewonnen, auch als ©ährungSmittel 
aitgemanbt werben fann, trenn er auch nicht fo fräftig ift, 
wie ber Bierhefen. £aßt man oon einem fchwach gegohre* 
nen Äüocn taS glüfftge oben ab$apfen unb fonbert ben Bo* 
benfag oon ben ©etreibehülfen, fo h°t man reinen «£>efen, 
ber, in boppelter Portion, ben Bierhefen erfegen wirb. 
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minberung an ©rannttrcin afäbann ba ifl. 5Der ju viele 
germent bagegen flott lieber, burt $u heftig herbeige* 
führte ®ährung, bie voflfldnbige SBeinbilbung, inbern mit 
biefet gleichzeitig aut ein $h e Ü be$ 3 u ^ erö in (Sffig fit 
pertranbelt, atfo trieber , nur auf anbere SBeife, bie 
‘ ©rannttreinauSbeute verminbert trirb. 

5t tun. 2)ie ltvfad;e, troher ber ju viele germeut 

unb bie beöbalb zu heftige ©dhrung mit ber Sßein* 

bilbung aud? bie (Sfftgerzeugung fbrbert, mochte batin 

liegen , baf$ bie zu heftige ®ährung bie Sßdrnte ber 

2ftaifcbe unverhältnismäßig erhöht, inbem, bei einem ju 

marm cingeflellten Äüven, baffelbe (SrcigniS cintriit. 

3u oieler germent unb* zu viel gegebene SBdrme füh* 

ren atfo gleiten Mattheit herbei; nur mu§ jener 

noch mehr nachteilig trerbett, inbem ber z u 

trarm eingefieflt getrefette -Sfuven ,f<hneU triebet bleu 

benb auf ben richtigen <£tanb juruefgefuhrt roerben 

fann, trdhrettb bie burch zu vielen germent erzeugte 

2ödrme fit gleich triebet aufSneue einftellt, trenn 

man burd; Äübleu fte auch berabgefiimntt bat, unb 

man unmöglich bie 3 c i* flnbet immenrdbvenb biefem 

Äüven jnr ÜRathulfc jur Seite zu flehen. 

• 

2)a$ 9J£aa&, trie viel vom germent zu geben ifl, trurbe 
bereite angeführt; e$ hobelt fit mithin nur noch 
barurn, ob .er auSreitenb fräftig ifl, unb barüber müffen 
©eftntaef unb@eruch entfd;eiben; ifl nun aber biefer nicht 
erfannt trotben, ober hat man eö unterlaßen ober vergeffen 
ben germent zuvor zu prüfen, bann geben fotrohl bie ©ot* 
gdhrung, aW aut bie %t\t, traun bie volle URaifte in 
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©Sprungtritt, unb bie ganje ©Sprung ü6erpauptben!ittö(p^ 
»ei« über feine 23efcpaffenpcit, bw *£>efcn, ba« gcr* 
mentmittel, gut gemefen, bann »irb berfetbe, nacpbem man 

ipn bei ber ©inmaifcpung $ur 23orgSprung anfiedte, fepr 

* 

fcpned in fcpöne ©Sprung treten; bliebe folcpe aber au«, 
bann ift ber germent ju fcproacp gemefen unb man mug 
eilen neuen germent $ur IBerftSrfung ber ©Sprung pin* 
jujutpun. Ob ber germent fepon an unb für fiep gut 
»ar, ober ob man bie 23erftSrfung rieptig getroffen 
pat, bie« ift auep ferner an ber ©Sprung ber roden 
SJtaifcpe $u erfennen, bie, nacpbem man ba«' ©infteden 
befcploffen pat, binnen rier ober . fpSteften« fetp« 
©tunben am SRanbe be« Äüoenö einen »eigen ©epaum 
jeigen rnug, ber bann naep einer palbeit bi« einer ©tunbe 
ftep über bie ganje SRaifcpe pinjtept; trSfe/ bei fonft 
re<pter 2ÖSrme ber dftaifepe, bie« niept^oin, fo »ar 
trieber ber |>cfen felbft ober bie 23crftSrfung ju fepnaep, 

unb man mug auf«neue baju fepreiten, neuen germent 

• 

pinjujugeben ; tritt, im ©egenfag, bei fonft reepter 
SBSrnte ber OTaifcpe, nun aber ber »cige ©epaum fepon 
ror 4 ©tunben, dm naep 3i/a ober 3 ©tunben ein, bann 
patte man, au«23erfepen oberilnfunbe, überpaupt jurielen 
gefeit oon £aufe au« gegeben, ober ba« dftaag bei ber 
33erflSrfung überfepritten. 2)cm Uebeljtanb in folgern 
gad Slbpülfe $u tpun, ift fepr fepnuerig unb oodfommen 
nie $u erreiepen, »enn man e« niept burep ßugabe neuer 
dftaifepe bemerfftedigt, bie bann aber ni<pt oorpanben ift; 
ba« ©injige, »a« gefepepen fann unb mug, ift, immer 
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tta<$ OTögtidtfeit i>ie ju »eit ge^enfee SBdtme «uf beit 

% 

regten ©tanb herabjuftimmen. 

91 nm. 3$ warne inbeß ror einer $u großen £d)eu 
be$ $u rieten germentS; benn muß ntan e$ aud) 
rermeiben ju riet rom germent* ju geben, fo bringt 
bod) getriß ber ju trenige ober ju fcbtractye germent 
größere 9£acbtt)eite, atö ber $u riete, ober e$ fei beim, 
man hatte über bie SWaaßen riet germent gegeben, 
trobureb atäbann beibertei *Kad;tbeite gleich flet;en. 

£er£d)aum, ba8 crfteßcichm ber ©dfjrung, ber, in* 

0 

nerl;atb 4 nnb t)b(bfkn$ 6 ©tunben nad) 93cfd)tuß be$ ©in* 

(teilend, bie 9Kaifcbc trie mit £d;mant ju übergehen be* 

• • 

ginnt unb binnen einer tyatben ober ganzen Stunbe 
fie ganj überbedt, T^ätt ftd; fo nod) etira eine Stunbe; 
bann arbeiten ficf? bie ©etreibct;ütfcn unb, beim Kar* 

toffetbranbe, bie Senaten ber Kartoffeln hinauf unb 

* 

bitben eine, büttne $Eccfe. 93ejM;t ber eingeuiaifdjte 

£aß nun auö einem geringen 5lntt)eit ron £afer, ober 

« 

trar gar fein £>afcr beigegeben, bann trtrb, nach circa 
12 Stunben (rom ©infteflen an geved;net), bie ®d(;rung 
fchon frdftiger, bie ©etreibebütfen ober Kartoffelfd)aten 
muffen trieber tretchen unb bie SKaifdje erhalt trieberum 
bie £d;aumbede, bie ftcf> jefct aber fchon in großem 
2Md$d)cn fdjaumcnb barjMt 22 }. 5Da$ 9lufbraufen 

22) £<bme<ft man $u oiefer Seit bie SJbaifche, fo muß 
t'br ©rfdjmacf nod)’ burd)au$ fuß fein j tfl bie$ nicht ber 
gatt, fo mar bie dJbaifcbe überhaupt nicht gelungen, ober 
man b<*t 3« fpät bie STbfuhluug begomteti. 

6 * 
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bet SKaifdje tritt mm jefct nach unb itac^ ein unb, be$ 
immer mel)r unb mehr auffteigenben fc^lenfauern ©afe^ 
megcn, trerbett, ungefähr 15 6tunben nach dinfMung 
ber 9Kaifcbe, au$ ben SBUiöc^eit Olafen, bie fiet$ mit 
©t^aunt untermixt, bei einer guten ©abrung, nur tim 
Vk 3oH int ®urd)mef]er haben burfen unb babei rein 
unb flar mie ba8 fc^onfre ©la$ fein muffen, ©ol# 
braufenbe ©iafenga^rung erreicht bann ihren hofften 
©taub in 18 bis 20 ©tunben, ront GiufieUcn ber Wlai* 
f $e geregnet, unb fjätt ftd) fo bis $ur 23ten, 24ten ober 
25ten ©tunbe. SUSbann minbert ftd} nach unb nadj 
bie heftige dnttricfelung beS fofylenfauren ©afeS; bamit 
treibt benn auch bie Slafengdbrung unb beben ftd? mie# 
ber bie ©etreibcbülfen ober ©djaten ber Kartoffeln, 
bie jeßt aber jur bicfen SDecfe ftd) auSbitben, treibe 
SDecfe ftd) ben ganzen streiten* 3 ) unb au$ noch junt J^eil 
am britten Sage fo t>dtt unb bann erft ftd) ju minbern bc* 
ginnt, trenn nun am rierten Sage baS klaren ber OTaifc^e 
Uor ftcb g t\)t. — ©inb bei ber 53tafengäf>rung bie ffllafen 
großer als angegeben, trobl gar eine £anb groß, 
unb f;abcn feinen Haren ©d;cin, ftnb fie tummig unb 
mit Sfoeifdten beS ©etreibcmeblcS in gorrn Heiner $br* 
ner trie überftreut, fo ijt folebeS ein Setreis, baß bie 

m 

Uftaifcbe unga^r geblieben mar, ibr für baS Serbältniß 


23) 5fud) am streiten Sage muß man noch baf 
33 raufen baren, wenngleich c$ nicht mehr fo ftarf tfl, wie 
am erflen Sage. 
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ju wenig Sßajfer unb, beim ©abrbrüben, ju wenig Jffidrme 
gegeben werben ijh — 3e mehr man nun jum täglich 
ju verbrennenben Safc ©intergetreibe gegeben fyat, um 
fo fepöner unb beftimmter wirb, ber geringen hülfen we* 
gen, bie Stafengäbrung auftreten; ifi hingegen fd;on mehr 
Sommergetreibe im dftaifcbfafc, bann treten bie ©tafen 
nidp mehr fo vottfommen auf unb jeigen ftd? ©etreibe# 
hülfen mit benfelbeit untermifd;t, bie, je großer ba$ ©er* 
bdttniß be$ Sommcrgetreibeö }um SBintergetreibe fief)t 
unb je mehr £afer genommen würbe, um fo met;r bie 
©tafen verbrdngeu unb enbtid; fte gar nicht mehr auf# 
treten taffen, ©ei vorberrfepenber 3 u 9 a ^ an Sommer# 
getreibe unb vorzüglich an £afer, wirb baper nad; ber 
erften Scpaumbecfe gar feine Btafengdhrung ftd) einftetten, 
fonbern bleiben bie bem weißen Schaum fotgenben ©e# 
treibepülfen auf ber Oberfläche flehen unb prüfen ftep 
mehr unb mepr an, bi$ fte, bei guter ©dprung, 

4 

eine #ütfenbecfe von 3 Soll unb barüber hüben , bie 
bann bie gdhrenbe dftaifepe fo lange überbedt hdlt , bi$ 
am vierten £age bie £auptgdprung aufpört unb bie 
SD^aifehe ftch Hart, in weteper 3<üt bemnaep bie £itlfen* 
beefe immer bünner wirb unb enblich wieber gan$ 
verfd)wunben ift. £at man in; bem täglichen 2D^aif<h^ 
fa{j zwar viet Sommergetreibe, iß fotcpeS aber noep nicht 
befonber$ überwiegenb, bann wirb, bei guter ©dprung, 
bie £>ütfenbecfe auep wobt peHeitweife nod) burcpbred;en, 
öfter in Streifen, bie wie eine Spalte erfreuten, unb 

m 

brdngt ftep bann bert wie gewattfam ein biefer weißer 
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ffllafenfdjaum f;error, wie beim eben fo au<$ bei fctyr 
übcrtriegenbem ©ommergetreibe mit rorjüglid; riel £a* 
fer, trenn bie £>ülfenbecfe nicfyt felbft burdjbricbt, biefer 
meißc ©lafenf$aum heftig f?errorbringeit ntuß, trenn 
man bie £ülfenbecfe mit bcr £anb tregfd;iebt. ©eint ©er* 
bremten ber Kartoffeln, trenn ba$ ron mir angegebene 
©erljdltniß an ©etreibejufaß beobachtet trorben ift, trirb 
ftd; eine folcbe bitfe SDecfe trof;I fiets einfteden, treil aud) 
bie Kartoffelferien jur SDecfe beitragen, ttnb ift baf;er beim 
Kartoffclbratibe bie SDccfe immer jiärfer, als beim reinen 
©ctreibebranbe. Db bei ber ©dünnig biefe in ©lafett 
ober mit einer £ecfe ror fiefy gel;t, ijt bal;er ron beit 
©etreibearten abhängig, bie man jum ©laifdjfajj ge* 
nommen l;at, tutb beibe ®df;rung$treifen ftnb gut, trenn 
fte trie betrieben ror ftd) gcljcn. 2Bo nun aber biefe 
rechten 9 lit$eid;ett fehlen, bort ift e$ beftimmt ange^eigt, 
baß enttreber bei ber ©inmaifdjutig ©crfcl;ett begangen 
ftnb, ober ber germent nicht fraftig genug trar, ober 
and; bie 2Raif<$e $u falt eingeftedt nutrbe. 28 eld?e ©er* 
abfdumnug im rorfommenben galt nun begangen trurbe, 
muß bcr ©eurtl;cilung be$ ©rannttreinbrcmterS überlaffen 
bleiben, um nach bejfett ©rnteffen bie ©orbeugungSmaaß* 
regeln gegen größeren ^achtheil 51t treffen. 

©iS jutn rierten ©ahmngötage (als trattn ein 
©erließen ber Küren nothtrenbig trirb, um na$ 
Stföglicfyfeit ben jurielen ©eitritt beS ©auerfioff* 
gafeS aus bep atmofpfydrifcben ßuft rer&inbem, 
meil folctyeS trie früher bie Cfftgafyrung 
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beforbcrt), bürfte man bie Küoen gan$ offen fielen 
laffen, wenn auber^ bas 23crfcf>Itcgen berfclben nicht 
notbwenbig würbe, um, befonbcrS in Brennereien, wo 
bie ©abrfüoen frei bafiefyen, nicht allein ba$ Berühren 
berfelben unb baS &ineinfaflen oon Sd;tnufc gu oerbin/ 
bern, fonbern auch oor^ubeugen, baß ein gu arger ßufN 
gug bie 2Raifd)e nid;t fd;abcnbringcnb abfüble; baber. 
nun möge man fte immerhin oerfcfyfoffen galten, 
beobad;te aber jebenfafls, baß, nad; (Eintritt ber Warfen 
Blafenga&rung, ober wenn beS oorberrfcbenben Sommer/ 
gctreibeS wegen bie ©dbrung mit ftarfer SDecfc oor ftd^ 
gebt, 13 bis 14 Stunben barauf, itad;bem man ben 
Küoen eingefteHt f;at, bie ®ecfel beffclben gang ober 
bod) gunt Zfyeii abgehoben werben unb ber Kuoen bann 
wäbrenb 9 bis 10 Stunben offen flehe, was nötbig 
wirb, bantit baS Itebermaaß beS foblenfauren ©afcS 
entweidjen fönne, weldjeS eben in fold;er %tit befonberS 
Diel ficb erzeugt. T)iefeS fofßenfaure ©aS fyat eine 
größere Schwere, als bie atmofpbdrifche ßuft, baber iß 
eS nbtbig, baß in ber Brennerei 3«gluft fei; wo baber 
eine befonbere ©äbrfammer iß, ba muffen in fo!d;er 
3cit bie genßer ober 3^Ö^ a PP en geöffnet werben. 

Borai|Sgefefct, baß man nach ber Temperatur bie 
£D^atfd)c auf ben rechten ©rab eingeßellt b^ «nb bem* 
nach gur 3^t, wo bie ©dbrung begann (alfo 4 bis 6 
Stunben nach bem ©inßellen beim ©intritt beS weißen 

Sd;aumeS), felbige, beim Brennen aus reinem ©etreibe, 

% 

18° unb, beim Brennen aus Kartoffeln mit ©etreibe 


• « 
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im ©ernenge, 19° SBarrne befag, ober fte ft$ 

«m V 2 0 weiter abgefühlt al$ biefe S^oriualwärme: 
— bann-mitf* bie SBdrme bcr 2)£aifd;e, nad; Ablauf bcr 
erfien 24 ©tunbcn (t>om ©infMen gerechnet), auf 23 bis 

23 Va 0 gediegen fein, ober minbeftenS bod) auf 22 Vs 0 * 
£)iefe Södrme mu§ fte nun aud; noch bie ^weiten 24 
©tunben beibehalten, unb bann erji gel;t c$ mit folcher 
atlma^Itg jurücf, bi$, mit bem fBefchluß be$ vierten Ja# 
ge$, bie nun auSgegohrene 9ftaifd;e lieber 18 ober 19° 
Üödrnte ^at. 

(Srreidjt nun bie 2tfaifd;e beider ©äfcrung biefe 
erl;ö^te SBdrrne nid;t, unb hat man, bei fonfl rechter 
23el;anblung, aud; beim ©infteöen bie rechte Sßdrme 
getroffen, bann tragt nur ber gefeit bie ©d)ulb, in 
weld;em galt man alfo and;, nach Ablauf ber erfien 

24 ©tunben, frifchen £>efen ber 2ftaifd;e beimengen unb 
ihre Söärrne butch 3 ll 9 a ^ ftebenben 2Baffer$ auf 
ben rechten Stanb führen muß. Siegt nun aber bie 
©d;ulb am unrichtigen (SinfleUen, unb I)at auö biefem 
©runbe bie 2Kaifd;e bei ber ©ahrung entireber bie 
red;tc SBarnte nicht erreicht , ober wirb fte überfliegen, 
bann mu& man ben ^öfyent Söarntegrab burefy $eü 
mengung ftebenben 2Baffer$ fyetbeifüljren, ober bie $u 
hohe SBarrne burd) feingehadteS 6i$ ober mit ©d;nee 
bdmpfen* 

täglich mu § man barum bie gal;renben Äüven un* 

terfuchen unb ftrenge barauf achten, bafj fte immer bie 

% ^ 

angegebene SBarme beftjjen. - 2)a$ 2)urchrühren bringt 
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tei folgern Uuterfuctyen unb 3urecf)tfteflen ber ©äfirung 
gar feinen Sta^eit, fonbern »refmeljt ben 23ort$eit, 
bn& ber $efen, »eldjer ftc§ ju Soben .gefenft $at, »ie 
e8 befonber« gegen b^u, 33efcf>lufj ber ©äfcrung ber galt 
ift, ft# ber 2Raif#e no# beffer rititttyeitt. ^ ** 

3 ft bie trfie ©ä&rpngabftufung , bie SSeingä&rung, 
beenbet unb jirar toUftänbig unb gut, $ann muffen bie 
- ©etreibefcülfeit .,imb 5fartoffelf#alen , wie alle feftern 
Steile,. bie ni#t jn r SBetnmaiföe gehren, ft# ju 33c< 
ben gefenft tyaben unb bfe 2>?aif#e muff gef(ärt;«fcbeinen, 
»orunter ju »erftetjen ift/ bajj fie ba8 Stnfeben einer 
biinnen Zummfuppe hefige, befjotcfyer gliifggfeit, bag, 
menn man ben ginger fyineinjhcft, (ie nicf;t tecfenb unb 
jage, fonbern in fcfyncllen tropfen rein abtraufett. Stddjft 
folc&er ©igenfcbaft, mug bcnn nun aud), unb jmar at$ 
oor$iiglid) gutes Äennjeicgen/ bie 2Raif#e einen ange# 
nehmen, fetyr leicht weinfäuerlic^en ©eru$ tyaben unb 

angenehm meinfaiter fd;mecfen. 

« 

3t nm, 3d; fagc oor ©erucf> leidet meinfduertid), 
unb benenne ben ©efctymacf roeinfaucr, um ’auSjubrücfen, 
bag, menn ber ©crucb faum einen Slngug oon ©dute 
t>at, biefe im ©efdjmacf viel me(;r bcroortritt, maS ■ 
baljer rü^rt , bag bie SBeingeinfdure gd? burcg bie 
©dbrung abgetrieben $at, alfo beim ©cbmecfen er# 
fannt mirb, nm&renb fie, i^>rcr flüchtigen Statur me# 
gen, bur$ ben ©eru# gar nicht ober faum gu erfen* 
nen ift. 

Zrdufett bie 9Kaif<$e nun no$ retfenb unb $d§e 

uom ginger ab, bann ift ge in ber (Reget no$ nicht 

»• 
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«anj »oflfommeti auigfgo^wn, bähet no<h ni<ht au$* 
tticbeub ftar unb/ bcr fcbteimigen ©ubjhmjen wegen, 
bebnbar; ober eS.war wieber>ber £efcn ju febwaeb, 
«bet bie Sßätme ju geringe. SRiec&t nun aber hingegen 

♦ m ® • 

bie üftaifebe fauer , *bann Mfi ber ©efd;macf auch ni<^t 
metyr weinfauer„fonbern efflgfauer, unb bie (Sffißßäbtung 

war mehr ober weniger fdjon vor ftcb gegangen, tu 

* *. « 

. »etchem galt, wenn bie (Sffiggährung fchon jieinlich fiarf 
baflebt, bie.SWaij^e bann aud) mit einer f<himmelähn* 

* 4r ' 

ßcben £aut überzogen ift nnb ab- unb &u cinjclne ©tafen 
ans berfetben aufileigen.; (Sin geringes. (Eintreten 
ber Sfßgggbrung möchte inbeß auch fafl nie gan$ ver* 
imeben werben fonnen, unb eS fd;abet fold;e, im geringen 
©rabe, aud; weniger, als wenn umgefetyrt bie Söein* 
ja^rung nod) fiebttieb unvoflenbet tft. 

6t)e man bie 9Mfd?e jur ©efiiüation flellt, muß 
man atfo gewiß fein, baß bie SBcingäbrung voll beenbet 
bat, unb ftd;er wirb bieS immer jur red;ten 3^it ein* 
treffen, wenn, J&ei regetredjtem (Sinmaifcbeit unb gutem 
©äbrungSmittel, fein ju großer 2Sed;fel in ber Tempera# 
t«r pattßnbet, ober man eine ©abrfammer beftßtmgn 
aber Ießtere nid;t unb tritt ein ju großer 2Bcd>feI in ber 
SBitterung ein, ober b^t/ wie eS boeb oft ber galt ijt, 
bie Jtatte im Sßinter lange mit ju großer Strenge an, 
Baun gefd;iefyt eS boeb bisweiten, baß feine 3*it $ur $)e* 
ftißation £u vertieren ijl, wabrenb bie Sftaifcbe noch nid^t 
»oll auSgegobren bat; in fotd;en gatten nun, muß man bureb 
©ermebrung ber Sßärme bem Uebetftanbe nach 2Kögticb' 
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feit abjuhelfen fu$en; man fülle atsbann bie SKaifche 
6 bie 8 ©tunben früher in ben 33ragefüoen, al$ fonft 
gefeiten wäre, erwärme fie burch $)ampf auf etwa 30 bie 
35° unb taffe fie fo erwärmt bie 6 bie 8 ©tunben bie 
jut SDeftillation flehen, auf. welche Sßeife ber 5lu$gährung 


wenn aud; nicht ganj, bo<h einige 9?achhülfe gefd)ie^t 
• 3m untgef ehrten gall, fantt e$ nun wieber fid^ ereignen, 
unb befonbere im grühfing, bei warmem, ßillem Sßetter, 

baß -bie Sfltggährung, uv früh eintritt: . ßnbet folche$ 

• v< > 

fiatt unb man fann nidfl bie (Einrichtung babin treffen, 
bie 2Jfaifch.e, nad) ben Umßänben, 6 bie 12 ©tunben 

früher atö gewöhnlich jur 2>eßiflation ju fleöen, bann 

* * 

muß man, gteid; nach tfollenbeter SBeingdhrung, biefeibe 
mit (Sie auf 10 ober 8° abfühlcit, moburch alebann 
jebem weitern SBerberben oorgebeugt iß. 


* * 

21 nm. Jtühlt man fertig gegohrene SWaifche noch 
v weiter, auf 4 ober 2° ab, unb bewahrt fie nach 
-2Koglichfeit burch gutee 23erfd)ließen Por bem 3utritt 
. ber ßuft, bann fann fte unbefchabet ber 2lu$beute bie 
10 Sage fo flehen, wie id; biee fel6ß erfahren höbe. 
SBie oiel %t\t bie 2J?aifd;e fleh nun nod) langer ohne 
ju leiben halten würbe, muß ich bahingeßeflt fein 
taffen; oiel langer bürfte ee aber gewiß nidfl bauern, 
weil bie hülfen bee ©etreibeS, bei längerer 2)auer, 
fehr jur ©duerung h^wirfen. $>ülfenfreie üftaifd;e 
würbe man baher, fühl unb oerfchloffen geflößt, Wlo * 
nate lang ohne -ftachtheil aufbewahren fönnen. £>en 
3utritt ber atmoiph<Mf<hen 2uft möglichß abjuhatten 
iß Uothwenbig, weil eben ba$ in berfelben enthaltene 
©auerßoffgaä jeßt bie ©fflggährung, wie beim (Ein* 


104 


maifcben bie 3u<femjeugung , herbeiführt. (Sitten \t 
großem Sßarntegrab Me fertig weiitfauer gegoltene 
üRaifcbe nun beftfct, um fo taffer erfolgt bie (Sfftg* 
.gahrung. - 


£>te ©cfHIIaHott. 

• * * 

• • 

9fur wenig mod;te über bie 2)ejtülation ju fagen 
feitt, ba bas, was man bet berfelben ju beobachten hat, $u 
allgemein befannt unb einfach i|l; id; tritt ihrer bähet 

nur ermahnen, um nicht weggelaffcn ju haben, wa$ jum 

1 •* * * % 

betriebe beS SranntweinbranbeS gehört.’ • 

©oll bamit begonnen werben, bie im Sragefunen 
fingefüöte fertig gegorene ÜRatfche ju fochen, bann muß 
bet SDampffeffel ßarf gefeuert werben, um bie Arbeit 

* • » k k 

rafch ju fbrbern, wo felbfl mit 93ortheil an 3*** 

, * * 

erfpart wirb. bie 27^aifd^e ftcbenb, bann muß 

•# 

ber erfle Anfang ber £)eftillatiou t>orftd;tig oor : fleh 
gehen, bamit ntan*bur<h baS ju ploßliche ünb heftige 
9UtSflremen beS .Spiritus nicht überrafcht werbe, ‘g.ühlt 
man, baß fd;on ber leßte Heller beS Reimes warm 
wirb, fo muß ba$ geuer etwas gebämpft unb etwas 
SBaffer auf bie Steller gelaffen werben, alSwann man 
nun mit 23orjuht abwartet, bis ber Spiritus lauft.* 3fi 
er im kaufen, — unb bieS gefehlt burd? ein Stücf 
wollenes $uch, weld;eS man in ben $rid)ter legt, — fo 
Taffe matt ihn, bis baS halbe Duantum abgewogen ifl, 
fo flarf wie möglich flromen, b. h* als er im Schlangen# 
rohre fleh noch in fo weit abfühlt, baß er falt heraus# 


r 
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. läuft. 3m Slnfattgt, wo fi<f> fcie ©yirituSbämpfe no<§ 
in 2Renge entroicfcln, flutet alfo eine geringe 2lbfü^lung 
ber $efler bnreb ffiaffer flatt ; ifi aber ba$ ^albe Ciuan* 
tum febon^bi, bann mu§ nach unb na<b fldrfcr gefühlt 

< 4 i 

unb heftiger gefeuert werben, *iinb bnrf bann bie 9lu$* 
fhbmuttg . an# nicht mehr fo jlgrf fein, bie ftc^ auch 

nach nnb n«<b immer me(;r ntinbert, bi$ ber ©jnrituä 

am ©cblufr. nur# wie ^in guter 3»trnfabeir bief tauft. 
3ft ber Sefcbfufibe* reinen ^piritu$la'ufen$ ba, bann 

r * " * ^ » ^i ' 0 ■" . ' . 

$eigt ftcb fotebe* bureb bie milcbbtaTie garbe, unb auf 

bie&~2Äerfmal mu§ genau geartet »erben. Sßar nun bie 
©nmaifebung unb ©<%ung gut, tmnn ifi mit bem erften 
(£rfd;einen ber mitd)Mdulid;en garbe au<b nichts mehr an 
; reinem ©pirifuS ju .erwar^n; nmr hingegen, aber bie 

©dbrung nicht bie hefte unb würben Serfe^en im (Sin* 

' • » * 

maifeben begangen, |ann wirb man nach bem erfien (Sr* 
febeinen ^er milch blauen garbe, unb auch wobt $u wieber* 
betten SJlalen, nach furjer Unterbrechung ber SDeftiflation, 
wieber, wenn auch nicht oiet, ©pitttuS erhalten. 3e 
befjer barunt bie (Sinmaifcbung vollbracht würbe, unb je 
beffer bie ©abrung war, befto blbfclicber bort ba$ reine 
©birituStaufen . auf, ift nad; bem erften (Srfcbejnen 
ber mitebbtauen garbe nid^td mehr $u erpreffen unb 
bann au(b bie Ausbeute bie befie. ltmgefet;rt, fann 
man, nach (Srfcbeinen ber mitebbtauen garbe, nach furjer 
Unterbrc(bung ber *SDeftilIation, wieber neuen ©pirituG 
erjietcn; je häufiger man aber fotebe Unterbrechungen 
machen bürfte, um fo geringer ift bann ohne 3roeifel 
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bie Ausbeute. 3fl nun nidjtä mcfjt jn cr^'r offen, bann 

« _ • * 

ift baS, was bann nun noch in milcbblauer gar be lauft, nur 
f<bwa<ber £albbranb, unb biefen* leitet man in ein fepa* 

rateS ©ef<birr,- wobin man bann bie $efiidation beS 

* _ 

JftatblaufeS, ber na<b >em ©lauliAJefn and) halb wieber 

m. 

bed wirb, aisbann aber nod) fd;wdd)er ift unb befonberS 
fufelig riecht, noch fo lange fortlaufcn lagt, als felbiger, 

auf ba$ #eif?e Änie beS Reimes gegoffpn unb fd;nell 

* 

mit geuer berührt, wo# brennt* (Sin längeres 2)efiidi* 

ren beS Nachlaufes ifl überflufftg, btt,. wollte man eS 

, .. > * > 

nod; fortfefcen, ber ©ewinn ah Branntwein mit bem ©er* 

» *• 

brau# an ©rennmaterial ni#t mehr im ©erbdltnifj fleht* 

W * 

3e fiarfer ber £)antpffef[el gefeuert -wirb unb* je mehr 

man babei bie Steller bes Reimes »fühlt; um fo ftarfem 
» * • • »■ 

unb reinem ©pirituS 1 wirb man erhalten; baS ftarfe 

geuern nnb dtüblen barf nun aber an# nicht übertrieben 

werben, weil aud; l;ier- wieber • ber '.©erbran# an 

geuermaterial in Berechnung genommen werben inu§, 

ob nämlich biefeS bureb ben reinem unb Dörfern • 

©pirituS ft# au# gebeeft ftnbet. 3# neunte ben ©pi* 

rituS fo, bafj er nach bem £>pbrometer oon ©lids 115° 

unb nach bem 9Ufofyofometer ron Grades 83 V 3 0 ©tdrfe 

anjeigt unb ^abe nie einen $abel an folgern ©pirituS 

gehabt* 

dtoblen $ur Reinigung beS ©pirituS in beit Älar* 
füoen ju f#ütten, bringt fo gut wie gar feinen Nufcen; 
beim täglich fo oiele Noblen ^crbctjufc^affen , um ein 
wirffameS Peinigen berbeijitfübren, ifi f#wer mogli#, 
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unb eine geringere Portion dtoblen, ober gar 9lf<be, wte 
33iefe. e$ tbuit, erzeugen* gar feine SBirfung; man tbut 
bemnacb am beßen, nichts in ben dflarfüoen gu tyun, 

außer bem wenigen Nachlauf oom £age oorber. 

* » • 

®en Nachlauf, ober S'Jad^fecf oorn ©pirituS, gieße 
man nicht in ben dllarfüoen, fonbern menge ibn ber 
gur SDeßiflation in ben 23ragefüoen gefügten auSgegob' 

renen 2Ratf<be bei, wo er bagu bienen wirb, bie £)cßi U ' 

* 

lation , wenn auch nicht oiel, ]bcd^ ein wenig gu for* 
bem, waö *burcb ben Söeingeiß l>erbeigefü^rt wirb, ber 

im SRacblecf enthalten iß; — benn tiefer, mit bem noch 

^ * 

gebunbenen SBeingciß in ber ÜRaifcbe ßd? oermifebenb, 
wirb, in ßebenben 3ußanb rerfeßt, fogleicb in 2)ampßorm 
aufßeigen unb ben oon ber gurücfbleibenben Srage 
fub trennenben 2Beingeiß (ebnerer mit in SDampßorm 
oerfeßen. 3e mehr SBeingeiß in bem JRacblecf enthalten 
iß, um fo portbeilbafter alfo für bie gu beßiüirenbe 
2Raif<be. ©ebt nun ber SBeingciß im f^ad^feef gar nicht 
oerloren, inbem man benfelben bei ber SDeßillation # 
be$ ndcbßen £age$ wieberßnbet, fo iß e$ alfo fein 
üftadßbeil fonbern oielmebr ein Söortbeit, wenn man, bei ber 
Deßiüation b e$ ©pirituS, etwas geitig aufbbrt ben 

©pirituS fließen gu laßen, alfo geitiger mit bem 2au* 

/ 

fenlaßen beS SlacbledS beginnt, wobei auch no(b ber 
©ewinn obwaltet, baß man ßcb ben ©piritnS mehr fu* 
felfrei febaßt* 9lucb ßnbet nur am erßen £age ber 2)e* 
ßidation ein geringer 5luSfaE an ©pirituS ßatt, wa$ 
fpdter nicht mehr gefehlt, weil, bei jeher fpdtern SDe* 
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jtiflation, ein frdftigerer Sftacbtecf fcorbanben ifh SBiU 
man bann bei ber lebten £>efiiöation ben erflcn . 5tuöfaü 
triebet einbofen, bann ^at man nur nötbig, beim 33e# 
Stuß, ben lebten ©piritu$ ^erau^uprefTen. 

▼ m 

» m - * 4 

* « . 

• «ft 

■ • 

ba§ Sichtigen bet ©cräffte. 

0 

3ur ©rjiefung einer guten -9(u$beute an ©rannt# 
»ein, gebart nun aud) ba$ fojgfättigfte (Reinbatten aller 
©erdtbe ebne 5lu5nabme/ bie in ber ©rentieret oou 

# • 4 » ' 

banben ftnb, nnb-man I;at ein bcfonbeteS Wugenmerf 
barauf ju galten, baß in ben ©dbrgefdßen feine ©dure 
jurücfbteibt. • * • 

©i$I)er war e$ allgemein. üblich bie ©äf;rfüt>en 
mit ©trat; auöjubrennen ; bwburcb uerbunfiet freilich 
bie ©fftgfdure, als ba$ ^auV'tfac^lid^jle £inberniß; aber 
unfere unaebtfamen Seute übertreiben e$ unb l?erfobfen 
in ber (Regel in * ein paar Sabren ben Äüoen ganj. 

Wlit einer Sluftöfung t>on (ßottafebe bie Äüren $u ' 

s 

reinigen, wäre ba$ 3wecfmaßigfte, boeb ifl e$ aber etwas 
ju fet;r foflfpielig. 2Rit fd;arfcr 91f<blauge, bie bureb 
ungelofcbten Äalf dßenb gemalt ift, famt nun auch 
ba$ (Reinigen bewerfftefligt werben; nur muß bie 
Sauge wirflid) gut fein; ba man aber auch bi*r, unferer 
unaebtfamen Seute wegen, nicht immer beffen gewiß fein 
fann, ob bie Sauge auch jebeS 9M witflicb gut bereitet 
war, fo mochte, — wie ity e$ in meiner (Brennerei 
tbue, — bie (Reinigung mit ungelöstem Äalf bie 
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flcfjerfU fein. 3)a$ SReinigen mit ungetöfd;tem, alfo 
äfcenbem Jtalf ift nun fotgenbeS. SRadjbem $uttor ber 
Äütten mit feigem SBaffer erft reingeroafdjen mürbe, 
überfpült man ifjn nod; mit Fatteni SBaffer unb bemirft 
bann, e(;e ©oben unb SGBvinbc beS ÄüttenS trocfen mer* 
ben, atle^ fo jkrf mit puttterifirtent ungelöstem $talf, 
alö batten nur immer bangen bleiben mag. 3fi bieS ttofl* 
brad)t, bann fd;eucrt man nun mit bent Äalf ben ganzen 
Äutten tüd;tig, unb mafd;t ü;n barauf mieber mit fattem 
SBaffer ein paar 2ftat tyintereinanber. 


@rfettmtitg8$ridjftt am beftiflirfcit öramtfroeitt, 
wcldjt SSetabfäumungcit beim (§iumaifcf;rit 

begangen fttib. 

* 

$Dampft man ©pirituS ju Sranntirein*£albbranb 
in Silber, ber nad; bent üDtitlS’fd;en £n;brometer (man 
fann i(;n aud) eben fo gut $Ufot;olometer benennen, 
ba er $ur Seftinimung ber £8afferttertyältniffe, treidle ber 
Spirituö für gennffen Sranntroein an 3 U 9 U 6 nimmt, 
aud) bie ?ltfofyotgrabe beS Spiritus angibt) 24 ©rab, 
unb nach bem SraUeS’fcben 5llfotyolometer 60 ©rab an* 
jeigt, — unb fotd;er Sranntroein beft^t einen mastigen 
©erud) unb feine garbe fd;illert ins Sßeiße, — fo $at 
man ofyne 3^eifel bei ber ®inmaifd;ung $u menig SBaffer 
unb ju menig Srül)roätme gegeben; fyat nun aber ber 
Sranntmein bagegen, bei großer Ätartyeit, eine ins Staue 
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faflcnbe garbe, bann.ift gu biel ©inmaifchwaffer unb 
gu biel Brühwarme gegeben worben. ©uter Branntwein 
muß Hat unb farblos wie reines SBaffer fein unb babei 
einen feparfen, reinen ©erud; paben; ift bieS fo, bann 
pat man beim ©inmaifepen bie 2öafferr>er^aUniffe unb 
SBdrtnegrabe rid;tig getroffen, jtnb überhaupt feine Ber? 
(eben beim ©inmaifepen begangen unb war bie ©dbrung 
gut gewefen. 

©ptrituS bon gut gelungener Biaifcpe, er fet nun 
au$ ©etreibe ober Kartoffeln im ©emenge mit ©etreibe, 
nimmt überhaupt jeben 3 lu 3 u & an SBaffer auf, ohne 
trübe gu werben ober einen Bieberfcplag gu bilben, 
unb fein ©crud; bleibt immer rein; wo aber Berfehett 
im ©inmaifepen ftattfanben, man feine 2Raifd;e uitgabr 
bleiben ließ unb aueb bie ©dbrung n iept boflfontntcn 
war, bort wirb ber gebantpfte Branntwein, je mehr 
. man i(;m Söaffer beimengt, um fo mittiger oon garbe 
unb bilbet, ndd;ft feinem rohen ©crud;, einen lieber* 
fchtag, ber, wenn ber milchfarbige Branntwein eine 
SBeile geftanben hat, ftd; gu glocfen barin geflaltet, bie, 
bei itod; tangerem (Stehen, einen fd;Ieintigcn, fufelig ricd;etu 
ben Bobenfaß geben. Branntwein, ben man au$ folcpem 
mangelhaften (Spiritus gebdntpft hat, iflnunfrifepgcbdtnpft 
eigenttich niept gu gebraud;eit; laßt man ihn aber flehen, 
bann Hart er ftd;, nad;bcm ber Bieberfd;(ag gu Boben 
gefunfen tfl, 'fein ©erud; unb ©efd;ntaef werben beffer 
unb. er faitn, nach 51bfonberung beS Bobeitfa^eS, im ©c* 
brauep leiblich ‘gelten. 


Digilized by Google 


\ 


111 


ICdmpft man ben Spiritus ju $albbranb#33rannt* 

• mein, bamt ftnb bic begangenen gepfer leister ju er* 
fennen ; boep Aber fann man fte aud; feport am Spiritus 
felbft erfennen. $er gute Spiritus ift burcpauS farblos 
unb rein an ©efepntaef unb ©eruep, — abgefepen non 
einem fcpwacpen gufef* ober ‘Pflanzenöl* ©eruep, ben 
jeber Spiritus beibepdlt, melden man niept mit Jtoplen* 
ftaub ober auf fonft anbere SBeife ront gufel reinigte; 

auep wirb er, trenn ein wenig baoon auf bic <£>anb gegoffen 

* 

unb bis zur 23erbampfung gerieben ift, immer nur einen 
reinen ©crucp pinterlaffen. Der fd;Iecpte Spiritus 
bagegeit ift auep als Spiritus nie ganz Har unb 
rieept unb fepmeeft immer unangenepm füfjlicp; 

in ben £>änben bis jnr 23erbampfung gerieten, pin# 
terlagt biefer Spiritus auep ftets einen ropeu £eig* 
©crucp. 

©ine gute ©inmaifepung unb gute ©dprung bringt 

* 

bemnaep breifad;en ©etoinn: eine nie! pöpere Ausbeute, 

nie! reinem, gefunbern unb woplfcpmecfenbern Spi* 

« 

rituS unb enblid; ©rfparnifj an geuermatcrial, ber rafepern 
2>eftillatien wegen. Umgefeprt {teilt ftep 5ldeS bei man# 
gelpafter öimnaifcpnng unb mangelpafter ©dpruitg. 
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SBetedjttung, 

toic id) blc ^Durd)fd)nitt0au6btutc auö bem berfdjiebenen ©etretbe 
nad) 2oofmaa§ unb (öetoldjt annefjme, bei fogenanntem ©ilbcr-^alb* 
branb-öranntmetn ober foldjem, bcr nad) bein flJHUG’fdjen &t)b™mfter 
21 (9rab unb nad) bcm Sratleft'fdKn Sllfobolomcter 50 ©rab aujetgt, 
menn baö betreibe mit bcr $oU<tnbifcf)tn tfornmaagc gemogen i|t. 
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5lu« einem gegebenen Safc ©etreibe, nach ©ewictyt, 
bie $urd)fcbnitt5au«beute auf rigafc$e Stofe beregnet, 
unb jwar für Branntwein £albbranb in Silber, würbe - 
betragen, nad;bem für bcn £afer, in Be$ug auf feine 
befonbere £ülfe, juuor für jebe« rigafd)e 2oof ein 2pfb. 
Oorn £ota!gewid;t abgerechnet ijh ©« fei $. B. ber 
Safc, nach rigafcfjem goofmaafj, 12 2ofe Koggen, 6 Sofe 
©erfle, 3 2bfe 2Ral$ unb 3 Söfe £<tfer, — - bann würbe, 
na$ uorftetyenber Kennung, bei bem leichtern ©etreibe, 
ber Safc 109 2pfb. wiegen, bei bem ferneren ©etreibe, 
124 V 2 2pfb. ’ . 

©ine gute $Durcbfd)nitt«au«beute gibt bann au« 
bem letzten ©etreibe, per Spfb., 3 9 /io rigafdje Stofe. ' 
$ie befte $)urcbfd;mtt«au«beute au« leidstem ©e* 
treibe, per £pfb., 4Vio rig. Stofe. 

©ine gnte ®nrcbfd;nitt«au«beute au« fernerem ©e* 
treibe, per 2pfb., 4 rig. Stofe. 

SDie befie ®urd;fcbnitt«au«beute au« fc^werem ©e* 
treibe, per 2pfb., 4Vio Stofe. 

®ie $Durcbfcbnitt«au«beute au« Äartoffeln beregne 
ich au« einem rigafcpen 2oof ober, im ©ewicht, au« 125 
*Pfunb ruffifd;, gleich 6V4 2pfb , in Branntwein £alb; 
branb ^Silber, ber nad) beut 9}iill«’fd;en .£pbrometer 
24° unb nach bem £rafle«Ychen Moholomcter 50° 
Stdrfe anjeigt, auf 7 ^egel*, ober 8 4 /io rigaf^e ober 
9 3/ io reoalfcpe Stofe. 

greilid) ifl ^ cr i u bemerfeu, ba§ man biefe Durch* 
fchnüt«au«beute nicht al« Storm betrauten fann, ba ber 


/■ 


Digilized by Google 


- . 114 


Selen, auf lern bie Kartoffeln geträufen flnb, für bie 
Kartoffel riel größere Abweichungen im Stärfemehl* 
geaalt herbeiführt, als beim ©etreibe im SDtehlgehalt, 
unb mehr noch bie Kartoffelarten entfdjeibcn, ba in 
folgen ihr 6tdrfemehlgehalt fo fcfjr ron einanber ab# 
weicht. 3m troefenen Sanbboben erreichen bie Kar# 
Joffein eine riet größere ßonftftenj unb nicht unbebeutenb 
mehr ©tärfemehl, als im feuchten ÜJtoorbobeu; ber rer# 
fchiebene Soben, in bem bie Kartoffel geträufen ifi, 
muß bal;er, wie aud; bie Kartoffelart, ron bem Srannt# 
weinbrenner für bie Ausbeute an Sranntwein berüdftch# 
tigt werben. ÜUtein Soben auf bem ©ute ©ufefüll 
gehört nun Weber $um €anb#, nod; jum SJtoor# ober 
ßehmboben, für baS Mittel in ber Ausbeute mod;te barum 
angenehmen fein, wie ich liefe angegeben habe. 

Son einer Ausbeute, nue man fie in Dftyreußen 
ober gar in 6ad;feti aus ben Kartoffeln erzielen foll, 
barf füglid) bei uns in ßir# unb ©fthtanb nicht bie 
(Rebe fein, ba in unferem Klima bie .Kartoffel nie bie 
Steife erhellt, wie in jenen ßdnbent, unb ron ber gerin# 

i 

. gern ober rottfommenern Steife ber wenigere ober mehrere 
Stdrfemehlgehalt bebingt wirb, wenn auch ber Soben 
unb bie Kartoffelart ganj glcid) waren. 


bet ©röjje einiget Bütten. 

SMe ©röße ber Küren auf bie reine gorm eines 
©VlinberS jur Kartoffelfchneibemafchine, mit £inweifung 
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öuf b ie borangegangene (Einleitung für ba« Sinmaifdben 
ber Kartoffeln, m e« angegeben fle^t, mie bie ®d)neibe* 
ntaf^ine in folgen Kuben anäubringen ift, tfl folgende: 
3?ad) rbeinldnbif^em ÜJUafj 

■ 

in rigafd)en Söfen ober in 



©ctbi#t. 

£)ur#meffer 

• 

£ct>e 

st 

artof fein 

im 

Sichten 

int 

Sitten 

21 fe 

8>»P>. 

gufj 
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3o« 

g«ö 3oa 
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» 
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> 6 
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— 
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187 V« 

• 

4 

— 

5 
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♦ - 40 

250 

4 

• 

\ 

7 

6 

50 

312 V» 

4 


9 

4 


SDie Surfen für alle Kuben ftnb non gleicher ©rbfje. 
£ie Surfe im Dberboben, &unt (Einfüllen ber Kar* 
löffeln, 9 3oU im Duabrat* 

®ie Surfe auf ber Söorberfeite, bi« auf beit 33obeit 
reidjenb, junt ^erau«jic^en ber Kartoffeln, 13 3ofl breit 
unb 11 3<>fl $od)- ' 

* *. £ie Surfe auf ber #inlerfeite, eben fo bi« auf ben 
D3oben reicfyenb, jum ^ac^fc^ieben ber Kartoffeln, 14 

3oU im Q.uabrat* - x 

* 

21itnt. Sßcttn bie Sage ber ©rennerei e« geftattet, 
fo ift e« noch bequemer, $um £inau«fcbaffen ber Kar* 
löffeln, ftatt ber Surfen, ben untern ©oben beö Kuben« 
fo ein$urid)ten, bafj ft# bie eine £älfte beffelben auf^ 
Happen lagt« 
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(Srfäufmmg, btc t?orm bet ®ampffe|7ct 

betreff citb. 

Spätere (Erfahrungen ^aben mich überführt, tag 
bie SDantpffeffel in 6t;Iinberform jebenfatls 'bie $wecf# 
bientiihßen flnb, weit ße entfliehen bie größte ©rfparniß 
an geuermaterial berbeiführen, fowobt burd? bie größere 
gleiche, wetd)e Vom Äcßet bem geuer auSgefeßt wirb, n?ie 
aud; burtf; bie geringere Duantitdt SBaßer, bie imtfeßel ju 
fein braucht. Unbebingt iß baber an$uratben wenig# 
ßen$ bort ftd> bie $ampffeßel in ber (Eplinberform an# 
fertigen ju taffen, wo man ßd; neue SDantpffeßel anfd;aßen 
muß. — 5lud) iß e8 gewiß fein üftadßbeit felbß einen 
noch brauchbaren SEampffeßet von alter gönn ßdj um# 
arbeiten ju taffen, ba in furjer 3«t Äoßen burdj 
ba$ erfparte geuermaterial tvieber befahlt ßnb. — SEie 
Angabe für bie ©röße ber SDampffeßcl in ber ©plinber# 
form, auf ben verfdßebenen Brennereien, iß au$ ber an# 
geßbloffenen fabelte ju entnehmen, wo für fotd^e nur 
noch ju bemerfen wäre, baß bie dptinber in nod? tangerer 
gorm gewiß wirffauter waren ; ßc würben jebod; ben [Raum 
in ber Brennerei febr beengen. Setbß wo.bie angege# 
bene Sange Unbequemticbfeiten I;evt>etfü^rt, bürfte man 
ohne wefcntlicben SRa^tbeit jeben ließet um 6 3°tl fürjer 
anfertigen laßen. 

5t um. Wod) bemerfe ich b^r, baß bem ließet 
in (SpUnberform jwei £urchgaitg$röbren ju geben 
nicht an$uratl;en ift, man atfo mit einer, aber etwa« 
voflfommenen SEurchgangäröbrc ßcb begnüge. 


Digilized by Google 


117 


Sßeiter muß ich anrathen, patt wie gewbhnlidj 
nur ßinen Sragefünen gu ^aben, beren gt oei gu 
beftfcen, mo jeher nur f;atb fo groß ip, als wenn 
man ©inen äfünen braunen wollte. — Seim güllen 
ber 2ftaifche in bie Sragefünen, brauet bieS nur in 
bem einen, bem nächpen ber Äünen, gu gefchehen, 
wenn man an ber Seite, unten, bie beiben ätünen burdj 
ein etwas weites iftoh r nerbinbet, welkes burch einen 
£ahn .gu nerfchließen ip. güflt man bie SWaifc^e in ben 
nächpen Äünen, fo promt bie eine £älfte berfetben 
non fetbp in ben anbern unb , ip alle ülftaifche 
übergepumpt, übergefchöpft ober herabgetaffen, fo wirb 
ber £ahn beS SerbinbungSrofjrS gephtoffen. 5DieS ip 
auch bie reine gleichmäßige ST^ethtng ber 3J?aiphe, bie 
nur fo ohne gehl bewerfpefligt werben fann. jebem ber 
beiben Sragcfünen müffcn Äochbampfrbhren nom 2)ampf* 
feffet aus münben. So lange ber bem Dampffeffet gunächp* 
pehenbe Äüoen noch Sßeingeiptheite enthält, prornen bie 
Kämpfe in biefem Äünen bis an ben Soben unb gehen, 
non beffen oberem Sobeit aus, bis auf ben .untern 
Soben beS anbern älünenS, non wo pe bann Wiebe* 
rum aus beffen oberem Soben in ben Älarfünen über* 
prbmen. 3P in ber 2Raif<he beS erPen ÄünenS fein , 

SBeingeip mehr enthalten, wooon man Sicherheit hat, 

* 

»enn ein $)rittt>eil beS ganzen ©pirituSquantum« f$on 
gelaufen i|t, bann lägt man, som SDampffeffel aus, bie 
JDampfe in ben jtteiten Simen einjiromen unb fcpefjt 

6 
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immittelbar Darauf bas JDampfrohr, meines im Segimt 
Die JDdmpfe in Den erften Äüven fhömen lieg* 

£)iefe Döbelten Sragefüven führen vierfachen ©e* 
»inn herbei : erfienS ifl Die SDefiiflation nm Zieles früher 
beenbet, »eil bie HKaifche im jtoeiten Äüven jnm größten 

Zfytii nid^t Durch 2Baffer, fonbern Durch Sutterbdmhfe 

/ 

gefo^t wirb, tvaS eine viel rafchere SDeftiüation betrerf* 
fteßigt; fobann famt bie Srage aus Dem erflen Äüven 
f$on junt gutter abgelaffen werben, fodhrenb bie. Deftig 
lation im feiten Äüven noch fortbauert, traS in man* 
$er #injtcht bequemer ifi unb bei Der Einrichtung mit 
einem einzigen Sragefüven vermißt nurb ; ferner ge* 
»innt man reinem unb ftdrfern Spiritus, unb enblid; 
mirb nicht nnbebeutenb an geuermaterial erfpart* 

Sei fot<h Doppelten Sragefüven Darf man aud; Den 
Spiritus um Zieles ftdrfer ftrömen taffen, befonberS 
»dhrenb Der erften #dlfte Der $)ejtiflation. 


©rftätung fcet 3I66tIbuitg. 

3u Der 2lbbitbung bezeichnet 

« Den Söafferjtanb im Äeffet auf Den Dritten £h eil 
DeS 5E)urd;mcfferS vom Steffel. 

b Das $ ro ^ r ^^ n( h en / tvelcheS, bei rechtem ©tanb 
Des SBafferS im Steffel, beim 3luffchließen, immer nur 
Kampfe burd;gcben muß. £>aS tftohr von biefem #ahn 
geht bis 4 3oü über Dem SBafferftanb in beit Steffel. 
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c ba$ *probirbdbn<ben, welches, Bei rechtem Staub 
beS SßafferS im Seffel, Beim Sluffcpliegen, immer SEBaffer 
pinauSgeben rnug. ®aS tRopr oon btefem ^apn ge^t, 
üom SBafferftanb im Äeffel, burcp bie üflauer beS DfenS. 

d ba$ ßrganjungSrobr, in 23erbinbung mit bem 
SicherbeitSropre e ♦ 6S ge^t oom (SwgdnjungSfüoen 
Bis 4 unter ben Sßafferfianb, — 3f i Bie Stellung 
be$ ErganjungSfürenS poper, als pier angegeben, fo 
(cpabet es nicpt, mug iebocp baS SicperpeitSropr immer 
an ber be^eicbneten Stelle angebracht werben* 

tiefer Slufrig für eine Srennerei oon 20 Bis 22 Söfeit 
ober 100 Bis 110 fiieSpfb 2Repl foH nur ba$u bienen, um. 
bilblicp anjubeuten, wie pocp oom SBafjerftanb im Äeffel 
baS SicberpeitSropr angebracht werben mug* 

£at man in ber Srennerei hoppelte Sragcfüoen, fo 

recpne man bie litten #öpen Beiber 23ragefüren itnb 

/ 

bie Ud;te £ope BeS JHarfüoenS jufammen; f ber Summe 
gibt bte £öpe, wo baS SicberpeitSropr, Oom SSafferftanb 
im Äeffel genommen, münben mug. 

#at man in ber 23renneret einen einfachen, hoppelt 
fo.grogen 23ragefüoen, fo recpne man, jur Sicherheit, 
bie ganje lichte £öpe BeS SragefüoenS jur ganzen licpten 
£ope BeS ÄlarfüoenS, unb laffe baS SicberpeitSropr, oom 
SSafferganb gerechnet, ba münben, wo fiep bie beiben 
£öpen iufammengefteüt ergeben*- 
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